


Als Klassiker unter den Messern ist das Chefs No.1
sowohl in der Kliche als auch beim Barbecue ein

wann er zum Einsatz kommt — dein Alleskénner
lasst dich nicht im Stich.

Die spitz geschwungene Klingenform, die méachtige, Nk ;\L,\
gebogene Schneide — genau das richtige Werkzeug, N h
um groBe Fleischsticke, Fisch oder Gemise zu N

bearbeiten. Erlebe die Faszination des Schneidens
bei einem herrlichen Grillevent gemeinsam mit
deinen Freunden und die Bewunderung ist dir sicher.

wahres Multitalent. Damit schneidest du Gemuse
und Krauter, als gébe es kein morgen. Ganz egal,

Starkes Design, unglaubliche Scharfe und perfekte Verarbeitung
machen diese neue Messerserie zu etwas ganz Besonderem.
Schon der Anblick gentigt und du spurst die Faszination, die

von diesen Werkzeugen ausgeht.

Hochwertiger Chrom-Molybdén-Stahl auf satte 57 Hartegrade
gehartet, feine Politur und der letzte Scharfschliff von Meisterhand
garantieren langanhaltende Freude am Schneiden.

Beste Vorbereitung ist die Grundlage des Erfolges.
Mit dem Filet No. 1, seiner leicht flexiblen und
gebogenen Klinge, gelingen dir alle Ausbein-
und Filierarbeiten miihelos, sicher und schnell.
Du bist gerustet fur ein hervorragendes Barbecue.



Stark und kraftvoll kommt es daher — dieses
Werkzeug, das auch harte Brotkrusten spielend
schafft. Die lange, scharfe Klinge mit Wellen-
schliff gleitet wie von selbst durch das Schneid-
gut und beschert dir gleichmaBige Scheiben
und ganz sicher den Beifall deiner Gaste.

Bist du bereit fur die Kénigsklasse und
Uberlasst nichts dem Zufall? Ein auBer-
gewdhnliches Barbecue beginnt nicht erst
an deiner Grillstation, sondern schon beim
Zubereiten deiner Lieblingsstiicke. Und
dazu gehort natirlich auch das richtige
Werkzeug: das Butcher No.1. Zeige deinen
Freunden, was du kannst!

Diese Fleischgabel verrat den Profi in dir.

Ob beim Tranchieren, Bratgut wenden oder
gekonnt Servieren — damit bist du gerustet fir
viele Herausforderungen an Herd und Tisch.



Beeindruckendes Black & White in absolut
faszinierenden Design — jedes dieser Messer aus
der Serie Spicy Butcher ist ein Unikat. Und mit
diesem Griff aus widerstandsfahigem Acryl bist
du der absolute King an Herd und Girill.

1900 20 SB | CHEFS NO 1
Spicy Butcher
Klingenlénge: 20 cm

OO E1E70S B[ SR E TR NO 3
Spicy Butcher
Klingenlénge: 17 cm

1940 21 SB | FORK NO 1
Spicy Butcher
Klingenlénge: 21 cm

1900 30 SB | BARBECUE NO 1
Spicy Butcher
Klingenlange: 30 cm

1930 W 25 SB | WAVE NO 1
Spicy Butcher
Klingenlange: 25 cm

- '. :’-:‘ ‘ ‘

1965 22 SB | BUTCHER NO 1
Spicy Butcher
Klingenlénge: 22 cm

1195057812, I SIBE [ SR ST ERTE
Inhalt: 1900 20, 1940 21 | Spicy Butcher
Klingenlangen: 20, 21 cm

119948 SIB LIEW ERINGIFST
Inhalt: 1900 20, 1940 21 | Spicy Butcher
Klingenléangen: 20, 21 cm

129k OR 3 MSIB NS EIRMSIET
Inhalt: 1900 20, 1900 30, 1910 17 | Spicy Butcher
Klingenlangen: 30, 20, 17 cm



Mit Feuer, Leidenschaft und einer Uberzeugenden Verarbeitungsqualitat sind wir
weltweit einer der international filhrenden Hersteller von Profi-Messern.

Wir sind hungrig nach Perfektion. Gemeinsam feilen wir so lange an hochwertigsten
Materialien und bestmoglichster Verarbeitung, bis wir das ganz besondere Messer
in der Hand halten. Das macht unsere Messer so auBergewdhnlich, dass wir sie

am liebsten selbst behalten wiirden.
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