
LÄNGERE  SCHNI T THALT IGKE I T 
UND  MEHR  S I CHERHE I T

Verbessern Sie mit der sehr fein gezogenen und speziell 
beschichteten Wetzstahlklinge die Schärfe und Schnitt-
haltigkeit Ihrer Messer. Ob ovales oder rundes Profil 
spielt dabei keine Rolle. Der aus zwei Kunststoffkom-
ponenten bestehende Griff ist extrem ergonomisch und 
erleichtert die sichere Handhabung.

DIE  NEUE 
WETZS TAHL -GENERAT ION
MADE  IN  GERMANY

2 1 9 9 6 0  3 1  |  A B Z I E H S T A H L
Micro-Feinzug, oval

Klingenlänge: 31 cm

2 1 9 9 6 0  3 1  g r  |  A B Z I E H S T A H L
Micro-Feinzug, oval

Klingenlänge: 31 cm

2 1 9 9 6 0  3 1  r  |  A B Z I E H S T A H L
Micro-Feinzug, oval

Klingenlänge: 31 cm

2 1 9 9 6 0  3 1  b  |  A B Z I E H S T A H L
Micro-Feinzug, oval

Klingenlänge: 31 cm

2 1 9 9 6 5  3 1  |  A B Z I E H S T A H L
Micro-Feinzug, rund
Klingenlänge: 31 cm

2 1 9 9 6 0  3 1  g  |  A B Z I E H S T A H L
Micro-Feinzug, oval

Klingenlänge: 31 cm

NEU

Besondere Eigenschaften wie farbige Griffe und die 
personalisierbare Edelstahlplakette zur Kennzeichnung 
und Nachverfolgung machen die Wetzstähle unverzicht-
bar für alle Betriebe, die mit Werkzeug-Management-
Systemen oder nach HACCP arbeiten.
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DIE  NEUE  WETZS TAHL -GENERAT ION  –
MADE  IN  GERMANY

Besonders F E INER 
S CHLE I F ZUG  für 
extra scharfe Messer

UNTERSCH I EDL I CHE 
GR I F F FARBEN 
zur Unterstützung von 
HACCP-Systemen

EDEL S TAHLPLAKET T E 
zur praktischen Perso-
nalisierung und sicheren 
Nachverfolgung

Die fest I N T EGR I ER T E
AUFHÄNGUNG  erhöht 
die Arbeitssicherheit

Der ergonomische 
2 - KOMPONENTEN -GR I F F 
mit hoher Griffigkeit liegt 
perfekt in der Hand

Kein Abrutschen möglich 
durch den F INGERSCHUTZ

w w w . g i e s s e r . d e

Als einer der weltweit führenden Hersteller von Qualitäts-
messern und -zubehör für professionelle Anwender fertigt 
GIESSER täglich mehr als 8.000 Profimesser am Standort 
Winnenden. Das vielfältige Produktsortiment umfasst 
2.500 geschmiedete oder gestanzte Messer sowie Zubehör 
für die Gastronomie und die Lebensmittel verarbeitende 
Industrie. GIESSER-Produkte zeichnen sich durch hervor-
ragende Materialien und erstklassige Verarbeitung aus und 
bieten für jede Anforderung das richtige Werkzeug.


