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 J EDE  SCHE IBE  SO  D ICK  WIE  D I E  ANDERE

  HOCHWERT IGE  KL INGE  AUS  CHROM-MOLYBDÄN-S TAHL

 IDEAL  FÜR  FLE I SCHERE I  UND  GASTRONOMIE

JETZT     
NEU



G R I F F 

Der ergonomisch geformte Kunststoff-

griff liegt sicher in der Hand.

A B S T A N D H A L T E R 

Die Scheibenstärke (max. 25 mm) 

ist schnell und einfach einstellbar.

H Y G I E N E

Das Messer mit Abstandhalter ist 

ausgesprochen hygienisch und leicht 

zu reinigen.

K L I N G E 

Aus rostfreiem Chrom-Molybdän-Stahl 

mit optimaler Schnitthaltigkeit.

8 3 9 5  w - 2 1  |  B R O T -  U N D  A U F S C H N I T T M E S S E R
mit Wellenschliff

Klingenlänge: 21 cm

8 3 9 6  w - 2 5  |  B R O T -  U N D  A U F S C H N I T T M E S S E R
mit Wellenschliff

Klingenlänge: 25 cm

8 3 9 6 - 2 5  |  B R O T -  U N D  A U F S C H N I T T M E S S E R
Klingenlänge: 25 cm

8 3 9 5  w - 2 4  |  B R O T -  U N D  A U F S C H N I T T M E S S E R
mit Wellenschliff

Klingenlänge: 24 cm

SCHE IBENSTÄRKE  SCHNELL  UND  E INFACH  E INSTELLBAR

Das Messer mit Abstandhalter schneidet gleichmäßig dicke 
Brot- oder Wurstscheiben im Handumdrehen. Der Abstand-
halter ist leicht flexibel und bei Bedarf abnehmbar. Die 
Schnittbreite kann einfach verstellt werden. Die Klinge aus 
rostfreiem Chrom-Molybdän-Stahl mit optimaler Schnitthal-
tigkeit steht in 3 Längen und Formen zur Auswahl. 

Die Vorteile dieses Messers liegen klar auf der Hand:

  Jede Scheibe so dick wie die andere
   Hochwertige Klinge aus Chrom-Molybdän-Stahl
  Ideal für Fleischerei und Gastronomie


