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Werdegang ‘durch’ zwei qualifizierte ° ;
: ngﬁg%’;\;ﬁt alasn }fjuecrherggn:rlrﬁrtrﬁ:arliggl : Burg Staufeneck — das bedeutet Genuss ;"
0 _ und Entspannung auf der Schwébischen
& Hotelfachschile Heldelberg ehrf'éche._ Alb, kdstliche MenUs aus der Kiiche von Rolf
-+ erfolgreiche Tellpahme an ho kara’flgen | Straubinger und wunderbare Weine,
_Wettbewerben LA LMol Bocusehad. S cingelagert von Sommelier Markus
berelchertedleAusblldung A ‘ oL Canestrini.
Bestatlgt ]Y"’L"'de” die hohen. Lelstungen iy T Hoch Uber der Gemeinde Salach mit Blick
% .Z:r?s(ecr:ﬁ?:g|geanuRS’eStl;lrJ?'2nt?uehvrveirtEL::gr?ﬂ der: tiber das schone Filstal liegt das komfortable ‘ '
2G| : 4 5-Sterne-Superior-Hotel.
3 ~ .7 Michelin-Stern gab es fur Rolf Straubinger uper l\
bereits 1991 der Gault Milliau verlieh® ; P y
STERNEKOCH ; : Hier erleben Sie die entspannende Ruhe
| Rolf Stranmger \dlzrsdfgfﬁegz ;eunqgfﬁsaNrgcmhltdjérr?%iwvsggei ' schéner Zimmer und Suiten, unvergessliche \ i
Fei d Event fd B lande, \ /
\elp! Geburt an ist Rolf Straubinger dem " Klaus'.Schurr konnte .die Familie 2002 ihr eﬂ(e;rlr;rlér;Chevel\rAese?iungseTndurlgﬁqre Zgnez /i
schwabischen Kosmos verhaftet. Bevor er 1990 Burghotel eréffnen und wurde dafiir 2011 als persénliches Verwdhnprogramm in einer
als Kichenchef in-den elterlichen Betrieb, das ' ,Hotelierdes Jahres" ausgezeichnet. - . modernen Wellnessanlage und dem . e g
Burgrestaurant Staufeneck in Salach, eintrat, hat ~Ab Januar geniefen die Gaste im neu " . beheizten Panorama-Aufenpool. B -
er sich in elf gastronomischen Wanderjahren gestalteten Gourmetrestaurant ,Fine Dmmg' S 'y
eine breite, solide Basis daflr geschaffen. Nach  RS“ seine Kreationen. o e
der Ausbildung in der hejmischen ,,Sonne Post* G A www. facebook.com/staufeneck , g . :
in Murrhardt folgten Stafionen von | www.instagram.com/burgstaufeneck X | A : R : : ‘
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Burghotel und Restaurant
Staufeneck GmbH & Co. KG
Familien Rolf Straubinger &
Klaus Schurr

73084 Salach

T +49 (0) 7162 93344 0

F +49 (0) 7162 93344 55
info@burg-staufeneck.de
www.burg-staufeneck.de
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