. . ‘ ) ‘J.'.‘
" 4 ’

e 5 -
. " - : ﬁ_ ]
- - ,_ I
' y
B N L
4 .
# " S
nf . . -
f -
LY
-—
g . S
> S
- "
¥ e .
- p - o .
| L -
- e — t.-h, - .
. n . -
l -
g 2
——
- \’- Ay ":
”~ —y
- - .
o / | P - N v - oA 1
! " - % - L
J ’/ < ' N
- N 4
,
4 . > -
Ao, e ‘/,.,-('"
@ g g et S i

KREATION . <o

Carpaccio vom Bretonischen Seeteufel | g%flammter Kalsergranat |
Tomatensorbet | Erbse |Amalf| Zitrones

~STERNEKOCH Slmon Lang 1* Michelin'| Sartory im brel Mo g e R
4:0’ - : : : =
PALUX e isi Hk BUCHIN ~ GIESSER
@/‘/‘/W T érolfesEsm!_naS\ PIrc%\aBn N POM M E RY HAMBURG e . o partt rjcﬂ[’]tlfrorn

inspiring food.

A 3o 3 oo A ravmatrie
Architecture Aromatique




-~

KREATION ¥

2013 — 2014 Kichenchefim
Gourmetrestaurant ,Simon Lang“ Restaurant

STERNEKOCH

~Leidenschaft, Kreativitat und

Inspiration sind die Wurzeln meiner

kulinarischen Geschichte.”

Seit 2016 Kiichendirektor des Drei *

Mohren Hotels, Gourmet
Sartory

1* MICHELIN Stern
13 Punkte Gault& Millau
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| Simon Lang

-
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KKLUB, Augsburg

2007 — 2012 Kiichenchef - Wit
Restaurant Walter's im Kurhaus Géggingen, : .
Augsburg N

2007 Kiuchenchef Bistro Feinkost Ké&fer,
Minchen 3 :

A-. ——a .

2006 — 2007 Junior Seuschef

R B -%.;;»3
Restaurant Lenbach im Lenbach Palais, .

Milnchen

2004 Chef Saucier Landhaus Stricker,
Tinnum/Sylt Y

" —
2003 — 2004 Chef Entremetier
Restaurant Schuhbecks in"den Sidtiroler
Stuben, Midnchen _.

— < L "/

2002 “Bemi-Chef de Cyisine Landhaus
Nosse, Morsum/Sylt Lt

A
2002 Demi-Chef de Cuisine, Hotel

. Bayerischer Hof, Miincheh
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Gourmet-Genuss in der Augsburger Innenstadt

Das Drei Mohren Hotel Augsburg
gehdrt zu den traditionsreichsten
Hotels in Deutschland und blickt auf
eine eindrucksvolle Geschichte von
mehr als 500 Jahren zurlick. Mit 132
Zimmern und Gber 1.200 m?2
Veranstaltungsflache prasentiert sich
das Hotel als erstes Haus am Platz.

Gastronomisch erwartet die Gaste das
maximilian®s mit Front-Kiiche und

Sonnenterrasse sowie die Bar 3M.

Das mit einem MICHELIN-Stern
ausgezeichnete Gourmet Restaurant
Sartory ist das kulinarische Highlight
des Hauses. Dieser ,Salon Privé® mit 24
Platzen ist benannt nach Johann Georg
Sartory, dem berihmten Augsburger
Kichenchefaus dem 19. Jahrhundert.
Auf Grundlage der franzésischen Haute
Cuisine kreiert Gastgeber und
Kichendirektor Simon Lang mit seinem
Team aromenstarke

Geschmackserlebnisse, welche durch
eine ausgesuchte und feine

Weinauswahl abgerundet werden. Auf |

der dazugehérigen Terrasse im
Innenhof blickt man direkt auf die
eindrucksvolle Kulisse des historischen
Schaezlerpalais.

Carpaccio vom Bretonqiyh"éﬁ Seeteufel:| geflammter Kaisergranat |
Tomatensorbet L’_EﬁbSe | Amalfi-Zitrone

SARTORY

RESTAURANT

Gourmet Restaurant Sartory
im Drei Mohren Hotel
Maximilianstral’e 40

86150 Augsburg

+49 (0) 821 5036 - 0
www.drei-mohren-hotel.com
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