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Dazwischen lagen
Sous-Chef bei

berihmten Aubergine sowie Koch-Aufenthalt
Italien, der Schweiz und Frankreich. Seinen erst

KREATION Taube aus Anjou | Mispelkern | Mairiibchen
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"_’ Y = . In Dusseldorf holte er den Stern fur das
(8 F 4 ant "Victorian" zuriick. Die nachste Station
” , auch hier erkochte er weiter den Stern
R staurant "Qaudriga” im Brandenburger
& — d wurde zum "Berliner Meisterkoch" gekdrt.
f," Zwisehen 2008 und 2012 wanderte Brauer nach:
Osterreich aus, um in Kitzbiihel das Hotelressort
= Grand Tirolia mit seinem Gourmet-Restaurant .
1 "Petit Tirolia" zu erdffnen. Die Bewertungen: drei Besnndere ErIEbmsse
Hauben, 18 Punkte, "Koch des Jahres" in .
" Osterreich im Gault Millau 2012. in der BMW Welt
Die Anfrage von Michael Ké&fer aus Miinchen, zwei
Munchner Traditionsunternehmen und eine
spannende Aufgabe - da konnte Brduer nicht Ein Abend in Gourmet-Restaurant
widerstehen. Also ging es zuriick in die Heimat, wo . 5 f icht e
RN EKOCH er heute neben der Funktion als Klichenchef auch EssZimmer by K_a er verspric emn
B bb Bra er fur die kulinarische Ausrichtung der "Bavarie" beS_OndereS Erlebnis, das man entspannt
| Bobby Brau | T 1
_ (Brasserie), des Cafés "Bikers Lodge", des Bar- genielden kann.
J Restaurant "Coopers", sowie des Event-Caterings
»ICHBIN KOCH. KEIN PHILOSOPHx« Ve ot IcT Die Géste betreten im dritten Stock der
X ] B i ' Nicht umsonst haben es Bobby Brduer und sein BM W Welt e_'_ ne ganz e lge n €
Bobby Bréauer ist geburtiger Miinchner und hier hat auch Team erfolgreich geschafft, innerhalb von einem Wohlftihlatmosphare. Das Esszimmer ist
seine Kochkarriere begor_men: Als Lehrling von ?tto Jahr zwei Sterne im Guide Michelin und 18 Punkte eines der architektonisch modernsten
Koch in dessen damaligen Sternerestaurant "Le im Gault Millau fir das EssZimmer zu erkochen. Restaurants der Welt, ausgestattet mit

Gourmet". Heute leitet er sein eigenes Team im
EssZimmer in der BMW-Welt, ausgezeichnet mit zwei
Sternen Michelin.

warmen Farben und hochwertigen
Interior-Design-Details — so l&ssig
kombiniert, dass eine ebenso luxuritse
wie gemitliche Atmosphéare entsteht.

Das EssZimmer schafft es, eingebettet in
die moderne Architektur der BMW Welt,
ausgestattet mit warmen Farben und
hochwertigen Interior-Design-Details
ganz lassig den Spagat zwischen
elegantem Luxus und gemdutlicher
Atmosphére zu verbinden.

Hier kann man sich entspannt dem
Genuss der Kiiche Bobby Brauers, der
von Sommelier Frank Gluer ausgesuchten
Weinbegleitung und dem hervorragenden
Service des gesamten Teams hingeben.
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EssZimmer in der BMW Welt \
Am Olympiapark 1
80809 Miinchen

Tel. +49 89 358 991 814
esszimmer.bmw-welt@feinkost-kaefer.de
https://www.feinkost-kaefer.de/esszimmer-muenchen
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