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,Ein Pilz steht im Walde® | Portobello | Triffel | Nussbutterschaum | Gebackene Kartoffeln

4009 Portobello Pilz Wildkréutersalat vom Keltenhof: Die komplette Masse in einen Sahnesiphon (Isi)  Pilzessenz im Reagenzglas mit Korken
50 ml Madeira, 50ml roter Portwein Pimpernelle / Schafgarbe / flllen und 2 Kapseln draufschrauben.
350¢g Butter Bronzefenchel / Vogelmiere Die Portobello Pilze in feine Wrfel schneiden, Triffelkroepoek mit Pilzcreme und
2009 Kartoffel ( Festkochend) Pilzessenz genauso wie die Zwiebeln und den Knoblauch.  Wildkrautersalat
100 g Speisesalz Pilzcreme Alles zusammen dann in einem Topf mit O
50g TrUffel und der restlichen Butter anschwitzen. Mit Nun in vier warmen Tumblern das Pilzragout
100 g Truffelsalsa Zubereitung: dem Madeira und Portwein abldschen und auf  fullen, den Nussbutterschaum obendrauf. Mit
200 ml  Sahne die Halfte reduzieren lassen. Die Kalbs- oder den gebackenen Kartoffeln, Wildkrautersalat
50 ml Kalbs-/Gefligeljus FUr den Nussbutterschaum die Kartoffeln auf Gefllgeljus hinzugeben und einkdcheln lassen.  und gehobelten Triiffel vollenden.
‘ 10g Sosa Air Bag Kartoffel Grob einem Blech mit Salz im Ofen bei 200°C garen.  Mit der Triffelsalsa, Salz und Pfeffer aus der
“’ 500 ml  Pflanzendl AnschlieBend pellen und im Thermomix Muhle abschmecken. Pilzessenz in die Flaschen mit Korken flllen.
k 2 Schalotten oder WeiBe Zwiebel mit der Sahne mixen. 250g Butter im Topf
3 1 Knoblauchzehe schmelzen lassen bis Nussbutter (Beurre Das Pflanzendl in einem Topf auf 200°C Auf die Baumstamme den TrUffelcracker
20 mi Albadl ( Schwedisches Rapsdl Noisette) entstanden ist, diese dann nach erhitzen und darin das Airbag ausbacken. platzieren und mit der Pilzcreme und
i mit Butteraroma) und nach in den Mixer geben zu der Die gebackenen Airbags auf ein Klichenkrepp  Wildkrauter ausgarnieren.
! Salz und Pfeffer aus der MUhle Kartoffelmasse. Mit Salz und Pfeffer trocken lagern.
l Truffelkroepoek abschmecken. Guten Appetit!
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