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GIESSER -

UCTOPUA YCNEXA
GIESSER - EINE
ERFOLGSGESCHICHTE

1981 2000

lepBas BakyyMHas yCTaHOBKA /15 3aKanku GIESSER nocTosiHHO pacliupseT u
N03BOJINAA CYLIECTBEHHO YYYLINTb KauyecTBO ONTMMU3NPYET aCCOPTUMEHT NPOAYKLMM.
1 YBENMYUTL CTONKOCTb PeXYLLE KPOMKM [InA Kaxporo pexyluero npotecca ectb
HOXeMN. HEOGXOAMMbI UHCTPYMEHT.

Die erste Vakuumhartungsanlage hat eine GIESSER erweitert und optimiert das
erhebliche Qualitdtsverbesserung zur Folge. Produktsortiment stetig und bietet fiir

Die Schnitthaltigkeit der Klingen wird dadurch jeden Schnitt das passende Werkzeug.

um ein Vielfaches verbessert.

1776

B 1776r. MoxawH Tuccep 3anomun hyHaameHT
HacnepcTBeHHoro mactepctsa GIESSER u
OCHOBa MPOU3BOACTBO HOXEN W CTalbHbIX

n3nenun.

1776 setzte Johannes Giesser den Grundstein
fiir das Traditionsunternehmen GIESSER und
begann mit der handwerklichen Herstellung

von Messern und Schneidwaren.

Bnapenbubl KOMNaHuu, laHc-Moaxum
Tuccep n lfepmanH Tuccep, oTKpbIK HOBOE
BbICOKO-TEXHOIOrMYHOE MPOU3BOACTBO B
BuHHeHaeH-XepTmaHHcBaitnep, fepmanus,
rae 80 crewumanucToB Npou3BoasaT 6onee
6000 npodeccuoHanbHbIX HOXeEl B A€Hb.

Die Firmeninhaber Hans-Joachim und
Hermann Giesser weihen das neue Hightech-
Firmengebdude in Winnenden-Hertmanns-
weiler ein: 80 Mitarbeiter produzieren taglich

mehr als 6.000 Profimesser.



il

Hermann Giesser

1865

OTKpbITME MarasnHa CTanbHbIX U3fenuit
co6cTBeHHOro nponssofcTea. C 1934r.
NPON3BOACTBO HOXeil C PUKCMPOBAHHbLIM
Nie3BUEM.

Er6ffnung eines Stahlwaren-Fachgeschéfts
mit Produktionswerkstatt. Ab 1934 Her-
stellung von Handmessern mit feststehen-

der Klinge.

\wmﬁ

2008

BbiCOKuit cnpoc nobyaun KoMnaHuio

K pacliMpeHuto TPYLOBbIX PECYpPCOB U
MHBECTUPOBAHMIO B HOBOE MPOU3BOLCTBEHHOE
o6opynosaHue. CeroaHs GIESSER siBnsietcs
OJHUM U3 BefyLMX NPOU3BOAUTENEI
BbICOKOKAUeCTBEHHbIX HOXE 1
npodeccuoHanbHbIX UHCTPYMEHTOB /15
MULLEBOIN MPOMBILIEHHOCTH U PECTOPAaHHOTO
ob6cnyxuBaHus. B accoptumente bonee
2500 KOBaHbIX 1 WTaMNOBAHHBIX HOXeW 1
akceccyapos.

4l

1934

PazpeneHune komnaHum Ha Alfred Giesser
Messerfabrik, kotopas npousBoauT HOXM Ans
060pyA0BaHUA MPOMBILWAEHHOTO HA3HAYeHUs,
1 Johannes Giesser Messerfabrik. B 1936
coBMecTHo ¢ Bohler Edelstahl paspaboTaHa
HepaBetowas cTanb Aas NPOM3BOACTBA
HOXell.

Das Unternehmen teilt sich in die Alfred
Giesser Messerfabrik, die Maschinenmesser

produziert, und die Johannes Giesser Messer-

fabrik. 1936 erfolgt mit Bohler Edelstahl die
Entwicklung des rostfreien Messerstahls.

1961

OTKpbITME NepBoro 3aaHus dupmbl GIESSER
MESSER.

Der erste Erweiterungsbau der Firma GIESSER
MESSER wird eingeweiht.

CEBEPO-3ANAHAA CTOPOHA
NORD-WEST ANSICHT

lOr0-BOCTOYHAS CTOPOHA
SUD-0ST ANSICHT

2014/15

Hohe Nachfrage und starkes Wachstum
erfordern mehr Mitarbeiter und neue
Produktionsanlagen. Heute ist GIESSER
weltweit einer der fiihrenden Hersteller von
Qualitatsmessern und -zubehor fiir professi-
onelle Anwender aus der lebensmittelverar-
beitenden Industrie und Gastronomie. Das
Sortiment umfasst mehr als 2.500 geschmie-
dete oder gestanzte Messer und Zubehor.

2014/15

3aBop I HaxoamTCs B NPOLECCe CTPOUTENLCTBA
AN PACWIMPEHUA OTAENEHUA 3aTOYKM U
NONNPOBKY.

Werk I wird um einen Neubau fiir das
Schleifen und Polieren der Messer erweitert.



NPOUECC NPOU3BOACTBA
NMPODPECCUOHANBbHBLIX
HOXEWN GIESSER

WIE EIN GIESSER
PROFIMESSER ENTSTEHT

NOJNTMPOBKA
®uHanbHoO CTagueit U3roTOBAEHUS HOXa

ABAAETCA NONMPOBKA HA NOJMPOBOYHOI
MallnHe. 3TO NPUAAET NOBEPXHOCTH
6e3ynpeyHyto rMafKocTb, a UHCTPYMEHT
noJlyyaeT cnefyiolime npenmyLLecTsa: nessme
NIETKO YNCTUTCA U He NOABEPXKEHO NOABAEHUIO
PXKABYMHBI.

DIE POLITUR

Den Glanz besorgt die Poliermaschine. So wird
die Oberfldche makellos glatt. Und das hat
viele Vorteile: Rost kann sich nicht festsetzen
und die Klinge ist leicht zu reinigen.

PYKOATKA

[ins kaxpoit 06nacT NPUMEHEHUS Mbl
npepniaraem onTMManbHylo U Bceraa yAaobHyto
pyKosTKy. ineansHo nogo6paHHas u
3ProHOMUYHas hopMma 1 HecKoNb3ALas

NOBEPXHOCTb PYYKU — HAL TABHbINA NPUOPUTET.

Hawm u3genus no KauecTsy oTBeyaroT
MEX/YHAPOAHbIM CTAHAAPTaM U TPEOOBAHUSAM.
KoHuenuus LBeTa pyyek HOXell COOTBETCTBYET
HOPMaM rUr1eHbl B MULLEBOIl
NPOMbILINIEHHOCTH.

MATEPWAN
3aroToBKM Ne3BUI WTaMNYIOTCA U3
NepBOKIACCHON XPOM-MOUOAEHOBOI CTanu.

DAS MATERIAL
Aus erstklassigem Chrom-Molybdan-Stahl
werden die Rohklingen gestanzt.

DER GRIFF

Wir bieten den optimalen Griff fiir jeden
Einsatzbereich. Perfekte Ergonomie und
Rutschsicherheit sind fiir uns oberstes Gebot.
Unsere Produkte entsprechen den hygie-
nischen Anforderungen der Lebensmittel-
bedarfsgegenstandeverordnung. Farbige
Messergriffe verbessern die Hygiene in der
lebensmittelverarbeitenden Industrie.



BAKYYMHAA 3AKANTKA

YeMm paBHOMepHee 3aKaska Ie3Bus, Tem nyylie
OHO [ePXKMT 3aTOUKy. [103TOMY MbI UCTIONb3YEM
Camylo COBPEMEHHYIO TEXHONOTUIO 3aKanku B
Mupe — TepMoobpaboTKa B BaKyyme.

DIE VAKUUM-HARTUNG

Je gleichmé@Riger die Hartung, desto besser
die Schnitthaltigkeit. Deshalb arbeiten wir
mit der modernsten Hartetechnologie der
Welt - der Warmebehandlung im Vakuum.

3 ryynas foBoaKA

Hox, noBefseHHbI npodeccuoHanbHo pyKoi
MacTepa, rapaHTUPYeT TOYHYIO U CTONKYIO
3aTo4Ky. [paBMpOBKa Ha HOXe — Halua neyatb
HauUBbICLIEro KayecTsa.

DER HANDABZUG

Von Meisterhand erfolgt der Handabzug fiir
die perfekte Schneide mit langer Standzeit.
Die Atzung ist unser Zeichen fiir Spitzen-
qualitat.

3ATOYKA

lMepBuyHas 3aToyka Ne3Bus HOXa — 310
NOMHOCTbIO aBTOMATU3UPOBAHHBIIA NpoLecc,
Tpebytolwmit BLICOKOK TouHoCTH. [Ins
NoNyYeHNs UAeanbHO OCTPOI KPOMKM
TpebyIoTCA AONONHUTENLHO elé ABe
npoLenypsl 3aTO4YKU.

DER SCHLIFF
Den Vorschliff besorgt die Maschine vollauto-
matisch und prézise. Fiir die perfekte Scharfe

sind zwei weitere Schleifprozesse notwendig.




UHTEPECHBIE ®AKTbI 0
HAWKUX HOMXAX
WISSENSWERTES

UBER UNSERE MESSER

HOMEHKNATYPA

Bce HOXM U3roTOBNEHBI U3
BbICOKOKAYeCTBEHHbIX MaTepuanoB, KOTopble
noABEeprHyThl TWaTeNbHoi 06paboTke.

DER MESSERAUFBAU

Alle unsere Messer bestehen aus hochwer-
tigsten Materialien, die auf das Sorgfaltigste
verarbeitet werden.

CEPUAHbBIN HOMEP

CMUHKA HOXA
KLINGENRUCKEN

[ 868020
BogsCush? ()] (GIGIESSER [

ANA onpefeneHna naptum n rapaHTuu.

MIT SERIENNUMMER

zur Nachverfolgung und lebenslanger Garantie.

CEPUAHBIA HOMEP

SERIENNUMMER

JIE3BUE
KLINGENBLATT

NE3BUE

GIESSER npeanaraet 6e3ynpeyHo 3aToyeHHble
HOXM Ans 10601 061aCTU NPUMEHEHUS U NOA
nio6ble Tpe6oBaHus. Beibepute Hanbonee
noaxoAsLiMe U3 aCCOPTUMEHTA HOXKE
pasnuyHoi hopMbl U LANHBI.

DER SCHLIFF

GIESSER bietet Ihnen den perfekten Klingen-
schliff fiir jeden Einsatzbereich und jede
Anforderung. Wahlen Sie auRerdem aus einer
Vielzahl von Klingenformen und -langen.

BONbCTEP

KROPF
PEXYLWAA KPOMKA

SCHNEIDE

BbICOKAA CTOMKOCTb PEXYLMNX
CBOWCTB NE3BUI BESTCUT X55

DIE LANGE SCHNITTHALTIGKEIT

DER BESTCUT X55-KLINGEN

Jle3sue BestCut X55
BestCut X55-Klinge

3AKNENKA
HOHLNIETE

CMNNOWHOE NE3BUE
DURCHGANGIGE KLINGE

BAWNTA PYKK
HINTERER HANDSCHUTZ

100 T B 0GblyHoe nessue

Herkdmmliche Klinge




2005 wwl 20 g

| [T

TN PYKOATKA JNE3BUE OJOWHA  UBET

MODELL  GRIFF

SCHLIFF LANGE  FARBE

APTUKYJIbHBIE HOMEPA
ApTUKyIbHbIE HOMEPA COBEP3KAT MOJHYIO

MHGOpMaLMio 0 Halwux Hoxax. Mpu 3akase

npocum Bac ykasblBatb Bce HEOOXOAMMbIE

COCTaBadAWME apTUKYNIbHOrO HOMEpPa U3fenunsa

GIESSER.

DIE ARTIKELNUMMER
Unsere Artikelnummern enthalten alle

Informationen {iber das Messer. Bitte beach-

ten Sie daher bei Ihrer Bestellung unbedingt

die Zusatzkennziffern und -buchstaben fiir
Farbe, Griff und Schliff.

APTUKYNIbHBIA HOMEP

ARTIKELNUMMER
CMUHKA HOXA
KLINGENRUCKEN
||
| |
PEXYLWASA KPOMKA
SCHNEIDE
NE3BUE
KLINGENBLATT
JNE3BUE

GIESSER npepnaraer 6e3ynpeyHo 3aToyeHHble
HOXW Ans N1060M 061aCTU NPUMEHEHUS U NOA
nobble Tpe6oBaHus. Beibepute Haubonee
noaxopAlLMe U3 pasHoo6pasus accopTMmMeHTa
HOXelt pa3nnyHon (OpMbl U ANHbI.

DER SCHLIFF

GIESSER bietet Ihnen den perfekten Klingen-
schliff fiir jeden Einsatzbereich und jede
Anforderung. Wahlen Sie auRerdem aus einer
Vielzahl von Klingenformen und -ldngen.

i{: GIESSER 2%miz0s
o [ Rostfred

=

BAPUAHTbI NE3BUN
SCHLIFFART

'

CEPUAHBIN HOMEP
CAYKUT AN UAHTU(UKALUM, OTCNRKMBAHNS 1
rapaHTMu (ONUMOHaNbHO).

MIT SERIENNUMMER
zur Nachverfolgung und lebenslanger Garantie
(auf Wunsch).

CEPUAHBIA HOMEP
SERIENNUMMER

PYKOATKA
GRIFF

SAWNTA PYKHN
HINTERER HANDSCHUTZ

SAWMNMTHBIE ONLUKN
GRIFFNASE

3AWNTHBIE ONUKnNK
PasznuuHble BapuaHThl UCMIONHEHNS
PYKOSITKM C pasHbIMU
NpesoXpaHNUTENIbHBIMU OMLUMSMU.

GRIFFNASE
Mehrere Griffversionen mit
unterschiedlichen Schutznasen.



PASAEJNOYHbLIE H
FLEISCHERMESSE
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GIESSER 7




CTAHOAPTHAA PYKOATKA

STANDARDGRIFF

MHOTO®YHKLUWOHAJIbBHOCTb
CTaHpapTHas pyKoATKa NOAXOAMUT
NPaKTUYECKN ANA N06OT0 NPUMEHEHMS.

MULTIFUNKTIONAL
Der Standardgriff eignet sich
fiir fast alle Anwendungen.

SICHERHEIT

Hox nnsa o6Banku u pasgenku
Zuschneidemesser

cm 18 20 22 25
inch 7 73 83 93
| EEEN | m) | HOEN

HoX WwKypocbemMHblIii

Hautmesser
,,,,,, 4 )
cm 15 18
inch 6 7
|| [ Iu|

10

BE3OMACHOCTb

3aWMTHBIA HOCUK NpeoxpaHaeT
PYKY OT NPOCKab3biBaHUA Mpu
MCMONb30BaHUM HOXaA.

Die abgeschragte Schutznase
verhindert das Abrutschen der
messerfiihrenden Hand.

3PFTOHOMWYHOCTD
PykosiTka cpegHero pasmepa

BbINOSIHEHA M3 MaTepuana,
MPEnsTCTBYIOWEro CKObXEHUIO
pykM, ee yRo6HO Aepxarb B pyKe.

ERGONOMIE
Griff mit mittlerem Volumen aus
besonders rutschfestem und

angenehm griffigem Material.

Hox pnsa o6Banku u pasgenku
Zuschneidemesser

cm 16 18
inch 6% 7
| | | |

Hox pnsa o6Banku u pasgenku
Zuschneidemesser

cm 27 30 36
inch 10% 113 143,
= L] =



PASAENOYHBIE HOXMN
FLEISCHERMESSER

HoX WKypoCbeMHbI

Abhdutemesser

cm 13 16 18 21

inch 5 6Y4 7 8Y4
[ In| [ In| EOEEOE | Tu] |

Hox ans pbi6bl duneittelit | ruékoe nessue
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 84
[ ] | [ Im] |

Hox o6BanoyHsliit
Ausbeinmesser

cm 15 18
inch 6 7
EOEEO | m) |

Hox 06BanouHblil | cpeaHmil
Ausbeinmesser | mittel

cm 10
inch 4
18|

Hox ans o6Banku v pasgenku

Schlachtmesser
cm 16 18
inch 6% 7

[ In| [ Imi

Hox pna puiGbl uneiHblit | ruGkoe nessue
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 8Y4
[ ] | [ ] |

Hox 06BanoyHblit | 0CTPOKOHEUHbI 1 TMGKNUII
Ausbeinmesser | spitz und flexibel

i —

cm 15
inch 6
| |

Hox 06BanoyHblii | cpepHmii
Ausbeinmesser | mittel

cm 13 15
inch 5 6
EOEEOE EOEEE

11



Hox 06BanouHblit | )ecTKuil
Ausbeinmesser | stark

— —

cm 13 15 17
inch 5 6 634
EOEEE EOEEOE EOEEE

Hox o6BanoyHblit
Ausbeinmesser

— —

cm 10 13 16
inch 4 5 6%
I} EEEON EEEON

Hox o6BanoyHblit
Ausbeinmesser

s —

cm 12 14
inch 43, 5Y
| | | Im} | |

Hox 06BanoyHblit
Ausbeinmesser

. —

cm 15
inch 6
]

12

Hox 06BanouHblit | o4eHb rubKuii
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 13 15
inch 5 6
EOEEE EOEEE

Hox o6BanoyHblit
Ausbeinmesser

iy —

cm 18 21
inch 7 84
HOEE [_m]

Hox 06BanoyHblit
Ausbeinmesser

e —

cm 16 18
inch 6% 7
EOEEOE | Tu] |



PASAENOYHBIE HOXMN
FLEISCHERMESSER

Hox pgnsa ntuubl
Gefliigelschlachtmesser

- p—

cm 10
inch 4
ECEEN

Hox ans ntuubl
Gefliigelschlachtmesser

i —

cm 12
inch 434
[ Imi

Hox ans y6os

Stechmesser
cm 13 16 18
inch 5 6% 7
| 1u] 11 | Iu] | Iul'| EOEEOE

Hox ans y6os

Stechmesser
cm 11 13 15
inch 4 5 6
[ In| EOEEE ECEEN

3185 el01

Hox gnsa ntuubl
Gefliigelschlachtmesser

— —

cm 10
inch 4
]

Hox o6BanouHblit | rubkunii
Ausbeinmesser | flexibel

= _

cm 15
inch 6
[ ] |

Hox ans y6os

Stechmesser

cm 21 24 30

inch 8% 9%, 113%
EOEEN | 1u] 11 mo

Hox ans y6os

Stechmesser

cm 18 22 24

inch 7 834 9,
EOEEE EOEEN EOEEE

13



Hox pns y6os | xecTkuii, haceTka
Stechmesser | stark, Facette

cm 16 18
inch 6% 7
[ [

Hox pns pbiGsl
Fischmesser

cm 21
inch 8%
| |

Hox Ans noTpoweHus | NNacTUKOBbIA HAKOHEYHUK
Gekrosemesser | Kunststoffknopf

@ l

cm 16
inch 6%
| |

Hox ans noTpoweHus
Gekrosemesser

= —

cm 21
inch 8%
]

14

Hox ans pbi6sl

Fischmesser
cm 10 12,5
inch 4 5

[ T [

Hox ans noTpoweHus | cTanbHO HaKOHEYHUK
Gekrosemesser | Stahlknopf

h i —

cm 16
inch 6%
| |

Hox ana noTpoweHus | cTanbHOW HAKOHEUYHUK
Gekrésemesser | Stahlknopf

cm 16
inch 6%
[ ] |

6780 b-r

CneunanbHblit HOX | AAs npaswed
Entvliesmesser | fiir Rechtshédnder

O stesser o e

cm 17
inch 63
[



PASAENOYHBIE HOXMN
FLEISCHERMESSER

Hox ans 06Banku v pasgenku

Schlachtmesser
cm 16 18 21
inch 6% 7 8Y4
[ In| | 1u] 1! EOEED

Hox ans o6Banku u pasgenku | yakuit
Schlachtmesser | schmale Form

cn 16 18 21 24
inch 6% 7 8%s 9%,
[ n] | EOEEE EOEECE EOEECEE

Cnaiicep pna msaca
Rouladenmesser

cm 21
inch 8%
mo

Hox pns pesku 6nokos

Bankmesser

cm 21 26 32 36

inch 8% 10% 12, 14Ys
[ [ [ [

Hox ans o6Banku v pasgenku

Schlachtmesser

cm o 24 27 30

inch 9% 102 1134
EOEE | u] 11 | Tu] |

Hox ans o6Banku u pasgenku | yakuit
Schlachtmesser | schmale Form

cm 27 30 32 36
inch 10% 113 12 14Y,
EOEEE EOEE [ In| | |u

Hox ans wnuka
Speckmesser

R P

cm - 32
inch 12%
| |

Hox ans 06Banku v pasgenku
Zuschneidemesser

cm 21 24 27 30
inch 8% 9, 102 1134
EOEEN EOEEN EOEEE EOEEE

15



Hox ans BeTYMHBI
Wurstmesser

cm 28
inch 11
[ u

Hox ansa Hapesku

Aufschnittmesser

cm 21 25 28 31

inch 8% 934 11 12Y4
[ In| | Tl | | Tl | [ In|

Hox pns Hapesku | xecTkoe nessue, 2,7 MM
Aufschnittmesser | starke Klinge, 2,7 mm

cm 40 45 49
inch 153, 173 19
| | | | | |

OuneiiHbll HOX | 04eHb TMGKNI
Filiermesser | sehr flexibel

cn 16 18 20 22
inch 6% 7 7%s 8%
[ In| Il | Il | [ In|

16

Hox ANs BeTYUHbLI | BONHUCTAs KPOMKa
Wurstmesser | mit Wellenschliff

cm 28
inch 11
[ u

Hox pns Hapesku | BonHMCTasA KpPOMKa
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 21 25 28 31
inch 8% 934 11 12%
[ In| [ (1 =

Hox pns Hapesku | 4yacTuyHo 3a3y6peHHbIit
Aufschnittmesser | angewellt

cm 21 25 28
inch 8% 934 11
[ I | [ Tl | [ 1]

Hox pns pbiGel puneiHbiit | o4eHb rubKuii
Fischfiliermesser | sehr flexibel

cm 18
inch 7
| |



PASAENOYHBIE HOXMN
FLEISCHERMESSER

Hox ans Hapesku
Aufschnittmesser

cm 22 25 28 31
inch 8% 934 11 12Y
= EOEECEE EOEECE SECOEEEN

Hox Ans Hapesku | BonHMCTasA KPOMKa
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 25 28 31 36
inch 9% 11 12% 14,
EOEEE EOEECEE EOEECEE B

Ke6ab Hox
Kebabmesser

cm 45
inch 1734
| |

Hox pnsa canammn
Salamimesser

e T _

cm 30
inch 113
| |

Hox ans Hapesku
Aufschnittmesser

~ y—

cm 36 40
inch 14Y% 153
[ [

Hox ans Hape3ku | yacTuyHO 3a3y6peHHblit
Aufschnittmesser | angewellt

cm 25 28
inch 93 1
| | | |

Hox Ans AblHK | ¢ ABYMA pyykKamu
Melonenmesser | mit Doppelgriff

cm - 35
inch 1334
| |

Hox ans canamu | BonHUCTas Kpomka
Salamimesser | mit Wellenschliff

cm 30
inch 113
| |

17



Hox pnsa canammn
Salamimesser

ey

cm 36
inch 14%
]

Hox gns kon6acsl
Leberwurstmesser

cm 21
inch 8%
[ Imi

Hox pnsa kon6acsl
Leberwurstmesser

= —

cm 21
inch 8%
| m) |

Hox ans kon6ackl | BOAHMCTAsA KPOMKA
Leberwurstmesser | mit Wellenschliff

cm 21
inch 8%
[ Ju |

18

Hox pnsa xamoHa
Serrano-Messer

cm - 30
inch 113
]

Hox ans konGacel | 4acTUYHO 3a3yGpeHHblil
Leberwurstmesser | angewellt

ol —

cm 21
inch 8%
[ Imi

Hox pns konbachl | YacTUyHO 3a3ybpeHHbIit
Leberwurstmesser | angewellt

cm 21
inch 8%
| m) |

HoX WTpUXOBOYHBI
Wurststupfer



NE3BWUE C KXENOBKAMMN

KULLENSCHLIFF

YIVUYIWEHHBIN

MPOLLECC PE3KMN

3a CYeT BO3A4YLWHbIX Ny3blpbKOB
Mexpay ne3Buem n MACOM.

BESSERE
SCHNITTFUHRUNG

GIESSER 4025 wwl 24 s

(/! (€/SIESSER

NPON3BOANTENIBHOCTb
Jle3Bue ¢ xenobkamu nerko
CKONb3UT Yepe3 paspesaemblii
NPOAYKT, B pe3ysnbrare

Rostfrei

PRODUKTIVITAT

Messer mit Kullenschliff gleiten
miihelos durch das Schneidgut.
Ein perfekter Schnitt bei

durch Luftpolster zwischen

Klinge und Schneidgut.

Hox ana o6Banku u pasaenku | nessue c xenobkamu
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

1y —

cm 20 22 25
inch 73 834 93/
| m] § | | m) | | m] § |

Hox o6BanoyHbIil | ne3sue c xenobkamu, cpefHuit
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff, mittel

Ay —

cm 13 15
inch 5 6
| Tl | ECEE

nojiyyaerca naeanbHbli pes
C MEHbLWNMU YyCUNUAMA.

ermiidungsfreiem und ziigigem
Arbeiten ist das Ergebnis.

Hox wkypocbeMHbI | ne3Bue ¢ xenobkamu
Abhdutemesser | mit Kullenschliff

cm 16 18 21
inch 6% 7 8Ya
] ] ]

Hox o6BanoyuHblit | ne3Bue c enobKamu, ecTkui
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff, stark

cm 13 15 17
inch 5 6 634
[ =i [ Ju] | [ Ju] |

19



Hox o6BanouHblit | ne3sue c xeno6Kamu, oyeHb rubKmii
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff, sehr flexibel

cm 13 15
inch 5
[ [

Hox o6BanouHblit | nes3sue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 15 18
inch 6 7
| | | |

Hox pns y6oa | nessue c xenobkamu
Stechmesser | mit Kullenschliff

ALY —

cm 16 18
inch 6% 7
| | | |

Hox ans ob6Banku u paspenku | nessue c xenobkamu, y3kui
Schlachtmesser | mit Kullenschliff, schmale Form

cm 21 24 27
inch 8% 9%, 10%
] [ In| ]
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Hox WwkypocbeMHbIid | ne3sue ¢ xenobkamu, rubkuii
Abhdutemesser | mit Kullenschliff, flexibel

cm 15
inch 6
[

Hox o6BanouHblit | nessue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 13 16
inch 5 6%
| | | |

Hox ans ob6Banku u paspenku | nessue c xenobkamu
Schlachtmesser | mit Kullenschliff

cm 21 24
inch 8% 9%,
| | | |

Hox ans o6Banku u pasaenku | nessue c xenobkamu
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

cm 21 24
inch 8% 9,
[ [



PASAENOYHBIE HOXMH
FLEISCHERMESSER

Hox ana Hapesku | nessue c xenobkamu
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff

cm 28 31 36
inch 11 12Y 14Y4
[ [ [

Hox pns Hape3ku | ne3sue c xenobKamm, 4acTUYHO 3a3ybOpeHHbIi
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff, angewellt

cm 21
inch 8%
| |

2608 wwl

Hox o6BanouHbiii | nessue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 15
inch 6
| |

2008 wwl

Hox ans o6Banku u pasaenku | nessue c xenobkamu
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

cm 20 25
inch 734 93
[ [

Hox ana Hapesku | nessue c xenobkamu
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff

cm 21
inch 8%
]

Hox o6BanoyHblit | ne3Bue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 13
inch 5
| |

Hox o6BanouHbiii | nessue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

444 —

cm 13
inch 5
| |
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BAOXHOBEHWUE NPUPOAON. ABCONOTHOE COBEPIIEHCTBO.
NACH DEM VORBILD DER NATUR. ABSOLUT PERFEKT.

ABCONNKOTHOE COBEPIWEHCTBO
OcoGble cBoiiCTBA cepun HoXeil Primeline
npuobpeTeHbl U3 NPUMEPOB NPUPOLHbIX
MaTepuit, HafenAs 3TN HOXMW OTAUYNTENbHBIMU
0COGEHHOCTAMY KaK 3prOHOMUYHOCTb,
TUTMEHUYHOCTb, OCTPOTA U 3aWMTa OT
NpOCKanb3biBaHUA PyKU U NOPE3OB.
Pa3Hoobpasue hopm 1 AnuHbI Ne3Bus,

rnbkoe NN 3aKaneHHoe Ne3Bue, a TaKKe
ONUMOHANbHO KOPOYe UK ANNHHee
NpefoXpaHNUTENbHbI HOCUK PYKOATKM — BLIGOP
GyaeT noaxoaswmum ans 1t060ro npuMeHeHUs
B 06/1aCTV racTPOHOMMUY, pasfenke Maca uam
nepepaboTKe NpoAyKTOB.

ABSOLUT PERFEKT

Fiir die besonderen Eigenschaften der Messer-
serie PrimeLine findet man perfekte Vorbilder
in der Natur - Ergonomie, Hygiene, Schérfe
und Rutschsicherheit. Durch verschiedene
Klingenformen und -langen, wahlweise flexi-
bler oder starker Klinge, kurzer oder langer
Griffnase ist PrimeLine fiir samtliche Arbeits-
bereiche in der Gastronomie oder der Fleisch
und Lebensmittel verarbeitenden Industrie
ideal geeignet.

HEBEPOATHO 3PTOHOMWNYHO

Msrkas Heckonb3alWas NOBEPXHOCTb
PYKOSTKM, MOKPbIBAIOWASA TBEPAbIA CTEPIKEHD,
rapaHTUpyeT CTabubHyI0 1 TOYHYO paboTy.
TapMOHMYHblE NPONOPLMM CO3AAIOT BanaHc
NIe3BUS U PYKOATKW — A5 NIerkoro, 6e3 0cobbix
ycunuii, pesa. OnTumanbHas cKpyrieHHas
pyyKa C NpefoXpaHUTENbHbIM HOCUKOM
o6ecneynsaer 6e3onacHyio paboty u yaobHoe
ucnonb3oBaHue.

UNGLAUBLICH ERGONOMISCH

Eine weiche, griffige Oberflache mit hartem
Kunststoffkern garantiert Stabilitdt und prazi-
ses Arbeiten. Die ausgewogenen Proportionen
von PrimeLine sind ausschlaggebend fiir die
perfekte Balance von Klinge und Griff und
ermdglichen miiheloses und ermiidungsfreies
Schneiden. Durch den optimal geformten

und gerundeten Griff mit Schutznase liegt
PrimeLine hervorragend in der Hand und
schont Sehnen und Gelenke.

IKCTPAOPOAMHAPHAA 3ALWINTA OT
NMPOCKAJIb3bIBAHNA PYKK
IProHOMMYHAA MArKas pyKoATKa CKPYrneHHOM
hopMmbl XopoLwo aepxutca B pyke. CTpyKTypHas
NOBEPXHOCTb fienaeT 6e30MacHbIM u
ONTMMasbHbIM 3aXBaT — AAXKe eC/N PyKK
BNIAXHble. PUCK cOCKanb3biBaHUA 3HAYUTENbHO

COKpalaetca, nomoras n3bexarb TpaBMbl.

BESONDERS RUTSCHSICHER

Das angenehm weiche Kunststoffmaterial des
Griffmantels ist ergonomisch geformt und
passt sich der menschlichen Hand an. Die
Oberfldchenstruktur sorgt auch bei feuchten
Handen fiir einen sicheren Griff und optimale
Schnittfiihrung. Das Risiko des Abrutschens
wird deutlich vermindert und Verletzungen
vorgebeugt.

HOBOE: PYKOATKA C

AHTUMUKPOBHON OBPABOTKOM
C NPUMEHEHUWEM CEPEBPA
SANITIZED® SILVER:

NEU: GRIFF MIT ANT]E.- Morlethan
MIKROBIELLER AUSRUSTUNG
MIT SANITIZED® SILVER:

m  JanbHeliwee ycoBepleHCTBOBaHUE ANA NOBbIWEHUA YPOBHA
TUrUEHbI B MULWEB O MPOMbILLNIEHHOCTU

m  BbicoKas U NnocTosHHaA aHTMGaKTepuanbHas 3awuTa Ha
ocHoBe cepebpa

m  CHMKaeT pUCK NepeKpecTHOro 3arpsasHeHus
m  OTBeyaer coBpeMeHHbIM CTaHAApTaM
m  Konsequente Weiterentwicklung fiir mehr Hygiene
in der Fleischwirtschaft
m  Hoher und dauerhafter antibakterieller Schutz auf Silber-Basis
m  Risikoverminderung bei Kreuzkontamination

m  Entspricht der aktuellen Lebensmittelbedarfs-
gegenstandeverordnung



HEBEPOATHO OCTPbIE
Hoxwu cepun PrimeLine nsrotosneHsl

MONHOCTbIO U3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
MaTepuasnos, NOABEPKEHHbIX TLWATENbHOM
o6pabotke. Yem paBHOMEpHee 3aKanka, Tem
Nlyylle fe3BUe [EPKNT 3aTOYKY — NOITOMY Mbl
UCNOMb3YeM CaMble COBPEMEHHbIE TEXHONOT UM
3aKanku B Bakyyme. ToyHas 3aTouka u
(huHanbHas NoNMpoBKa obecneynBaeT fONrui

CPOK CyGbl 1 HE3yNpeyHyio 0CTPOTY HOXeW.

EXTREM SCHARF

Fiir PrimeLine verwenden wir ausschliel3-
lich hochwertige Materialien, die auf das
Sorgfaltigste verarbeitet werden. Je gleich-
maRiger die Hartung, desto besser die
Schnitthaltigkeit. Deshalb arbeiten wir mit
der modernsten Hartetechnologie der Welt -
der Warmebehandlung im Vakuum. Der per-
fekte Schliff und schlieBlich der Handabzug
sorgen fiir eine lange Standzeit und aulRer-
ordentliche Scharfe.

Msrkas HecKoNb3AlWas PYKOATKA C
TBEPAbIM CTEPIKHEM /1St a6COMIOTHOM
CTabunbHOCTH

Weicher und rutschsicherer Griff mit
hartem Kern fiir absolute Stabilitat

NWCKNTHOYUTENBHO TUTUEHWYHO
AHTuGaKTepuanbHbii 3 heKT Bo3aercTeus
cepebpa Obin U3BECTEH C JAaBHUX BpeMeH. Mbl
OpraHu3oBany GUHULWHYI 06paBOTKY PYKOATOK
c npumeHeHuem cepeGpa Sanitized® Silver,
NOCTOSAHHO W HAZLeXXHO NPenATCTBYIOLYIO
pa3BUTUIO GaKTEPUI 1 CHUKAIOLLYIO PUCK
nepeKkpecTHOro 3arpsa3HeHus. Sanitized® Silver
o6ecneynBaeT ONTUMabHbIA YPOBEHb TUTUEHbI
AN MACHOW 1 NULWEBON NPOMbILWNEHHOCTH,
NOAHOCTbIO OTBEYAIOLLMI NONOKEHUAM
ctaHpapta (EU) 1935/2004. 370 Takxke
aHTH-annepreHHoe CPefCcTBO, NPOBEPEHHOE
[EepMaTonoramu.

Cepuu npoHyMepoBaHsl
Fortlaufende Nummer

AUSGESPROCHEN HYGIENISCH

Seit Hunderten von Jahren ist die antibak-
terielle Wirkung von Silber bekannt. Die
Sanitized® Silver-Ausriistung unserer Griffe
vermindert zuverldssig und dauerhaft die
Verbreitung von Bakterien und das Risiko

der Kreuzkontamination. Sanitized® Silver
bietet das Optimum an Hygiene in der Fleisch
und Lebensmittel verarbeitenden Industrie,
entspricht den strengen Anforderungen der
Lebensmittelbedarfsgegenstandeverordnung,
ist antiallergisch und dermatologisch gepriift.

[lBe BepCMM UCMIONHEHUA PYKOATKM
C 3almToin unu 6es

Zwei Griffversionen mit
unterschiedlicher Schutznase

KopoTkuit npegoxpanutensHbliit Hocuk (11...)
Kurze Griffnase (11...)

[InuHHbI npefoxpaHnTenbHbil Hockk (12...)
C 3aWwuToit unu 6es
Lange Griffnase (12...)
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Hox 06BanouHblit | rubkmii
Ausbeinmesser | flexibel

cm 13 15
inch 5 6
| 1ul 11 | 1ul 11

Hox o6BanoyHbliit | oueHb rubkuit
Ausbeinmesser | sehr flexibel

— ”

cm 13 15
inch 5 6
[ Im] | | | Im] |

Hox pnsa o6Banku v pasgenku
Zuschneidemesser

"""" = P

cm 22 25
inch 83 934
| Iu] | [ 1]

Hox 06BanouHblit | rubkmii
Ausbeinmesser | flexibel

cm 13 15
inch 5 6
| 1ul 11 | 1ul 11

24

Hox 06BanouHblil | )ecTkuii
Ausbeinmesser | stark

cm 13 15
inch 5 6
| 1u] 1! | 1ul 11

Hox gns o6Banku n paspenku
Zuschneidemesser

cm 20
inch 73
[ Im] |

Hox ans ob6Banku u paspenku | nessue c xenobkamu
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

cm 25
inch 93,
| |

Hox 06BanouHblil | )ecTkuii
Ausbeinmesser | stark

R

cm 13 15
inch 5 6
| Tu] | | Tu] |



PASAENOYHBIE HOXMN
FLEISCHERMESSER

Hox o6BanouHblii | nessue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

s,
2,
a4 _

cm 15
inch 6
]

Hox 06BanoyHblit
Ausbeinmesser

''''''' — ‘

cm 15
inch 6
[ Im] |

Hox o6BanoyHsliit
Ausbeinmesser

cm 13 16
inch 5 6%
[ ] | | |

Hox ans y6os

Stechmesser

cm 16 18 21

inch 6% 7 8Ya
[ | Tu] | [ Imi

Hox 06BanoyHblit | o4eHb ruGKuii
Ausbeinmesser | sehr flexibel

Pt .

cm 13 15
inch 5 6
| Tu] | | Tu] |

Hox o6BanoyHblit | ne3sue c xenobkamu
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

C o p—

cm 15
inch 6
| |

Hox o6BanoyHbliit
Ausbeinmesser

—— —

cm 15
inch 6
mOmm

Hox ans y6os

Stechmesser

cm 15 18

inch 6 7
[ [
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Hox pna obBanku u paspenku Hox pna obBanku u paspenku | nessue ¢ xenobkamu
Schlachtmesser Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

= P WiTTi p

m 21 24 27 am 24
inch 8% 9% 102 inch 9%
[ [ [ [
Hox Ans Hape3Kku | ocTPOKOHEYHbIi Hox pns Hapesku | BonHMCTasA KpPOMKa
Aufschnittmesser | spitz Tranchiermesser | mit Wellenschliff

e \— e —

cm 28 cm 25 31
inch 11 inch 93 12%
| | | | | |

Ha6op Hoxeit PrimeLine | 3 npegm., cocTas: 11250-13, 11250-15,
11200-20

PrimeLine-Set | 3-tlg., Inhalt: 11250-13, 11250-15, 11200-20 BOJNbIIE UBAENUA CEPUU
) PRIMELINE:
m NMOBAPCKWE HOXMU CTP. 61
m CYMKW AnA CTP. 122
HOXEMN
m NMOACTABKMH CTP. 126
ANA HOXEMN

WEITERE PRIMELINE-MODELLE:
m KOCHMESSER SEITE 61
m KOCHTASCHEN SEITE 122
m MESSERBLOCKE SEITE 126
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HACCP

BE3ONACHOCTb U
FTMTUEHA

MIT SICHERHEIT
HYGIENISCH

B nt060oi 06nacTu nepepaboTKu NULLEBLIX NPOAYKTOB 0CO60€ BHUMaHUe
BOMKHO ObITb yAeneHo rurneHe u 6esonacHocTu. KoHuenuus useta

B pacnpegeneHuun accoptumeHta Hoxen GIESSER cootBeTcTBYET
Tpe6osaHuam HACCP 1 no3BoniseT Nerko pasfensitb XYM UHCTPYMEHT
no oTAenam, paboynm CMeHaM Unu Hapesaemomy NpoayKTy. Hosble
rurneHmnyeckne 6okeol ansa Hoxen GIESSER no3sonsaoT o6nerynts
NPOLLECC 0YNCTKMU HOXEM, 06eCNeYnBaIOT rUrUeHy XpaHeHus 1
6€e30MacHOCTb TPAHCMOPTUPOBKY.

Wo Lebensmittel verarbeitet werden, muss besonders auf Sicherheit
und Hygiene geachtet werden. Messer mit Farbcodierung von GIESSER
nach HACCP ermdglichen die einfache Trennung nach Abteilungen,
Schichtbetrieben oder Schneidgut. Neue GIESSER Messerhygieneboxen
ermoglichen eine leichte Reinigung der Messer, saubere Aufbewahrung

und einen sicheren Transport.

KOHUEMUWA UBETA NO OTAENAM
FARBCODIERUNG NACH ABTEILUNG

Hanpumep | Zum Beispiel
B <PACHbBIN: rossguua | ROT: Rind
| | JEATBIN: cennmna | GELB: Schwein

|| BENbIN: 6aparuua | WETSS: Lamm

KOHUENUKMA UBETA MO CMEHAM
FARBCODIERUNG NACH SCHICHTEN

Hanpumep | Zum Beispiel

B <PACHbBIV: 1-an cmena | ROT: 1. Schicht
. CUHWM: 2-as cmewa | BLAU: 2. Schicht

D XENTbIN: 3-as cmena | GELB: 3. Schicht

Hawwu pekomMeHpaaunmm no paspaeneHuio
Unsere Empfehlung fiir die Zuordnung

D BEJIbIW: Bbineuka u MonoYHbIE NPOAYKTHI
WEISS: Backwaren und Molkereiprodukte

| ] KENTBIA: rotostie 6nioga
GELB: Gekochtes und Gegartes

KPACHBI: cbipoe mMaco
ROT: Rohes Fleisch

CUHWUR: coipas puiba
BLAU: Roher Fisch

3ENIEHbIW: canar, oBoum 1 pyKThl
GRUN: Salat, Gemiise und Obst

KOPWYHEBDI: kopHennogHbie oBoLM
BRAUN: Wurzelgemiise

CBETNO-®NONETOBbIN: npopykTel Xansns
HELLVIOLETT: HALAL-Verarbeitung

MNocnepgosatensbHoe BHeLPEHUE NPAKTUKY
HACCP B OTHOLIEHMM LiBETHBIX Pa3feNoyHbIX
NOCOK, CIeNAHHBIX U3 TUTMEHUYECKOTO
NNacTUKa, NOBbIWAET AOBEPUE KINEHTOB

1 notpebutenei.

Die konsequente Umsetzung von HACCP

in Verbindung mit gleichfarbigen Schneid-
brettern aus hygienischem Kunststoff erhoht
das Vertrauen von Kunden und Verbrauchern.
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MEMSYS

CACTEMA YNPABJNEHUA HOXAMMU
MESSERMANAGEMENTSYSTEM

KAK PABOTAET CUCTEMA YNPABJEHWNA HOXAMWN GIESSER’S MEMSYS:
SO FUNKTIONIERT DAS MESSERMANAGEMENTSYSTEM MEMSYS VON GIESSER:

S
%
2
=%
i

WHANBUAYANBbHAA WAEHTUOUKALNA

Kaxablii Hox MoxeT 6bITb AeHTUdMLMpPOBaH npoussoauTenem GIESSER
C MOMOLLbI0 CEPUINHOrO HOMEepa. 3TO 03HaYaeT, YTo NyTb HOXa OT
NpOM3BOAUTENSA Yepe3 MOb30BaTENSA K YTUIM3ALMUU MOXKET ObiTh IETKO
onpepeneH.

B nonontenune, GIESSER Takke npegnaraet onumoHanbHoO
UAEHTUdUKALMIO CneLndUKM KOMNaHuu.

INDIVIDUELLE KENNZEICHNUNG
Jedes Messer kann bei GIESSER durch eine fortlaufende Seriennummer

gekennzeichnet werden. So ldsst sich der Weg jedes Messers von der

Herstellung tiber den Gebrauch bis zur Entsorgung sicher nachverfolgen.

Dariiber hinaus bietet GIESSER auch die Mdglichkeit einer firmenindivi-

duellen Kennzeichnung an.

EN BN E N ENEE

WHOWBWUAYANBbHAA KOHUENLWNA LBETA

GIESSER ncnonb3yet 12 pa3nnyHbiX LBETOB pyyeK B CTaHAAPTHOM
NpPOU3BOACTBEHHOM NporpamMme. B fononHeHne MHAMBUAYANbHbIE UK
rpynnoBble LBETa MOTyT GbITb UCMONL30BAHbI MO KENAHUIO, MUHUMAbHOE
KONMYEeCTBO M3AeNUI NOANEXUT yTOYHeHuI0. icnonb3oBaHue pasnnyHbix
LYBETOB MOMOraeT pa3fenuTb paboyune 30HbI U NPOLECCHI, @ TaKKe
pabouune cMeHsl.

INDIVIDUELLE GRIFFFARBEN

12 unterschiedliche Grifffarben hat GIESSER serienmdl3ig im Programm;
individuelle oder Firmenfarben kénnen ab einer Mindeststiickzahl jeder-
zeit gefertigt werden. Eine farbliche Trennung von Arbeitsprozessen
und -bereichen sowie unterschiedlicher Schichten kann so ganz einfach
gewahrleistet werden.



NMOBbLIWEHWE BE3OMACHOCTU NPOAVKTA
VYAVYILEHWE PABOYUX NPOLECCOB
KOHTPOJIb PACX0O0B

KOHTPOJIb

B LeHTpanbHOM CKAA[CKOM OTAENEHUM 3aMUChIBAETCA CEPHUItHBIN HOMEp
KaXK[,oro HOBOTO HOXa U pacnpefensieTcs Ha KOHKPETHOTO COTPYAHMKa
Ballei KomnaHuu. ViHTepBanbl Mo 3aTOYKe U 06CNYKMUBAHUIO MOXKHO NETKO
npoBepuTb. HOBbIN HOX MOXET BbITh BbIAAH TONLKO NOC/E BO3BpaTa
MCNONb30BaHHOTO HoXa. Mpyu BO3BPATe HOXA MOXKET ObiTh MOATBEPHKAEHO
ero Haanexalyee CocTosHMe.

KONTROLLE

In der zentralen Materialausgabe wird jedes neue Messer iiber die Se-
riennummer erfasst und einem Mitarbeiter zugeordnet. Schleif- und
Wartungsintervalle konnen problemlos iiberwacht werden. Die Ausgabe
eines neuen Messers erfolgt nur gegen Riickgabe eines gebrauchten
Messers. Und bei der Riickgabe wird der ordnungsgemaRe Zustand des
Messers bestatigt.

PRODUKTSICHERHEIT ERHOHEN
ARBEITSPROZESSE VERBESSERN
KOSTEN KONTROLLIEREN

PABOYUN NATA BbIMYCK  BO3BPAT  COCTOAHWUE
MITARBEITER DATUM AUSGABE RUCKGABE BESTAND
1. Umsa | Name  02.01.15 1234567  27.01.15

2. ma | Name 02.01.15 1234568 27.01.15

3. Ums | Name  02.01.15 1234569 27.01.15

4. Umsa | Name  02.01.15 1234570 27.01.15

5. ma | Name 27.01.15 1234571  24.02.15

6. Uma | Name 30.01.15 1234572  24.02.15

7. Umsa | Name  27.01.15 1234573 24.02.15

8. Umsa | Name  30.01.15 1234574 24.02.15

9. ma | Name 30.01.15 1234575  24.02.15

10. Wms | Name 06.02.15 1234576 -

NOKYMEHTUPOBAHWUE

TonbKo NONHasA U HenpepbiBHAA CUCTEMA AJOKYMEHTUPOBAHMUA rapaHTUpyeT
6e30nacHoCTb Npouecca. BeTepuHapHas MHCNEKUUSA U ayauT Takxe
3anpalmBaloT 3T1 AaHHble B pamkax ceptudukaumum IFS.
[lokyMeHTUpOBaHMe NO3BONAET TAKXKE GbICTPO U NIETKO ONpeaenuThb
WHAMBUAYAbHbEIE 0COGEHHOCTU MCNOb30BAHUSA HOXEN U OLEHUTH
TeKylLme NoTpe6HOCTU, MPOBECTU TOUHbIN pacyeT U aHanu3 pacxodos.
[loBonbHO npocTo BecTn fokymeHTUposaHue u yuet B EXCEL. Mo 3anpocy
GIESSER MmoxeT pa3paboTath crewuuanbHyo nporpammy ans KameHTa,
0TBEYaloLLyio BalIMM MHAMBUAYANbHBIM MOTPEOHOCTAM.

DOKUMENTATION

Nur eine liickenlose und permanente Dokumentation gewdhrleistet die
Prozesssicherheit. Auch fordern Veterindre und Auditoren im Rahmen
der IFS-Zertifizierung eine solche Dokumentation. Die Dokumentation
bietet dariiber hinaus eine schnelle Auswertung des individuellen
Messerverbrauchs, des aktuellen Bedarfs und genaue Kostenanalysen.
Ganz einfach lassen sich die gewiinschten Prozesse in EXCEL dokumen-
tieren und verwalten. Auf Wunsch erstellt GIESSER kundenspezifische
Programme, die auf individuelle Anforderungen zugeschnitten sind.
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PYKOATKA NO. 4 5E30NACHOCT

(
GRIFF NR. 4 PR
SICHERHEIT

Der abgerundete Griffriicken
bietet eine hohe Griffigkeit.

NMPON3BOOAUTENIBHOCTb
OTKpBITbIA Kpall pyKOATKW no3Bonset

nosb30BaTeNto 6e3 ycunui
nepexBaTtuTh HOX M3 CTAHAAPTHOTO
MONOXEHMUS B 3aXBaT CHU3Y.

PRODUKTIVITAT
Das offene Griffende ermoglicht

ein schnelles Umgreifen vom

Standard- in den Kammgriff.

Hox ans 06Banku v pasaenku | cpeaHui Hox 06BanoyHbIi | XecTkuii
Schlachtmesser | mittel Ausbeinmesser | stark
2 —
cm 13 15 cm 13
inch 5 6 inch 5
[ T T [ mi O

Hox 06BanouHblit | o4eHb rubKuii
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 13
inch 5
[ Imi
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PYKOATKA NO. 9
GRIFF NR. 9

MATEPWAN
04yeHb KOM(OPTHbIN U HECKOMb3ALMN
Tepmonnactuyeckuit anactomep (TPE).

MATERIAL
Besonders griffiges und rutschfestes
thermoplastisches Elastomer (TPE).

Hox o6BanouHblit | cpeaHmit
Ausbeinmesser | mittel

cm 13 15
inch 5 6
EOEEN EOEEE

Hox 06BanoyHbIil | oueHb rubkuit
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 13 15
inch 5 6
[ In| | Tu] |

3PTOHOMUYHOCTb
«AmepuKaHcKas» py4ka Ans NpocToi u

GbICTPOI CMeHbl 3axBaTa — pa3paboTaHa
CMeunanbHo AN HoXel 06BanbLuMKa.

ERGONOMIE
Amerikanische Griffform fiir schnelles

Umgreifen - speziell entwickelt fiir

Ausbeinmesser.

Hox o6BanouHblit | )ecTknii
Ausbeinmesser | stark

GStesser

cm 13 15
inch 5 6
mo mo

Hox 06BanoyHbli

Ausbheinmesser

cm 14 16

inch 5% 6%
] ]
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BE3ONACHAA PYKOATKA «SCANDIC»
SICHERHEITSGRIFF ,SCANDIC”

BE3OMNACHOCTb 3PFTOHOMMYHOCTb
YAAVHEHHbI NPeAoXPaHUTENbHbI 0co6eHHO AnnHHAs pyKOATKA
HOCMK He [JOMyCKaeT CocKanb3blBaHUA. NoAXOAUT ANs 6ONbLNUX PYK.
SICHERHEIT ERGONOMIE

Die verldngerte Schutznase Der besonders lange Griff ist
verhindert das Abrutschen. geeignet fiir grofRe Hande.

Hox o6BanoyHbiit | cpepHuit Hox 06BanoyHbli
Ausbeinmesser | mittel Ausbeinmesser

cm 13 15 cm 15
inch 5 6 inch 6

[ [ [
Hox o6BanoyHslit Hox ans y6os
Ausbeinmesser Stechmesser

cm 14 16 cm 13
inch 5% 6% inch 5
| | | | | |
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BE3ONMNACHAA PYKOATKA «ADLER»Y»
SICHERHEITSGRIFF ,ADLER"

MATEPWAN

OyeHb KOMDOPTHbIN 1
HeCKOMb3AWWMIA TEPMONNACTUYECKHUI
anactomep (TPE).

MATERIAL

Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

Hox ans o6Banku un paspenku
Zuschneidemesser

cm 20
inch 734
[

Hox ans y6os

Stechmesser

cm 18 21 24

inch 7 8Ys 9%,
[ ] [ In|

BE3OMACHOCTb
06ecneynBaercs cneLuanbHo

YAJMHEHHBIM NPE[OXPAHUTESbHBIM
HOCUKOM, KOTOPbIV CHUKAET PUCK
noJy4YeHNs TPaBMbl BO BPEMS PE3KM.

SICHERHEIT
Mit besonders langer Schutznase, die
das Verletzungsrisiko beim Schneiden

betrachtlich vermindert.

HoX WKypoCbeMHbIi

Hautmesser
cm 15
inch 6

]

Hox ans y6os

Stechmesser
S
cm 15 18 22 24
inch 6 7 83 9%,
[ In| | Tu[ | om O
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SAIINTHAA PYKOATKA «BODYGUARD»
SICHERHEITSGRIFF ,BODYGUARD"”

BE30OMACHOCTb SICHERHEIT
McknioyaeT BO3MOXKHOCTb
COCKanb3blBaHWs paboyeit
pyku. OHa obecneynBaet

MaKCUManbHyto 3alnTy BO

Bpems 06Banku 1 pasfenku.

2008 wwl

Hox pnsa o6Banku v pasgenku
Zuschneidemesser

cm 20 25
inch 73 934
[ [

Hox o06BanoyHblit
Ausbeinmesser

yo—

cm 16
inch 6%
[

34

Kein Abrutschen der messer-
fiithrenden Hand mdglich.
GroRte Sicherheit beim
Zerlegen und Zuschneiden.

MATEPWAN
0co6eHHO KOMDOPTHBIN 1 HECKOb3AL NI

Tepmonnactuyeckuit anactomep (TPE).

MATERIAL
Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

3008

Hox pns y6os

Stechmesser

cm 16 18 21 24

inch 6% 7 8Y4 9%
[ [ [ [

4028

Hox ans o6Banku u pasgenku

Schlachtmesser
cm 24
inch 9%

]



BE3ONMNACHAA PYYKA E4 - SAFETY PLUS

SICHERHEITSGRIFF E4 -

BE3OMACHOCTb
bonee anuHHbIN

SICHERHEIT

Die besonders lange Griffnase
NpefoXpaHUTENbHbI HOCKUK verhindert das Abrutschen und
CHUXXAET PUCK NOBPeXAeHMs reduziert das Unfallrisiko.

npu pa6ore.

2005 e4

Hox ans o6Banku un paspenku
Zuschneidemesser

v—

cm 20 25
inch 734 EA
[ [

3005 e4

Hox ans y6os
Stechmesser

cm 18
inch 7

SAFETY PLUS

MATEPWUAN
0co6eHHO KOM(OPTHBbIN 1

HeCKONb3ALMIA TEpMONACTUYECKUIA
anactomep (TPE).

MATERIAL

Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

Hox 06BanoyHbIi
Ausheinmesser

- y—

cm 16
inch 6%
[

Hox 06BanouHblii | )ecTkuii
Ausbeinmesser | stark

cm 15
inch 6
[
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PYKOATKA «SLIM LINE»

GRIFF ,SLIM LINE”“

ACCOPTUMEHT
GIESSER npepnaraet wupokui
ACCOPTUMEHT HOXeil C TaKON pPYy4Koil.

SORTIMENT

Passend zu dieser Griffform
bietet GIESSER viele verschie-
dene Klingenformen.

Hox o6BanouHblit | cpeaHuit
Ausbeinmesser | mittel

el —

cm 13 15
inch 5 6
[ [

Hox duneitHbiit
Filiermesser

cm 18
inch 7

36

MATEPWAN
0co6eHHO KOMDOPTHBIN 1 HECKOJIb3SALLMiA
Tepmonnactuyeckuit anactomep (TPE).

MATERIAL

Besonders griffiges und rutschfestes ther-

moplastisches Elastomer (TPE).

PA3IMEP PYKOATKN
PykosTka cneyuansHo
aflanTMpoBaHa /1A XEHCKO
PYKW Npu pasfenke u Hapeske.

GRIFFVOLUMEN

Besonders angepasst an die
Bediirfnisse weiblicher Arbeits-
krafte beim Zerlegen und Zu-
schneiden.

Hox 06BanouHblit | )ecTKuil
Ausbeinmesser | stark

— _

cm 13 15
inch 5
[ [



PYKOATKA NO. PP7
GRIFF NR. PP7

BE30OMNACHOCTb
JproHomMuyHas, komdopTHas

SICHERHEIT
Ergonomische und komfortable
pyuka. [lns 6e3onacHoro 3axsara Griffgestaltung. Fiir den sicheren

npu pasgenke msca. Griff bei der Fleischbearbeitung.

2507 pp g

Hox o6BanouHblit | cpepHuit
Ausbeinmesser | mittel

— ~

cm 13 15
inch 5 6
O O

Hox 06BanouHblit | o4eHb rubKuii
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 15
inch 6
o

MATEPWAN
Hawa anbTepHaTiBa cTaHAapTHbLIM

pyukam — nonunponunex (PP)
apMUPOBAHHbIA CTEKNOBONOKHOM.

MATERIAL

Unsere Alternative zum Standard-
griff - glasfaserverstarktes
Polypropylen (PP).

Hox o6BanouHbiit | )ecTkuii
Ausbeinmesser | stark

— ~

cm 13 15
inch 5 6
O O

3107 pp g

Hox o6BanoyHblit | npamoit
Ausbeinmesser | gerade

cm 16
inch 6%
o
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3167 pp g 2007 pp g

Hox o6BanouHblit | npamoit Hox ans o6Banku v paspenku
Ausbeinmesser | gerade Zuschneidemesser

7 oSSR wmi

cn 15 cm 20 25
inch 6 inch 73 934
O O O
3007 pp g 3087 pp ¢
Hox pns y6os Hox pns y6os
Stechmesser Stechmesser

cm 16 18 cm 15 18
inch 6% 7 inch 6 7
O O O O
Hox ans 06Banku v pasgenku Hox ans pbi6bl
Schlachtmesser Fischmesser

cm 21 24 cm 21
inch 8% 9%, inch 8%

O O O
2287 pp g 3167 pp g
Hox ans pbi6bl Cnaitcep gnsa msaca
Fischmesser Dressiermesser

cm 21 cm - 30
inch 8% inch 1134
O O
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DET

ONPEAENAEMBIE
NAACTUKOBBDIE
PYKOATKH
DETEKTIERBARE
KUNSTSTOFFGRIFFE

COBEPWEHCTBO BE3ONMACHOCTH

NOBbLIWWEHWE KAYECTBA NMPOAYKTA

ONTUMU3ALUUA TUTUEHUYECKUX CTAHLAPTOB

SICHERHEIT VERBESSERN
PRODUKTQUALITAT STEIGERN
HYGIENESTANDARDS OPTIMIEREN

2005 det

Hox ans o6Banku un paspenku
Zuschneidemesser

| p—

cm 20 25
inch 734 EA
[ [

Hox 06BanoyHbIi |cpenHMﬁ
Ausbeinmesser | mittel

cm 13 15
inch 5 6
[ [

3005 det

Hox pns y6os

Stechmesser

cm 16 18

inch 6% 7
[ [

Hox 06BanouHblii | )ecTkuii
Ausbeinmesser | stark

cm 13 15
inch 5 6
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CBETNO-®PUONETOBbIWN-cneunanbhblit

UWBET ANA OBO3HAYEHUA NPOAVKTOB XANANb U/UAN HE

COAEPXALWUX ANNEPTEHDI

HELLVIOLETT- DIE EXTRAFARBE FUR DIE HALAL-VERARBEITUNG
UND/ODER DIE ZUBEREITUNG ALLERGENFREIER SPEISEN

SICHERHEIT

Hox o6BanoyHblit
Ausbeinmesser

@~ —

cm 15
inch 6
[ ]

3005 pp hvi

Hox pns y6os
Stechmesser

cm 16
inch 6%
[

40

BE3OMACHOCTb
KoHuenuus 1BeTa noMoraeT opraHu3aLmm

MPOLECCOB C TOYKM 3PEHUS TUTUEHbI B
06nactn nepepaboTKu NPOAYKTOB.

Farbe unterstiitzt und erganzt
Ihr Hygienekonzept in der
Lebensmittelverarbeitung.

MATEPWAN
Monunponunet 6e3 fo6aBokK.

MATERIAL
Garantiert ohne tierische
Zusatzstoffe (Schweinefette).

6005 pp hvi

Hox gna o6Banku un paspenku
Zuschneidemesser

cm 24 27
inch 9% 10%
[ ] [ ]

4025 pp hvi

Hox ans o6Banku u pasgenku

Schlachtmesser

cm 21 24

inch 8% 9%,
[ [



NEPEBAHHAA PYKOATKA

GRIFF AUS HOLZ

Hox ans 06Banku u pa3fenku

Schlachtmesser
cm 16
inch 6%

3080

Hox ans y6os

Stechmesser
cm 15
inch 6

XAPAKTEPUCTUKN
BybuHra — 310 o4eHb gonroseyHoe  widerstandsfahiges und hartes
1 TBEpAoe Aepeso. bnarogaps
CBOWMM CBOWCTBAM pyKOATKa U3
Aepesa by6uHra npekpacHo
AEPKUTCA B pyKe Aaxe nocne
KOHTaKTa C XMpOM 1 BOAOM.

3PTOHOMUYHOCTb
PykosTka 3T0i hopMbl NpeKpacHo
NIOXUTCA B PYKY.

ERGONOMIE
Die Griffform passt sich
der Hand hervorragend an.

EIGENSCHAFTEN

Bubinga ist ein besonders

Holz. Durch seine natiirlichen
Eigenschaften bietet der
Bubingagriff auch bei Kontakt
mit Fett und Wasser einen
sicheren Halt.

Hox pns y6os

Stechmesser
cm 13 16 18 21
inch 5 6% 7 84

Hox 06BanoyHbli
Ausbeinmesser

cm 10 13 16
inch 4 5 6%
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Hox 06BanoyHblil | YepHas AepeBaHHas pyyka
Ausbeinmesser | schwarzer Holzgriff

s “

cm 15
inch 6
]

4000

Hox gns 06Banku v pasgenku

Schlachtmesser
cm 21
inch 8%

Hox nns Hape3ku | BonHMCTas KPOMKa, OYeHb rUOKHMIl
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff, sehr flexibel

- "

cm 28
inch 11

Hox yHuBepcanbHblit
Universalmesser

cm 10
inch 4

42

Hox o6BanoyHblit
Ausbeinmesser

s “

cm 14 15
inch 5% 6

Hox ans 06Banku v pasgenku

Schlachtmesser
cm o 21 24
inch 8% 9%,

8450

MoBapckoit HOX

Kochmesser
cm 20 26
inch 734 10%

BONbIIE HOMXEWN C
ONEPEBAHHON PYYKOMN HA
CTP. 54

MEHR MESSER MIT HOLZ-
GRIFFEN AB SEITE 54




NPOAYKTbl BAM 3HAKOMDbI
PRODUKTE, DIE SIE
KENNENLERNEN SOLLTEN

7984 ¢

HOX TEXHONOTA C
BUJOKOW N KNUNCOWN
WURSTPROBIERMESSER
MIT GABEL UND CLIP

cTp. 120

9590

NEPYATKA 3AWINTHAA
STECHSCHUTZHANDSCHUH

cTp. 117

9980

3ATOYHOE YCTPOWCTBO
MESSERSCHARFER
SHARP EASY

cTp. 109

wlv

.

E_

6655 sp

TONOPUK
HACKMESSER

cTp. 113

MHB K I

TMTUEHUYECKUMN BOKC
ANA HOXERM
MESSERHYGIENEBOX

PX 88

MYCAT
WETZSTAHL

cTp. 119

cTp. 107
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NOBAPCKUE U
KYXOHHBIE HOXMW
KOCH- UND KUCHENMESSER

*) 1/




©/GIESSER oz

G/GlESSER =0

©/GIESSER o

(G GIESSER R

GIESSER




X
Ractlut

W e u'w v ul

3TO HE HOX. 3TO NPOCTO ®AHTACTUKA.
ES IST KEIN MESSER. ES IST DER WAHNSINN.




CEPWAHBIA HOMEP
CepuiiHbll HOMEp ANA pasfenexus,
OTCNeXMBAHUA W rapaHTUm.

DIE NUMMER
Seriennummer zur Zuordnung,
Nachverfolgung und Garantie.

NNE3BUE DIE KLINGE

KoBaHoe nessue n3 eguHoro  Aus einem Stiick ge-

KyCKa cTanu, 0cobeHHo schmiedet, besonders

PYKOATKA

Pyyka aproHomuyHoi
(hOpMbI C OKpYrNbIMK
JIMHUAMU HAJEXHO
JIOXUTCA B PYKY

1 obecneynsaer
TOYHOCTb BbIMOJIHEHUSA
pe3a. CpenaHa u3
nnacTuka, cneynanbHo
paspaboTtaHHoro ans
NpUMEHEHUA B NULLEBON
VHAYCTPUK.

DER GRIFF
Ergonomische Form mit
weichen Kanten, liegt
sicher in der Hand, pra-
zise Fiihrung, speziell
fiir die Lebensmittel-
verarbeitung entwickelter
Kunststoff.

BbICOKOE cofiepxaHue
yrnepopa 0,55-0,59 %

s obecneyeHus
UCKNIOYUTENbHOM CTOMKOCTU
PEeXyLnx CBOICTB 1

hoher Kohlenstoffgehalt
von 0,55-0,59 % fiir
auRergewdhnlich lange
Schnitthaltigkeit

und extreme Schérfe.

BOJNIBCTEP

Cnerka ckpyrneHHole
rPaHu, CKOLWeHHble
Bnepes, obecneynsaiot

Haunydliee npuMeHeHue.

DER KROPF

Leicht abgerundete
Kanten und nach vorne
abgeschrdgte Form fiir
perfekte Handhabung.

HeOBbIKHOBEHHOI OCTPOTBI.

CTOMKOCTb PEXYLLMX CBOWCTB
JNIE3BWUI BESTCUT X55

DIE LANGE SCHNITTHALTIGKEIT
DER BESTCUT X55-KLINGEN

H Jlessue BestCut X55
BestCut X55-Klinge

100 06bluHOe Ne3sue

CEPUAHBIA HOMEP ANA o] Herkgmiche Klinge
OTCNEXUBAHUA U TAPAHTUMN -

MIT SERIENNUMMER ZUR 21
NACHVERFOLGUNG UND R R T
LEBENSLANGER GARANTIE
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8640 8640 w

Hox yHuBepcanbHbiit BestCut Hox yHuBepcanbHbiit BestCut | BonHucTas kpomka
BestCut Officemesser BestCut Officemesser | mit Wellenschliff

cn 8 10 cn 10
inch 3% 4 inch 4
[ [ [
8643 86170
Hox pns yuctku BestCut Cnaitcep BestCut
BestCut Tourniermesser BestCut Tranchiermesser

picalr 7 G -
o h [P —— l

cm 6 cm 15
inch 2% inch 6
[ [
8663 8664
Hox o6Banounbiit BestCut Hox duneitHbin BestCut
BestCut Ausheinmesser BestCut Filiermesser

cm 15 cm 18
inch 6 inch 7
] ]
8610 8670 w
Cnaitcep BestCut Hox nosapckoit BestCut | BonHucTas kpomka
BestCut Tranchiermesser BestCut Kochmesser | mit Wellenschliff

cm 20 25 cm 20
inch 73 934 inch 73
| | | | | |
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NMOBAPCKUE U KYXOHHBIE HOXMH
KOCH- UND KUCHENMESSER

8680 8681

Hox noBapckoit BestCut Hox nosapckoii BestCut | nerkuii
BestCut Kochmesser BestCut Kochmesser | leicht

cm 20 23 25 cm 18 20
inch 73 9 934 inch 7 73
] ] ] ] ]
8680 w 8661 w
Hox nosapckoit BestCut | BonHucTasn kpomka Hox yHuBepcanbHblii BestCut | BonHucTas kpomka
BestCut Kochmesser | mit Wellenschliff BestCut Universalmesser | mit Wellenschliff

am 25 cn 25
inch 9% inch 93%
[ [
Bunka koeaHas BestCut | koBaHas Mycat | menkas Haceuka
BestCut Kriickengabel | geschmiedet Chefcut | feiner Zug

N oo

)

|

cm 16 am 25 ®
inch 6% inch 934

[ ] [ ]
8291 b 8 bc 8291 b 10 bec
Cymka ans Hoxeil BestCut | 8 npepm., cocTas: 8640-10, 8661 w-25, Cymka ans Hoxeil BestCut | 10 npeam., cocTas: 8210 p-26,
8663-15, 8664-18, 8670-20, 8680-23, 9410 p-15, 9922-25 8640-8, 8640 w-10, 8643-6, 8661 w-25, 8670-25, 8680-23,
Messertasche BestCut | 8-tlg., Inhalt: 8681-18, 9410 p-15, 9922-25

8640-10, 8661 w-25, 8663-15,
8664-18, 8670-20, 8680-23,
9410 p-15, 9922-25

Messertasche BestCut | 10-tlg.,
Inhalt: 8210 p-26, 8640-8,
8640 w-10, 8643-6,
8661 w-25, 8670-25,
8680-23, 8681-18,

9410 p-15, 9922-25




KOBAHBIE MOBAPCKWUE HOXMU
GESCHMIEDETE KOCHMESSER

PYKOATKA

[lnA KOBaHbIX MOBAPCKMX

HOXeil UCNOoNb3yeTca TONbKO
BbICOKOKAYeCTBEHHbI nnacTuk POM.

DER GRIFF

Fiir die geschmiedeten Kochmesser
wird ausschlieBlich hochwertiges
POM-Kunststoffmaterial verwendet.

OBPABOTKA

3a BoceMb WaroB
BbIPaBHWBAIOT HEPOBHOCTH
1 NOAUPYIOT HOX A0
6necka. PyyHas poBopgka,
BbINOJHEHHAS
npodeccuoHanbHbIM
MacTepoM, rapaHTupyer

L

DIE VEREDELUNG

An acht Stationen
werden Unebenheiten
geglattet und der Griff
auf Hochglanz poliert.
Der Handabzug fiir die
perfekte Schneide erfolgt
von Meisterhand.

KOBKA

/13 BbICOKOKaYeCTBEHHOW
XPOMOMO/IMGAEHOBOIA
ctann (X50 CRMO 14) 3a
LEBATb TEXHOJ0rNYeCKNX
onepauuit rotoBuTCa

KOBaHOe fie3sue.

N

DAS SCHMIEDEN
Aus hochwertigem
Chrom-Molybdan-Stahl
(X50 CRMO 14) wird in
neun Arbeitsgangen der
geschmiedete Rohling
gefertigt.

BbICOKO€ Ka4yeCTBO

ne3Bua.

8240

Hox yHuBepcanbHbIil
Officemesser

GEsSER e

cm 10 12
inch 4 43,
EOEEE [

HoX pns 4ynctku
Tourniermesser

GoEssER

cn 9
inch 3%
[ ||
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Hox nnsa osouei

Gemiisemesser
cm 8
inch 3%

[ 1]

Hox pnsa cTeiikos
Steakmesser

cm 12
inch 43,
[



NMOBAPCKMUE U KYXOHHBIE HOXMN
KOCH- UND KUCHENMESSER

Hox ans gekopuposaHus
Buntschneidemesser

cm 11
inch 4%
[

Hox 06BanoyHblit
Ausbeinmesser

cm 13 16
inch 5 6%
| | | |

82614

DuneitHblit HOX
Filet-de-Sole-Messer

cm 18
inch 7
EOEEN

8269

Hox nosapckoi Santoku | snoHckuit cTunb
Santoku Kochmesser | japanische Form

G/otEssER s

cm 18
inch 7
[

e 4

82414

Hox ana Tomatos | ¢ 3y6uamu
Tomatenmesser | mit Zinken

SlotEsser 1o

cm 13
inch 5
]

8260 w

Hox ans xne6a | BonHuCTas Kpomka
Brotmesser | mit Wellenschliff

Gomsst o

R

cn 20
inch 73
| |

Hox ana Hapesku nococs | nessue ¢ )enobkamu
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
| |

Hox ana BeTYnHbl | nessue c xenobkamu
Schinkenmesser | mit Kullenschliff

cm 26
inch 10%
]
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Hox nosapckoit | y3kuii
Kochmesser | schmal

cm 15 18 20
inch 6 7 73
[ EOEEE EOEEE

8280

Hox noBapckoi | wupokwuit
Kochmesser | breit

et l n

cm 15 18 20
inch 6 7 73
EEEN | | EEEN

8280

Hox noBapckoii | wupokuii
Kochmesser | breit

cm - 30
inch 1134
| |

52

Hox noBapckoii | BonHMCTan KpomKa, y3Kuii
Kochmesser | mit Wellenschliff, schmal

%mg1".E!!!!!!.'

cm 25
inch 93
]

Hox nosapckoit | y3kuit
Kochmesser | schmal

cm
inch

23
9
ECEEN

25
93
]

8280

Hox noBapcko# | wupokwuii

Kochmesser | breit

cm
inch

23
9
ECEEN

25
934
ECEEN

82814

Hox 06BanoyHbIi
Kochschlagmesser

cm
inch

25
934
]

8280 w

Hox noBapckoii | BonHMCTan KpomKa, WnPoOKMii
Kochmesser | mit Wellenschliff, breit

cm
inch

25
93a
]



yxon
0" M B I{ 0 B 0 E n E P E B O Hoxu MbITb BCErfa BpYUHYI0.
OLIVENHOLZ L

PRIREGIE

Messer immer von Hand spiilen.
Das Olivenholz von Zeit zu Zeit
mit etwas Melkfett einreiben.

MATEPWAN
[lpesecnHa 01MBKOBOrO Aepesa

NPUATHAA U rNafKaa Ha oLynb,
B TO )€ BpeMs 04YeHb NpoYyHas n
B/arooTTajnKuBatowWwas.

MATERIAL
Olivenholz fiihlt sich angenehm
und warm an und ist extrem hart

und feuchtigkeitsabweisend.

8240 o 8244 o

Hox yHuBepCcanbHbii Hox pns Tomatos | c 3y6uamu
Officemesser Tomatenmesser | mit Zinken

(Ggmsser iy
%

cn 10 cn 13

inch 4 inch 5

8280 o 8264 o

Hox nosapckoii | wupokuii DuneitHblil HOX
Kochmesser | breit Filet-de-Sole-Messer

o = l q o m

cm 20 cm 18
inch 73 inch 7
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AEPEBAHHAA PYKOATKA
GRIFF AUS HOLZ

XAPAKTEPUCTUKN

BybuHra — 310 04eHb LONrOBEYHOE
1 TBEpAoe Aepeso. bnarogaps
CBOWM CBOIICTBAM PyKOSATKa U3
nepesa bybuHra npekpacHo
LEePXUTCA B pyKe fiaxe nocne

KOHTaKTa C XXMpPOM U BOAOIA.

3PFTOHOMMYHOCTb
PykosTka 3T0it hopMbl NpeKpacHo
JIOKUTCA B PYKY.

ERGONOMIE
Die Griffform passt sich
der Hand hervorragend an.

EIGENSCHAFTEN

Bubinga ist ein besonders

widerstandsfahiges und hartes
Holz. Durch seine natiirlichen
Eigenschaften bietet der
Bubingagriff auch bei Kontakt
mit Fett und Wasser einen
sicheren Halt.

8300 8360 w

Hox pns oBouen Hox yHMBepCanbHblii | BONHUCTaA KpOMKa
Gemiisemesser Universalmesser | mit Wellenschliff

cn 8,5 cm 11
inch 3% inch 4%

HoX KyXOHHBIN Hox cTonosbiit
Kiichenmesser Steakmesser

cm 16 cm 12
inch 6% inch 43,

54
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MOBAPCKUE MW KYXOHHBIE HOXM
KOCH- UND KUCHENMESSER

Hox yHuBepcanbHbIi
Universalmesser

cm 10
inch 4

HOX KyXOHHbIA

Kiichenmesser
cm 13 15
inch 5 6

Hox ans xneba | BonHMCTas Kpomka
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,

Hox cTonoBblit | ceppeiiTopHblii
Steakmesser | gezahnt

cm 12
inch 43

Hox ans xne6a | BonHUCTas KpoMKa
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 21
inch 8%

8450

Hox nosapckoi

Kochmesser
cm 20 26
inch 73 10%

BOJNbIUE HOXEN C
OLEPEBAHHOW PYYKOM HA
CTP. 41

MEHR MESSER MIT HOLZ-
GRIFFEN AB SEITE 41
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PYKOATKWU U3 POM
GRIFFE AUS POM

3PTOHOMUYHOCTb
CkNleeHHbIN B ABA MU TPU
CNOA BHELHNI NPOYHbIit
maTepuan obecneymsaer
HafleXXHOe NOJIOKEHNe HOXa
B pyKe Npy BCex BUAAX

ERGONOMIE

Der zwei- oder dreifach
genietete Schalen- oder
Vollmaterialgriff gibt sicheren
Halt bei allen professionellen
Kiichenarbeiten.

KYXOHHBbIX pabor.

POM POM
Monnokcumetunex — 3to Polyoxymethylen ist ein beson-
ders formstabiler und steifer

Kunststoff. Er entspricht selbst-

verstandlich der Lebensmittel-

pasMepeHHO YCTONYMBBINA 1
XEeCTKMIt NNacTUK, KOTOPbIN
COOTBETCTBYET TPEOOBAHUAM

€BPONeNCKNX NUILEBbIX bedarfsgegenstandeverordnung.

CTaHAapToB.

8310 p

Hox nnsa osouei

8300 p

Hox nns osouwei

Gemiisemesser Gemiisemesser
cn 8,5 cmn 8,5
inch 3% inch 3%

] ]

8360 wp

Hox yHuBepcanbHblii | BONHUCTas KpoMKa
Universalmesser | mit Wellenschliff

8540 p

HoX pns 4ynctku
Tourniermesser

cm 6 cm 11
inch 2 inch 4%
| | | |
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MOBAPCKUE MW KYXOHHBIE HOXM
KOCH- UND KUCHENMESSER

8330 p 8340 p

HOX KyXOHHbIA HOX KyXOHHbI
Kiichenmesser Kiichenmesser

cm 13 15 cm 16
inch 5 6 inch 6%
] ] ]
T I
Hox ans cTeiikoB | ceppeiTopHbIii Hox o6BanoyHblit
Steakmesser | gezahnt Ausbeinmesser

comm
— ' _

cm 12 cm 13
inch 434 inch 5
[ [
3000 p 4020 p
Hox cTonoBbIi Hox pns o6Banku u paspenku
Stechmesser Schlachtmesser

“ = : m

cm 18 cm 21
inch 7 inch 8%
[ [
8262 p 7900 p
Hox ans Hapesku nococs Hox ans Hapesku cansamu
Lachsmesser Salamimesser

cm o 31 cm 28
inch 12% inch 11
] ]
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Hox Ans BETUMHBI Hox Ans Hapesku | BONHUCTAA KpOMKa
Schinkenmesser Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cam 25 cm 28
inch 9% inch 11
[ [
8261 wp 8350 wp
Hox ans xne6a | BonHMCTas Kpomka Hox ans xne6a | BonHUCTas KpomMKa
Brotmesser | mit Wellenschliff Brotmesser | mit Wellenschliff

. m - m

cm 25 cm 18 21 24

inch 934 inch 7 8Ys 9%,
[ [ [ [

8450 p 8451 p

Hox nosapckoit Hox noBapckoit

Kochmesser Kochmesser

cm 20 26 cm 20
inch 73 10% inch 73
[ [ [
8269 p 8269 wwlp
Hox nosapckoit Santoku | anoHckuit ctunb Hox nosapckoit Santoku | snoHckuit cTunb, nessue ¢ xenobkammu
Santoku Kochmesser | japanische Form Santoku Kochmesser | japanische Form, mit Kullenschliff

Sl = “ i “

cm 18 cmn 18
inch 7 inch 7
] ]
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BAOXHOBEHWE OT NPUPOAbLI. ABCONWTHOE COBEPIIEHCTBO.
NACH DEM VORBILD DER NATUR. ABSOLUT PERFEKT.
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TMTUEHA
C aHTUMUKPOGHOII 06paboTKO
HYMEPALMWMA Sanitized® Silver.
Wcnonb3yetca ana
pasfeneHna u oTCNeXnBaHuUA. HYGIENE
Mit antimikrobieller Sanitized®
NUMMERIERUNG Silver-Ausriistung.
Praktisch fiir die Zuordnung
und Nachverfolgung.

PrimeLine ()} (G|GIESSER 285205 .v».
L WAOC Tn etruany Rostfrei “og,

[ |
I3PTOHOMWYHOCTb
Xopowwo cbanaHcMpoBaHHbIi PYKOATKA GRIFF
HOX Gnarofaps OTAUYHOM Msrkas u Heckosb3sawas Weiche und rutsch-
thopme u CKpyrneHHOM pyyke NOBEPXHOCTb C TBEPAbIM sichere Oberfliche
06ecneynBaeT NPoOIKUTENbHYIO CTEepXXHEM 151 aBCONIOTHOW mit hartem Kern fiir
1 3t dekTUBHYIO padorTy. CTabUIbHOCTHU, KOPOTKMIA absolute Stabilitat,
npefoXpaHUTeNbHbIA HOCKK. kurze Griffnase.
ERGONOMIE
Optimal ausbalanciertes Messer fiir
ermiidungsfreies und miiheloses
Schneiden mit perfekt geformtem,
abgerundetem Griff.

MATKOE MOKPBLITUE - ECTKUWN CTEPXEHbD
WEICHE SCHALE - HARTER KERN

C CEPUAHBIM
HOMEPOM M lONTOM
FTAPAHTUEW

KOPOTKAA
SAWINTA PYUYKMHU

KURZE GRIFFNASE
MIT SERIENNUMMER

UND LEBENSLANGER
GARANTIE
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MOBAPCKUE MW KYXOHHBIE HOXM
KOCH- UND KUCHENMESSER

Hox nosapckoii | wupokuii
Kochmesser | breit

''''' - —

cm 20 23
inch 734 9
[ [

218269 wwl

Hox nosapckoi Santoku | nessue c xenobkamu
Santoku Kochmesser | mit Kullenschliff

R P ]

cm 18
inch 7
| |

218269 sp

Hox nosapckoit Santoku «Mano»
Santoku Kochmesser ,,Mano”

cm 19
inch 7%
| |

Hox duneitHbiit
Filetiermesser

cm 16 18
inch 6% 7
[ [

218456

Hox nosapckoii | y3kuit
Kochmesser | schmal

- —

cm 16 18
inch 6% 7
[ [

HoX KyXOHHbII | 3a0CTPEHHbI KOHYNK
Kiichenmesser | mittelspitz

— -

cm 13
inch 5
| |

- ]
MANO

SANTOKU-CAHTOKY C NEP®OPALMNEN
SANTOKU MIT SPEZIALLOCHUNG

NEPO®OPALNA
Q Q MeHbluee conpoTuBNeHKe Npu paspese

0 : o TpebyeT MeHblue YyCUINii, AoNblue COXpaHAEeT
pexylune cBOMNCTBA.
LOCHUNG
Geringerer Schneidwiderstand, weniger
Kraftaufwand, héhere Schnitthaltigkeit.

BONbWE HOXEN PRIMELINE
HAYANO HA CTP. 24

MEHR PRIMELINE-MODELLE
FINDEN SIE AB SEITE 24
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Hox pns Hapesku | 10 MM BonHMCTas KpOMKa
Aufschnittmesser | mit wil0er Welle

cm 22
inch 83
[

Hox ans xne6a | 10 MM BONHMCTAA KpoMKa
Brotmesser | mit wl0er Welle

cm 21 24
inch 8% 9,
| | | |

Hox nns oBoleit | 3a0CTPeHHbIN KOHYMK
Gemiisemesser | mittelspitz

cmn 8 10
inch 3% 4
| |

|
218815

Yanagiba
Yanagiba

cm 24
inch 9%
]
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218265 wlo

Hox pns Hapesku | 10 MM BonHMCTas KpoMKa
Aufschnittmesser | mit wil0er Welle

T —

cm 25
inch 93,
]

- ]
W10

WOEANbHAA CEPPEWTOPHASA 3ATOYKA
DIE PERFEKTE WELLE

WWPOKWWA CEPPEMATOP
IN1S Ierkoro pesa
BREITE WELLE fiir miiheloses Schneiden

g0, I gl BEPWMHBI 3YBLOB

ANA Haunyywero Haapesa
ZAHNSPITZEN fiir perfekten Anschnitt

Hox yHuBepcanbHblii | BONHUCTasA KpoMKa
Universalmesser | mit Wellenschliff

———— —

cm 11
inch 4%
]

218825

Hox Deba
Deba Messer

e —

cm 15
inch 6
]



HACCP

BE3ONACHOCTb U TUTUEHA
MIT SICHERHEIT HYGIEN

sssssss

GlEsSER

GIESSER

GlEsSER

3EJJEHBIU | GRUN

sssssss

KOPUYHEBBIN | BRAUN
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B nto6oit 06nacTu nepepaboTku NULLEBbIX NPOAYKTOB 0C060€ BHUMAHME
Hawwm PeKoMeHAAUUN NO pa3feNieHntro
Unsere Empfehlung fiir die Zuordnung

AOJKHO GbITb yAeNeHo rurneHe u 6esonacHoctu. KoHuenumsa peta

B pacnpefeneHum accoptumenta Hoxxeit GIESSER cootBeTcTBYeT
TpebosaHuam HACCP v no3BonsieT nerko pasfenste pexyumnin UHCTpYMeHT .
D BEJIbl N : Bbineyka n MONOYHbIE MPOAYKTHI

no oTaenam, paboynm CMEHAM UK Hape3aeMoMy NpoayKTy. Hosble .
A ’ r by WEISS: Backwaren und Molkereiprodukte

rurueHnyeckue 6okebl ans Hoxein GIESSER — focTynHb B pa3nnyHbx

pasmepax — No3BOASAIOT pa3fenuTb paboune ob6aactv u obecneynsatoT : D WENTbI: rotosbie 6nioaa

L7 HOXEN 1 nepcoHana. GELB: Gekochtes und Gegartes
KPACHBI: cbipoe maco

Wo Lebensmittel verarbeitet werden, muss besonders auf Sicherheit und i
ROT: Rohes Fleisch

Hygiene geachtet werden. Messer mit Farbcodierung von GIESSER nach
HACCP ermdglichen die einfache Trennung nach Abteilungen, Schicht- CUHWNA: cbipan pbiGa
betrieben oder Schneidgut. Die GIESSER Messerhygieneboxen in ver- BLAU: Roher Fisch

schiedenen Grof3en erleichtern die Trennung nach Arbeitsbereichen und y
3EJIEHbIWN: canat, oBowm u hpyKThI

biet leich sich Schutz fiir M dA der. .
ieten zugleich sicheren Schutz fiir Messer und Anwender. GRUN: Salat, Gemiise und Obst

KOHLUEMNUUA UBETA MO OTAEJNAM
FARBCODIERUNG NACH ABTEILUNG

KOPUYHEBDIN: KOpHenNoAHbIe 0BOLN
BRAUN: Wurzelgemiise

CBETN0-®NONETOBDbIN: npopykTel Xansnb
HELLVIOLETT: HALAL-Verarbeitung

Hanpumep | Zum Beispiel

B <PACHbIN: roagura | ROT: Rind
|| JKENTHIN: coununa | GELB: Schwein
B 3ENEHBIA: 6aparura | GRUN: Lamm

DanbHeiiwas npaktuka HACCP B oTHowWweHMn
LiBETHbIX Pa3A€NOYHbIX JOCOK, U3TOTOBMEHHBIX
13 FTMITMEHUYHOrO NIacTuKa, NoBblWaeT

KOHUEMNLUXWA LULBETA MO CMEHAM
FARBCODIERUNG NACH SCHICHTEN

[0BEpHe KIMEHTOB 1 noTpebutenei.

Hanpumep | Zum Beispiel Die konsequente Umsetzung von HACCP
I <PACHbIN: 1-as cvena | ROT: 1. Schicht
. CWHWWA: 2-as cmena | BLAU: 2. Schicht

| ] ENTBIN: 3-7 cmena | GELB: 3. Schicht

in Verbindung mit gleichfarbigen Schneid-
brettern aus hygienischem Kunststoff erhéht
das Vertrauen von Kunden und Verbrauchern.
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PA3BUTUE

OnbITHbIE MPOM3BOAUTENN UHCTPYMEHTA U
aKceccyapoB, [U3aMHEpbl U HALWK KIUEHTbI
NOMOraloT Ham paspabarbiBaTb HOBbIE
(hopMbl pyyeK Ans AanbHeMLWero noBblWeHUs
6€30MacHOCTH 1 NPOU3BOAUTENLHOCTU.

ENTWICKLUNG

Erfahrene Werkzeugmacher und Produkt-
designer unterstiitzen uns zusammen mit
unseren Kunden, wenn es darum geht, neue
Griffformen fiir noch mehr Sicherheit und
Produktivitat zu entwickeln.

FTMTUEHA

Bce LiBeTHble pYyKOATKM HOXEN COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHNAM AeHCTBYIOWMX CTaHAAPTOB
rurueHsl 1 6esonacHocTu.

HYGIENE

Alle farbigen Griffe entsprechen selbstver-
standlich den jeweils giiltigen gesetzlichen
Bestimmungen fiir Hygiene und Sicherheit.

ACCOPTUMEHT

GIESSER npeanaraet camblit 60/bLwoi
ACCOPTUMEHT HOXKEN C LIBETHBIMU PYKOATKAMM.
LiBeTHble TOUKM PAAOM C OMPefeNeHHbIM
HauMMeHOBaHWeM MOKa3bIBAIOT, B KAKMUX LiBETaxX
BO3MOXHbI YKa3aHHble MO3ULUN B CTaHAAPTHOM
accopTuMeHTe.

SORTIMENT

GIESSER bietet Ihnen das umfangreichste
Sortiment an Messern mit farbigen Griffen.
Die Farbpunkte bei den einzelnen Artikeln
zeigen an, welche Farben serienmdRig liefer-
bar sind.

W3NENNA NOJL 3AKA3

Ecnu BbIGPaHHBIA HOX C HYXHbIM LBETOM
He JOCTYNeH B CTaHAAPTHOM acCOPTUMEHTe,
GIESSER MOXeT NpeAnoxuTh ero nof 3akas
B KONMyecTse ot 60 Wr.

SONDERANFERTIGUNGEN

Das von Ihnen gewdhlte Messer ist in Ihrer
Wunschfarbe nicht serienmdRig lieferbar?

Ab einer Mindestanzahl von 60 Stiick pro
Artikel bietet GIESSER den Service der Sonder-

anfertigung.

CNEUWANBbHBIE LBETA

Mpu 3aka3ze ot 2000 HoXeil (NS HEKOTOPBIX
no3nuuit ot 5000 WT). Mbl MOXEM U3roTOBUTHL
HOXW C PyKOATKaMM B CMeLnanbHOM LiBeTe
(Hanpumep, Bal KOpPNOpPaTUBHbIN LBET

1AW onpefeneHHbIi LUBET ANA PeKAaMHOM
KamnaHuu, u np).

SONDERFARBEN

Ab 2.000 Stiick (bei SP-Messern ab
5.000 Stiick) fertigen wir fiir Sie Messer
in Sonderfarben (z.B. in Ihrer Hausfarbe
oder fiir Werbegeschenke).

ﬂ KAYECTBO

Mbl rapaHTMpyeM NOCTOSAHCTBO KA4yecTsa,
MOTOMY YTO TOJILKO MOC/IE FTOTOBHOCTYU Ne3BUi
BbIGUPAETCA TUM U LBET PYKOATKU.

QUALITAT

Wir garantieren gleichbleibende Qualitdt,

denn erst nach der Fertigung der Messer-

klingen entscheiden wir, welcher Griff und
welche Grifffarbe angespritzt wird.



INITAMNOBAHHBIE MTOBAPCKWUE HOXHU
GESTANZTE KOCHMESSER

CNUHKA NE3BUA
KLINGENRUCKEN

JIE3BUE
KLINGE

PEXYUWAA KPOMKA
SCHNEIDE

Hox nosapckoit

Kochmesser
cm 16 20
inch 6% 73

EEECOEN EEECOEN

Hox nosapckoit
Kochmesser

cm 29 31
inch 11% 12%
] EOEECOEN

. —

3ABOJCKOM WTAMM
GARANTIESIEGEL

[©|GIESSER ®o=

Rostfrei

SAUNTA PYKWU
HANDSCHUTZ

BAWMNTA MANbLUEB/PYKHN
FINGER-/HANDSCHUTZ

Hox nosapckoi

Kochmesser
cm 23 26
inch 9 10%s

EEECOEN EEECOEN

8445 stpp

Hox 06BanoyHblit
Schlagmesser

Gomssim

cm 27
inch 10%
O
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8456

Hox nosapckoit | y3kuii
Kochmesser | schmal

el —

cm 16 18
inch 6% 7
EOEECOEE NEEEE

Hox ansa Hapesku

Aufschnittmesser
cm 22 25 28 31
inch 83 934 11 12%s
] EOEECOEE EOEEOE EOEEEE

Hox Ans Hapesku | BONHUCTas KpOMKa
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 25 28 31 36
inch 9% 11 12% 14Y%
ECEEE EOEECEN EOEECEE N

Hox ans Hapesku nococs
Lachsmesser

cm 31
inch 12%
[T
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8456

Hox nosapckoit | y3kuit
Kochmesser | schmal

. —

cm 20 23
inch 73 9
EEEE [

Hox pnsa Hapesku

Aufschnittmesser

cm - 36 40

inch 14Y% 1534
[ [

Hox Ans Hapesku | nesBue c xenobkamu
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff

cm 28 31 36
inch 11 12%s 14
[ [ [

Hox ans Hapesku nococs | nessue c xenobkamu
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
[T



MOBAPCKUE MW KYXOHHBIE HOXM
KOCH- UND KUCHENMESSER

8269 k

Hox nosapckoii Santoku | anoHckuit ctune
Santoku Kochmesser | japanische Form

cm 18
inch 7
]

Tonopuk | KUTackuit cTuab
Hackmesser | chinesische Form

e —

cm 17 19 21
inch 6% 7% 8%s
EOEEEN EOEEEE EOEEEE

Hox yHuBepcanbHblii | BOTHUCTasA KpOMKa
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,
EEECN

Hox pna xne6a | BoNHUCTAA KPOMKaA, Nie3BUe NOJ YIIOM
Brotmesser | mit Wellenschliff, abgewinkelt

cm 18 23
inch 7 9
[ [

8269 wwlk

Hox nosapckoit Santoku | aAnoHckuit cTunb, nessue c xenobkamm
Santoku Kochmesser | japanische Form, mit Kullenschliff

i —

cm 18
inch 7
]

Tonopuk | KNTackUi cTUNb
Hackmesser | chinesische Form

cm 19

inch 7%
okono 570 g
]

Hox yHMBepcanbHbIil | BONHUCTaA KpOMKa, AN NeBleit
Universalmesser | mit Wellenschliff, fiir Linkshdnder

cm 25
inch 93
| |

Hox ana xne6a | BonHucTasn kpomka
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 18 21 24
inch 7 8%s 9%
= L Ju] u] | |u
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HoX KyXOHHBbI
Kiichenmesser

R —

cm 13
inch 5
]

Hox duneittblit | oyeHb rubkuii
Filiermesser | sehr flexibel

" _

cm 16 18 20 22

inch 6% 7 73 834
[ In| | Tl | | Tl | [ In|

Pacnpegenutens

Streichmesser

cn 9 12
inch 3% 43y
| | | |

Bunka pns msaca

Fleischgabel

cm 18 21

inch 7 8Y4
[ Imi [ ]
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HoX KyXOHHbI

Kiichenmesser

cm 16 18

inch 6% 7
[ [

Hox noBapckoit | BonHuUCTas KpoMmka
Kochmesser | mit Wellenschliff

- -

cm 31
inch 12%
EEECON

Pacnpepenutens | BonHucTas kKpomka
Streichmesser | mit Wellenschliff

cm 9 12
inch 3% 43/,
[ [

Bunka ans konbacel

Wurstgabel
cm 13 19
inch 5 7Y%

EEECOEE =N



CBETNO-®UONETOBbIWN - cneunanbHbli
UWBET ANA OGO3HAYEHUA NPOAVKTOB XANANb U/UAU HE
COMEPXALMNX ANNEPTEHDI

HELLVIOLETT- DIE EXTRAFARBE FUR DIE HALAL-VERARBEITUNG
UND/ODER DIE ZUBEREITUNG ALLERGENFREIER SPEISEN

8455 pp hvi

Hox nosapckoit

ot

Kochmesser

cm 20 26

inch 734 10%
[ ] [ ]

Hox AnA Hapesku | BONHUCTAA KPOMKa
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

BE3OMNACHOCTb
KoHuenuus uBeTa nomoraeT opraHusa

MPOLECCOB C TOYKU 3PEHUS TUTUEHDI B
06nactv nepepaboTKM NPOAYKTOB.

SICHERHEIT

Farbe unterstiitzt und erganzt
Ihr Hygienekonzept in der
Lebensmittelverarbeitung.

sser n

cm 31
inch 12%
[

uum

MATEPUAN
Monunponunen 6e3 f06aBokK.

MATERIAL
Garantiert ohne tierische
Zusatzstoffe (Schweinefette).

8456 pp hvi

Hox noBapckoit | y3kuii
Kochmesser | schmal

g —

cm 16
inch 6%
| |

Hox pns oowei
Gemiisemesser

o @SR

cm 10
inch 4
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8365 wsp

Hox yHMBepcanbHblii | BONHUCTAs KpoMKa
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 11
inch 4%
ECOEEOE

Hox nns osouweit

Gemiisemesser
cm 8 10 12
inch 3% 4 43y

EEECNE NEEEONE =

8545 sp

HoX ons 4yncTtku

Tourniermesser
cm 6 7,5
inch 2% 3

EEEON |

8305 sp

70

Hox nns oowei

Gemiisemesser

cm 8

inch 3%
EOEEOE

8365 wsp

Hox yHuBepcanbHbli | BONHUCTan KpoMKa, B 5 LBeTax
(rony60i, NMUMOHHbIII, OPaHKEBbIA, PO30BLIA, HUONETOBLIN)

Universalmesser | mit Wellenschliff,
limette, orange, pink, violett)

in 5 Farben (hellblau,

s —

cm 11
inch 4%
ErEEE

Hox ans osoweit | 8 5 uBetax (rony6oi, nUMOHHBbIN,

OpaHXeBblil, P030BbIi, PUONETOBbIN)

Gemiisemesser | in 5 Farben (hellblau, limette, orange, pink,

violett)

cm 10
inch 4
ETEEN

8545 sp

Hox pns unctku | B 5 uBetax (rony6oii, NMMOHHBI,

OpaHXeBblil, PO30BbIi, PUONETOBbIN)

Tourniermesser | in 5 Farben (hellblau, limette, orange, pink,

violett)

cn 6
inch 2%
ETEEN

8305 wsp

Hox pns oBouweit | BoNHUCTan KpoMKa

Gemiisemesser | mit Wellenschliff

cn 8
inch 3%
[ ] |



NMOBAPCKMUE U KYXOHHBIE HOXMN
KOCH- UND KUCHENMESSER

8365 sp

Hox yHuBepcanbHbIi
Universalmesser

i —

cm 11
inch 4%
[ 1]

Hox ans oBoweit | BonHMCTas Kpomka
Gemiisemesser | mit Wellenschliff

cm 8 10
inch 3% 4
| | HEE

Hox ana cTeiikoB | BonHMCTan Kpomka
Steakmesser | mit Wellenschliff

cm 11
inch 4%
[T

8309 wsp 8-5

Ha6op Hoxeit pans xneba | 5 npefM., C BONHUCTON KPOMKOIi
Brotchenmesser-Set | 5-tlg., mit Wellenschliff

cm 8
inch 3%
| |

8366 wsp

Hox pna TomatoB | c 3y6uamu
Tomatenmesser | mit Zinken

cm 11
inch 4%
[ 1]

Hox ans cTteilkoB
Steakmesser

cm 11
inch 4%
[ ] |

8185 zsp

Hox ans 3aBTpakKa

Frithstiicksmesser
(6] SIESSER w=2r —
cm 10
inch 4
[

8309 sp 8-5

HaGop Hoxei ans xneba | 5 npegm.
Brotchenmesser-Set | 5-tlg.

VAT AT

cm 8
inch 3%
| |
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9465 sp

Bunka
Gabel

EOEEON

94671 sp

JNloxka
Kaffeeloffel

-

\; [ S—
EOEEOE

8365 wsp 11-6

9879 sp 24

72

Habop Hoxell yHMBepcanbHbIX | 6 npeaM.
Universalmesser-Set | 6-tlg.

@ GIESSER

ECEEON

Ha6op cTonoBelii | 24 npeam.
Besteck-Set | 24-tlg.

Beressey

EOEEON

9466 sp
Noxka

Loffel
EOEEOHE
9468 sp
Bunka
Kuchengabel

|
9465 sp-6

Ha6op Bunok | 6 npeam.
Gabel-Set | 6-tlg.

@ GIESSER

EEEON

9880-12

Ha6op Hoxell n Bunok | 12 npegm.
Messer- und Gabel-Set | 12-tlg.

ECOEEON



NOBAPCKWUE U KYXOHHDBIE HOXMU
KOCH- UND KUCHENMESSER

9872 spvk

CToiika AeMOHCTpPaLMOHHas | 72 HOXa N1t060ro Ha3HaYeHus B

6 pa3Hbix UBeTax (8365 wsp-11, YepHbIil, KENTbI, KPACHbIN,
CUHWIA, Genbiit, 3eneHblit 4BeTA)

Thekendisplay | 72 Allzweckmesser in 6 verschiedenen Farben
(8365 wsp-11 in schwarz, gelb, rot, blau, weil3, griin)

SCHARF, PERFEKT o GIESSER
bROFESSIONELL ;

ignet
:nengeeid’
. maschin€
piilm

Extrd scharf rostfrels S|
'

9817 10x2

20 HOXell yHUBepCanbHbIX B CTakaHe | 8365 wsp-11 B 10 pasHbiX
uBeTax (enTblit, KpaCHbIA, CUHWMIT, Genblit, 3eneHblit, rony6oii,
JIMMOHHbIN, OpaHXeBblli, PpO30BbIit, hMONETOBLI LBETA)

20 Universalmesser im Glas | 8365 wsp-11 in 10 verschie-
denen Farben (gelb, rot, blau, weiR, griin, hellblau, limette,
orange, pink, violett)

9872 9x8

CToiika AeMoHCTpaLMoHHas | 72 HoXa Nt060ro Ha3HayeHus B

9 pasHbix yBeTax (8365 wsp-11, YepHbIil, KENTbI, KPACHbIN,
3eneHblit, rony6oil, NUMOHHbIA, OpPaHXEBbI, PO30BbLIN,
tuoneToBblit LBeTa)

Thekendisplay | 72 Allzweckmesser in 9 verschiedenen Farben
(8365 wsp 11 in schwarz, gelb, rot, griin, hellblau, limette,
orange, pink, violett)

SCHARF, PERFEKT o GIESSER
SROFESSIONELL

ignet
:nengeeid’
. maschin€
piilm

Extrd scharf rostfrels S|
'

Croiika AeMoHCTpaLuMoHHas | 60 Hoxelt N06Oro HasHaYeHus B
6 pa3sHbix yBeTax (8365 wsp-11, CUHWI, 3eNeHblil, TMMOHHbI,
OpaHKeBblil, PO30BbIii, HUONETOBLIN LBETA)

Thekendisplay | 60 Allzweckmesser in 6 verschiedenen Farben
(8365 wsp-11 in blau, griin, limette, orange, pink, violett)
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CBEXWE LUBETA
B KYXHE
FRISCHE FARBEN
IN DER KUCHE

Hox nosapckoit

Kochmesser
cn 20
inch 73

[ ]

8269 wwlk

74

Hox nosapckoit Santoku | nessue c xenobkamu
Santoku Kochmesser | mit Kullenschliff

e —

cm 18
inch 7

i< |
; al
- w:
ol ©
=

8456

Hox nosapckoit | y3kuit
Kochmesser | schmal

cm 16
inch 6%
[ ]

Hox yHuBepcanbHbli
Universalmesser

cm 25
inch 93,
[




NOBAPCKWUE U KYXOHHDBIE HOXMU
KOCH- UND KUCHENMESSER

8305 sp

Hox onsa oowei
Gemiisemesser

O (G ciEssER

cm 8
inch 3%
| |

Hox ons ooweit

Gemiisemesser
mwm".......
cm 10
inch 4
]
9850

Ha6op Hoxeit noBapckux | 3 npeam., coctas: 8269 wwlk-18,
b8456-18, 8315 sp-10

Kochmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: 8269 wwlk-18, b8456-18,
8315 sp-10

¢
-—m
Foase

Ha6op HOXeil KyxOHHbIX | 3 npeam., cocTas: 8269 wwlk-18,
8315 sp-10, 8365 wsp-11

Kiichenmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: 8269 wwlk-18, 8315 sp-10,
8365 wsp-11

8365 wsp

Hox yHuBepcanbHbiii | BONHUCTaA KpoMKa
Universalmesser | mit Wellenschliff

(@) StEssER iz

cm 11
inch 4%
[ ]

8545 sp

Hox ans 4yncTtku
Tourniermesser

©oumssR ez

cm 6
inch 2%

HaGop Hoxel KyxoHHbIX | 3 npeaM., cocTas: b8456-18,
8315 sp-10, 8365 wsp-11

Kiichenmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: b8456-18, 8315 sp-10,
8365 wsp-11

Ha6op Hoxeit ans oBowei | 4 npeam., coctas: 8305 sp-8,
8315 sp-10, 8545 sp-6, 8365 wsp-11

Gemiisemesser-Set | 4-tlg., Inhalt: 8305 sp-8, 8315 sp-10,
8545 sp-6, 8365 wsp-11
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HOX ANA XNEBA CF
TONWWUHBI HAPE3 KW
BROTMESSER MI A B

Hox ans xne6a c perynaTopoM TONWMUHbLI Hape3KH | BonHMCTaA
KpoMKa
Brot- und Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 21
inch 8%
[

Hox pns xneba c perynaTopoM TONWMHbLI Hape3Ku | BONHMUCTasA
KpoMKa
Brot- und Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 24
inch 9%
[

76

8396 w

Hox ans xne6a c perynsaTopoM TONWMUHLI HapPe3KN | BoNHUCTaA
KpoMKa
Brot- und Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,

[
8396
Hox pnsa xneba c perynsaTopom TONWMHbBI HApe3Ku
Brot- und Aufschnittmesser

cm 25
inch 93,
[



HOXWU OANA XNEBA
BACKERMESSER

Hox ans Beineykn | BonHMCTan KpomKa Hox ana Beineykn | BonHMCTan KpomKa
Béckermesser | mit Wellenschliff Backermesser | mit Wellenschliff

cm 21 25 28 31 cn 25 28 31 36
inch 8y 9344 11 12 inch 934 11 12%s 14,
= ] [ 1] ] EOEEE EOEECEE EOEECEE N
Hox Ans BINEYKM | ABYCTOPOHHSAS pexylas Kpomka Hox Ans BbINEYKM | [BYCTOPOHHAA pexylas Kpomka, rnagkas/
Backermesser | zweiseitig geschliffen BOJIHUCTARA

Backermesser | zweiseitig geschliffen, gerade, mit Wellenschliff

cm 30 cm - 30 36
inch 1134 inch 1134 14
| | | | | |
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Hox fns BbINEYKM | ABYCTOPOHHAA pexylias KpomKa,
c 3ybuamn/BonHMCTas BONHUCTAA

Backermesser | zweiseitig geschliffen, gezahnt,
mit Wellenschliff

cm - 30 36
inch 1134 14Y,
| | | |

Hox Ans BbiNe4YkM | OAHOCTOPOHHAA KPOMKA, BONHUCTARA
Backermesser | einseitig geschliffen, mit Wellenschliff

cm - 30

inch 113%
[

JNlonaTka

Palette

cm 16 21 26 31 36

inch 6% 8Y4 10% 12%s 14Ys
[ 1 |n [ 1n| [ [ [

JlonaTka M30rHyTasa

Winkelpalette

cm 16/10 21/15 26/20 31/25

inch 6%/4 8Y%4/6 10%4 /734 12%Y4/93s
[ ] [ ] [ ] [ ]

78

Hox pns BbINEYKM | OAHOCTOPOHHAA KPOMKA
Béckermesser | einseitig geschliffen

S —

cm - 30
inch 1134
| |

8210 p

Jlonatka | ¢ pykosaTkoit POM
Streichpalette | mit POM-Griff

cm 21 26 31
inch 8% 10% 12
| | | | | |

JlonaTka ANs KOHOUTEPCKUX U3AeNHit
Confiserie-Palette

cmn 10
inch 4
| |

Jlonatka u3orHyTas ManeHbKas
Mini-Winkelpalette

cn 12/9
inch  43%/3%
=



HOXMW ANA XNEBA
BACKERMESSER

Hox pns TopTa | ceppeiiTopHblit
Tortenmesser | gezahnt

s —

cm 16
inch 6%
]

Jlonatka usorHyTas | c pykoaTkoii POM
Winkelpalette | mit POM-Griff

cm 11,5
inch 4%
| |

8234 p

JlonaTka usorHyTas | c pykoaTkoit POM
Kuchenpalette | mit POM-Griff

— S

cm  16/11
inch 6%/4Y%
[

Jlonatka | ¢ pykosaTkoit POM
Palette | mit POM-Griff

cm 16
inch 6%
[

Jlonatka usoruyras
Pfannenwender

cam  16,5/11,5  25/19
inch  6Y%/4% 9%/7%
| | I}

Nlonatka n3orHyTas
Kuchenpalette

cm  16/11
inch 6%/4Y
[

Nlonatka n3orHyTas
Kiichenpalette

cm 16
inch 6%
| |

Jlonatka u3orHyTas | wWupokuii
Winkelpalette | breit

e o

cm  16,5/11,5
inch  6%/4%.
|
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Ckpebok
Schaber

7 s ossen

cm 10
inch 4
]

Hox ans xneba
Brotmesser

- —

cm 21
inch 8%
| |

Hox pna xneba | 10 MM BoNHMCTasA KpoMKa
Brotmesser | mit wi0er Welle

.. —

cm 21 24
inch 8% 9y,
[ [

Hox pna xne6a | BonHNUCTan kKpoMKa
Brotmesser | mit Wellenschliff

S -

cm 19
inch 7%
]

80

Hox ana xne6a | BONHUCTAaA KPOMKa, ie3BMeE NOJ YIIOM
Brotmesser | mit Wellenschliff, abgewinkelt

cm 18 23
inch 7 9
[ [

Hox ans xne6a | BonHUCTas KpomMKa
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 18 21 24
inch 7 8% 9%
| | EHOEO I}

Hox yHuBepcanbHblii | BONHUCTasA KpoMKa
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,
| |

8307 wsp

Hox ans 6ynoyek | BonHucTas kpomka
Brotchenmesser | mit Wellenschliff

|\ mm—

cn 8
inch 3%
[ ] |



CbIPHBIE HOXMH
KASEMESSER

Gosos Il 5505 g

Hox ansa ceipa Hox ana ceipa | c TpaBneHuem
Kdsemesser Kdsemesser | gedtzt

cn 23 26 29 cn 12 20 26 29

inch 9 10% 11%. inch 434 7%s 10% 11%:
[ [ [ [ [ ]u [ ]u [ [a]}

Hox pns ceipa | ne3sue ¢ xenobkamu Hox pns ceipa

Kdsemesser | mit Kullenschliff Kasemesser

cm 20 26 29 cm 26 30
inch 734 10Y% 11% inch 10% 11%
L] 1 Iu] ] mm ] ]
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Hox ans cbipa
Kdsemesser

cm - 36
inch 14Y%

[
Hox ans ceipa | ne3sue c xenobkamu
Kdsemesser | mit Kullenschliff

cm 26 30
inch 10% 113

CTpyHHas cbipopeska
Kdsedrahtschneider

cm 12 23
inch 43, 9

CTpyHbl 3anacHble | 5 wt., Agns 9630-12, 9630-23
Ersatzdrdhte | 5 Stk., fir 9630-12 und 9630-23

cm 12 23
inch 43 9

82

Hox pns cbipa | ¢ TpaBneHnem
Kdsemesser | gedtzt

cm 26 30
inch 10% 1134
[ [ 1]

JNlonaTtka ana ceipa

Kasespaten
T
cm 15 20
inch 6 73
] ]
JNlonaTka

Frischkdsespatel

cm 26
inch 10%
uo

Hox ans MArkux CblpoB

Briemesser

cn 15

inch 6
EEEQ



CbIPHBIE HOXM
KASEMESSER

Hox ans ceipa
Weichkdsemesser

cm 15
inch 6
[ Julw

Hox-nonatka gns celpa
Kasehobel

cm 23
inch 9
| |

Hox ans napmesaHa
Parmesanmesser

7 GotsseR 12

cm 11
inch 4%
]

Hox ans napmesaHa
Parmesanmesser

= “

cm 16
inch 6%

Hox ans ceipa
Weichkdsemesser

-

cm 15
inch 6
[ 11 In|

CtpyHa ans coipa
Schneidedraht

9493 dr | CTpyHbl 3anacHble 10 wr.

9493 dr | Ersatzdrahte 10 Stk. \

& p
cm 120
inch 48

Hox pns napmesaHa
Parmesanmesser

= n

cm 14
inch 5%
| |

Hox ans napmesada
Parmesan-Rindenschneider
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PbIBHBIE HOMXMU
FISCHMESSER

3 [GSIESSER < mize

Hox nosapckoit Hox noBapckoit | BonHuCTas Kpomka
Kochmesser Kochmesser | mit Wellenschliff

- — clEsssr s —

cm 16 20 23 26 29 31
" cm 31
i 1, 3 1, 1 1,
inch 6% 73a 9 10Y4 11% 12Ya inch 12%
ECEE EOEE EOEE ECEE ] EOEE
Omm Omm Omm Omm Onm EEEOE
8280 8280 w
Hox nosapckoit | wupokwmii Hox nosapckoil | BonHMCTas KpoMKa, WUPOKMIl
Kochmesser | breit Kochmesser | mit Wellenschliff, breit

------- | “ — l “

cm 15 18 20 23 25 30

" am 25
i 3 3 3
inch 6 7 73 9 93a 1134 inch 9%
ECEE m ECEE EOEE EOEE =
] ] ] ] ]

84



PbIBHBIE HOXMW
FISCHMESSER

Hox pna puiGbl uneiHelit | ruGkoe nessue
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 84
[T [T

HOoX WKYypoCbeMHbI

Abhdutemesser

cm 13 16 18 21

inch 5 6 7 8Ya
[ In| [ In| EOEEOE | Tl |

Hox noBapckoit | y3kuii
Kochmesser | schmal

cm 15 18 20 23 25
inch 6 7 73 9 934
] EOEEE EOEEE EOEEE N

Hox duneitHblit | oueHb rubkuii
Filiermesser | sehr flexibel

cm 16 18 20 22
inch 6% 7 73a 8%
[ In| [ n] | [ n] | [ In|

Hox pna pui6Gbl uneiHelit | ruGkoe nessue
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 8Ys
[ 1] [ Ju] |

Hox ans 06Banku u pasaenku

Zuschneidemesser

cm 21 24 27 30

inch 8% 9%, 10%2 1134
ECEEN ECEEN ECEEN ECEEE

82614

Hox ¢uneitHblit
Filet-de-Sole-Messer

s i _

cm 18
inch 7
EOEEN

Hox pns pbi6bl huneitHblit | o4eHb rubKuii
Fischfiliermesser | sehr flexibel

cm 18
inch 7
]
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Hox pnsa Tpeckun
Kabeljaumesser

s —

cm 18
inch 7
]

Hox pns pbiGsl
Fischmesser

cm 10
inch 4
[ ||

Hox nns Hape3ku nococa | ne3eue c xenobkamu
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
[ | |

Hox ans pbiGbl | )ecTkoe nessue
Fischmesser | starke Klinge

cm 13
inch 5
]

86

Hox duneitHbil Ana Tpecku
Kabeljaufiliermesser

o —

cm 18
inch 7
(T

Cnaitcep pns Hape3ku pbiGbl | ne3Bue c enobkamu, y3kui
Zubereitungsmesser | mit Kullenschliff, schmal

cm 21 24 27
inch 8% 92 10%2
] =i ]

Hox fns Hapesku nococa | nessue c xenobkamu
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
| |

Hox ana osoleil | BonHucTas kKpomka
Gemiisemesser | mit Wellenschliff

cn 8 10
inch 3% 4
| | EHEE



PbIBHBIE HOXMW
FISCHMESSER

Wunubl ans pbi6bl
Fischgratenzange

9514 ang

MUHUET | KOHYUKU NOA YraOM
Pinzette | angewinkelt

inch 6

Hox pnsa yctpuy,
Austerndffner

!

Bunka ana no6crepos
Hummergabel

MUHLET ANA pbibbl
Fischgratenpinzette

JlonaTtka gns pbiGsl
Fischpalette

cmn 20x 7
inch 8x3

|
824171 01

Hox pnsa yctpuy
Austerndffner

Wunubl gns nobcrepos

Hummerzange
- "—:f:©,




Pboi6ouncTtka HoXHuLbI Ans pbi6bl
Fischschupper Fischschere

HoxHuubl s poibbl HoxHuubl s pbibbl
Fischschere Fischschere

—ué

Hox pns yoaneHus yewyu Hox 06BanouHblit | rubKmii
Fischschuppenmesser Ausbeinmesser | flexibel

Py,
Somsey
e — = _

cm 15 cm 13 15
inch 6 inch 5 6
| | | m] § | | Im} | |
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AKCECCVAPBI
ZUBEHOR

9605 bs 8250 9x1

Hox Ans AeKopupoBaHuA | Ne3Bue NOA YrNOM, 04eHb AIUHHOE, Hox ans pekopupoBaHus
nerkuit pes

Buntschneidemesser | leichtes Schneiden durch abgewinkelte

Klinge, extra lang

Buntschneider

© SESSER L.

cm 12
inch 43,

[
MpucnocobneHne s cnupanbHoOilt Hapesku | ManeHbkoe Mpucnocobnexne 4as cnupanbHoit Hapesku | Gonbuwoe
Spiralschneider | klein Spiralschneider | groR

8




MpucnocobaeHne fAs CNupanbHON HapesKu

Mpucnocobnenne gns cnupanbHoil Hapesku
Endlos-Julienneschneider

Endlos-Spiralschneider

-~

OBouwepeska | 3 mm
Julienneschneider | 3 mm

OBowepeska | ¢ 3 nessuamu (3, 6, 9 Mm)
Julienneschneider | mit 3 Klingen (3, 6, 9 mm)

L3

Lt 7=

@mn’ng
i
© oz

9496 9498

Hox ans 4eKopupoBaHus peabku Mpucnocobnenune s fekopuposaHus kaptodens

Rettichschneider /> Kartoffelspirale

=
DD E

HoX ans 4nctku nomMmmnaopos

Ha6op ans gekopuposaHus kaptotdens | Habop U3 3-x npesm.
Tomatenschaler

(26,9, 13 Mm)
Kartoffelspirale | 3er-Set (¢ 6, 9, 13 mm)

A
=

=2



AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

HoX ans 4nctku cnapxwu

Spargelschaler

8249 rap 8249

KapTodeneunctka | c oTBeCHbIM Ne3BUEM
Sparschdler | mit Pendelklinge

Hox ans yMcTku cnapxu
Spargelschaler

KapTtotdeneuuncrka
Sparschéler

D: JE=——

8249 sp 8249 m

Munep
Sparschadler

EOEECON

Munep | meTann, rnagkoe nessue
Schéler | Metall, glatte Schneide

cmn 5 9
inch 2 3%

Sazomz 5249 me

Munep | meTann, ceppeiiTopHas 3atoyka

Munep | meTann, ceppeiiTopHan 3aToyKa
Schiler | Metall, gezahnte Schneide

Schéler | Metall, gezahnte Schneide

2

cm 5
inch 2

cm 5 9
inch 2 3%
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HoX AN YNCTKU LUTPYCOBBIX
Orangenschaler

i ‘

Hox Ans feKopupoBaHMUs LUTPYCOBbIX
Zitronenschaber

Hox Ans yaaneHus cepAueBuHbl a6noka
Apfelausstecher

9481

} a

Hox pns nekopupoBaHus
Dekoriermesser

Hox Ans AeKopupoBaHMUA LUTPYCOBbIX
Dekoriermesser

il

!/

8256 sp re

Hox ans fekopupoBaHus
Ziseliermesser

i |

Hox ansa macna
Butterroller

—

Hox ans gekopuposaHus
Kerbmesser



AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

JloxKa ans yaaneHus cepaLesuHbl noMupopa
Tomatenentstieler

JloXKa gns Bbipe3aHus WapuKOB ABYCTOPOHHSAS
Kartoffelloffel

mm ¢ 22/25
inch ¢ 0.9/1.0

Jloxka pns BbIpe3aHna WapuKoB | oBan
Kartoffelloffel | oval

< IS

9480 sp

Hox pns rpeiindpyta
Grapefruitmesser

Mpucnocobnerune AN yaaneHns cepaLEeBUHbI
Entkerner

JloxKa gns Bbipe3aHus WapuKos
Kartoffelloffel

© .

mm ¢ 10 ¢ 15 2 18 @ 23 9 25 @ 30
inch ¢ 0.4 2 0.5 ¢ 0.7 2 0.9 2 1.0 2 1.2

JloxKa AnA Bbipe3aHnA WapuKoB | 0Basd, BONMHUCTAA KPOMKA
Kartoffelloffel | oval, gewellt

&=



9482 9482 w
[IMCKOBBIA HOX ANA TeCTa | BOAHMUCTAsA KPOMKA
Teigrad | gewellt
A/
N, s - -

[ucKoBBI HOX ANA TecTa
am 06 am 06
inch ¢ 2% inch ¢ 2%
(o491 [l 5251
Hox ans py6ku | aBOiHOM
Wiegemesser | doppelt

Hox pns nuuubl
Pizzaschneider
v

am g 12 am 22
inch ¢ 4% inch 8%
8288 8288
Hox pns pybku | ognHapHsIii
Wiegemesser | einfach

Hox pna pybku | oguHapHsiii
Wiegemesser | einfach

Teigrad

sz

cm - 36

inch 14Y%

22

cn 15
inch 6 834
Gopma fns Hapesku ¢pykTos/oBowei | nobcTep Gopma gns Hapesku dpykToB/oBoweit | kpab
Obst-/Gemiiseausstecher | Krabbe

Obst-/Gemiiseausstecher | Hummer

94



AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

MpucnocobneHne gnsa Hapesku
Hobel

9478 w 6

Hox Ans pekopupoBaHuA | BONHUCTaA KPOMKA, NONYKPYT
Schnitzmesser | mit Wellenschliff, halbrund

9478 hrs

Hox Ans pekopupoBaHua | y3Kuit, nonykpyr
Schnitzmesser | schmal, halbrund

L —

9418 5

Hox pns aekopuposanus | yskuii
Schnitzmesser | schmal

cn 5
inch 2

Hox pns pnekopupoBaHus
Dekoriermesser
9418 vs
Hox ans pekopupoBanus | V-popma, ¢ HAKOHEYHNUKOM
Schnitzmesser | V-Form, mit Spitze

Hox ans ¢bpyKTOB B TAaWCKOM CcTUNE
Thai-Messer

Hox ans nekopuposaHus
Schnitzmesser

& SR 506

cmn 6
inch 2%



9418 941718 25

Ha6op Hoxell Ans AekopupoBaHua | 8 npeam. Ha6Gop ans AekopupoBaHus B YeMOfaHuyuKe | 25 NpeaM., NONHbI
Schnitzmesser-Set | 8-tlg. KOMNNeKT AN AeKopupoBaHus HPYKTOB M oBOLeEl B yLOOHOM
TBEPAOM Kelice
Garnierkoffer | 25-tlg., die komplette Ausstattung zum Schnit-
zen von Obst und Gemiise im praktischen Hartschalenkoffer

6810 b 6813 b

Habop ansa pekopuposaHusa | coctas: 8252, 8254, 8256, 8257, Ha6op ans aekopuposatus | coctas: 6810 |, 8249, 8545 sp-6,
8259, 8255, 8249 9497, 8256, 8255, 8252, 8259
Garnierset | Inhalt: 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255, 8249 Dekorierset | Inhalt: 6810 |, 8249, 8545 sp-6, 9497, 8256,

8255, 8252, 8259
6810 | | 6e3 HanonHeHuUs
6810 L | Ohne Bestiickung
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AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

Ha6op pns gekopuposatus | coctas: 6810 |, 9478 w-6, 9478 vs, HaGop ans AekopupoBaHus | KBagpaTHbIN, coCTaB: 3 GopMbl
9478 hrb, 9478 hrs, 9478 5, 9478 w, 8535-6 ans pekopuposaHus (20 x 20, 15 x 15, 10 x 10 mm), 1 dopmsl
Dekorierset | Inhalt: 6810 |, 9478 w-6, 9478 vs, 9478 hrb, Dekorierset | quadratisch, Inhalt: 3 Ausstecher (20 x 20,
9478 hrs, 9478 5, 9478 w, 8535-6 15 x 15 und 10 x 10 mm), 1 Entformer

— p— ———

e ——

Ha6op ans AekopupoBaHua | Kpyrabliil, cocTas: 5 popmbl Ans Mpucnocobnenne fns Hapesku aul | @ 40 mm, BoicoTa 120 MM
AekopuposaHus (¢ 5, 10, 15, 20 , 25 mm), 3 hopMbl Eierschalenschneider | ¢ 40 mm, Héhe 120 mm

Dekorierset | rund, Inhalt: 5 Ausstecher (¢ 5, 10, 15, 20 und

25 mm), 3 Entformer

\.
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Wunusl gnsa rpuns
Edelstahlzange

cm 23 30 40
inch 9 113 1534

Wunubl gns canata
Salatzange

Wunubl gns cnareTTu
Spaghettizange

9514 ang

MuHuet | nog yrnom
Pinzette | angewinkelt

cm - 35
inch 1334

98

Wunubl ans BoineYKn
Gebdckzange

Wunuybl KYXOHHblEe

Kiichenzange
N £

cm 24 38

inch 9% 15

MuHuet

Pinzette

cm 20 30

inch 734 113%

9516 ang

MuHuet | nog yrnom
Pinzette | angewinkelt

—_—

cm 20
inch 734



AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

Wunubl ans accoptu
Aufschnittzange

i Mf

Wnaxka

GrillspieR R
cm 20 25 30

inch 73 934 113

9500 au

Wnaxka | rnyxapb
GrillspieB | Auerhahn

A

cm - 30
inch 1134

Wnaxka | peibka
GrillspieB | Fisch

<

cm - 30
inch 1134

Wnaxka | nunus
GrillspieR | Lilie

cm 30
inch 1134

Wunubl Ans maca | TepmocToiikocTs Ao 240 °C
Bratenpinzette | hitzebestdndig bis 240 °C

cm - 30
inch 1134

9500 co

Wnaxka | kopoBa

GrillspieR | Kuh :;

cm 30
inch 1134

Wnaxka | wnara
GrillspieR | Degen %

cm - 30
inch 1134

9500 la

Wnaxka | 6apaH
GrillspieB | Widder

cm - 30
inch 1134

9500 ro

Wnaxka | netyx
GrillspieR | Hahn

L

cm - 30
inch 1134
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Jlonatka ans ceipa JlonaTka-mewanka
Frischkdsespatel Riihrloffel

cm 26 cm 45
inch 10% inch 1734
[ 1n|
o565 [ o453
JlonaTtka pe3nHoBas Jlonatka pe3nHoBas
Stielschaber Stielschaber
cm 25 35 cm 27
inch 934 133% inch 1034
JlonaTka M30rHyTas TepmocToiikas | ruékasa, TepMOCTONKOCTb JlonaTka maneHbkas | TepmocToiikocTb 4o 240 °C
no 240°C Mini-Palette | hitzebestdndig bis 240 °C

Thermo-Winkelpalette | flexibel, hitzebestdandig bis 240 °C

iy e L

cm 31 am 24

inch 12% inch 9%

9488 9489 2

Ha6op ckpebkos gns tecta | 3 npegm. (11, 11, 12 cm) Ha6op ckpebkos ans tecta | 2 npegm. (15, 20 cm)
Teigschaberset | 3-tlg. (11, 11, 12 cm) Teigschaberset | 2-tlg. (15, 20 cm)
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AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

9481

Knuctouka gns Bbineyku

Backpinsel
cm 4 6 7,5
inch 1% 2Ys 3

9400 p

Bunka ans maca | kopaHas
Fleischgabel | geschmiedet

\\\ ;
cm 15 20
inch 6 73
| | | |

9420 p

Bunka ana konbacel | koBaHas
Wurstgabel | geschmiedet

cm 13
inch 5
| |

Bunka gns maca
Fleischgabel

cm 18 21
inch 7 8%
[ In| [

94817 sil

Knuctouyka ans BbineYku | CUNUKOH
Backpinsel | Silikon

9410 p

Bunka | koBaHas
Kriickengabel | geschmiedet

cn 15 18 21 25
inch 6 7 8%s 93,
[ EOEECEE B [

Bunka gns kon6acel

Wurstgabel
cm 13 19
inch 5 7%

EEECOEN |

Bunka gns maca
Fleischgabel

cm 15
inch 6
]
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8290 s

MarHuTHBIR KOXYX ANA Ne3sus
Magnet-Klingenschutz

cm 15
inch 6

8290 1

MarHWTHBIN KOXYX AN ne3Bua
Magnet-Klingenschutz

cm 26
inch 10%

6800 sp

MarHuTHBIN pepxaTtenb | cneumnanbHbli
Magnetleiste | spezial

cm 60
inch 23%

8258

HoXHUUbI Ans NTULbI
Gefliigelschere

8258 f | 3anacHas npyxuHa
8258 f | Ersatzfeder

102

8290 m

MarHuTHBIR KOXYX ANA Ne3Bus
Magnet-Klingenschutz

cm 20
inch 8

6800

MarHuTHBIN pepxaTtenb
Magnetleiste

|

cm 35 50
inch 1334 1934

8258 sp

HoxHuubl fAA NTULbI
Gefliigelschere

8258 spf | 3anacHas npyxuHa
8258 spf | Ersatzfeder

HoxHuubl yHUBepCanbHble
Universalschere



AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

6865

[ocka pasgenoyHas
Kunststoff-Schneidebrett

cm 40 50 60
400 x 300 x 20 mm 500 x 300 x 20 mm 600 x 300 x 20 mm
EOEECOEN EOEECOEN EOEECOEN

[locka pasgenoyHas EBpo | kpyrnbie Kpas, ¢ )enobKOM U KONNEKTOPOM ANs COKa

Kunststoff-Schneidebrett Euro | abgerundet, mit Saftrille und Sammler
6820 la 6880

MaHenb Ana HoXelt | pasmepbi: 485 x 275 MM JNlonatka
Einsatz fiir Gastronorm-Behdlter | MaRe: 485 x 275 mm Riihrspaten

cm 26,5 53
265 x 325 x 20 mm 530 x 325 x 20 mm
EOEECEN EOEECOEN

6820 h | kpenneHus, 1 napa
6820 h | Schlaufenhalter, 1 Paar

cm 100 120
inch 39% 48
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6861 686171 kil

Ckpe6oK Ans pa3sfenoyHbiX JOCOK CmeHHOe nesBue | ans 6867
Schneidbretthobel Ersatzklinge | fiir 6867

6845 6840 p

MonoTok ans msca Mpucnocobnexune fas GOPMUPOBAHUSA KOTHET
Fleischklopfer Kotelettklopfer

e | )

W
e

8248 20-14 8248 sp

Nrna Nrna
Dressiernadel Spicknadel mit Klappe
R _ =
cm 24 cm 20
inch 9% inch 73
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9970 wb

Py4HO ToYnUNbHBIA Gpycok | KOpyHAOBbIA, 200 cUHKII/400 Genblit
Handschdrfstein | Korund, 200 blau/400 weily

cm 20
200 x 50 x 25 mm

PyuHoit TounnbHbI GpPYCOK | KOPYHAOBLI, MenKas Haceuka,
360 TeppakoToBbIii/1000 6enbiit
Handschdrfstein | Korund, extrafein, 360 terra/1000 weiR

cm 20
200 x 50 x 25 mm

PyuHOi TOUMNbHbIN OPYCOK | KpynHasn/menkas Haceyka, AnuHa 6pycka
25 cm, 0bwas fnnHa 38 cM, AN HOXEN U MHCTPYMEHTOB
Handschéarfstein | grob/fein, Steinldnge 25 cm, Gesamtldnge 38 cm,
flir Messer und Werkzeuge

cm 25
inch 10

9940

MycaT kepamuyeckuii
Keramikstahl

cm 25 ®
inch 93

Py4HOM ToumnnbHbI 6pycok | kap6opyHa, 120/320
Handscharfstein | Siliciumkarbid, 120/320

cm 20
200 x 50 x 25 mm

9970 99

Moanoxka | YepHblit
Unterlegschale | schwarz

MycaT | nokpbITUe anMa3HOW KPOLWKOi
Wetzstahl | diamantenbeschichtet

|

cm 25
inch 93,

9938

MycaT | nokpbiTMe anMa3HON KPOWKOW
Wetzstahl | diamantenbeschichtet

cm - 30 -
inch 1134



MPODPECCUOHANbHBIE 3ATOYHBIE YCTPONCTBA U MHCTPYMEHT OBBANIbIWNKA
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

DD EEET

Silvercut | «6apxaTHas» Haceuka
Silvercut | poliert

cm 31 -
inch 12Y%

Topcut | oyeHb menkas Haceyka
Topcut | extrem feiner Polierzug

cm 31 -
inch 12%

9906

Policut | camas menkas Haceuka
Policut | extrem feiner Vielfachzug

_— c—-0

cm 31 -
inch 12%

99014

Mycart | menkas Haceuka
Abziehstahl | extrem feiner Zug

= )

cm 31 -
inch 12Y%

PX 88 | cneynanbHoe NoKpbITUE, OYEHb TBEPAOE, TBEPAOCTb MO
Bukkepcy 2000

PX 88 | extrem harte Spezialbeschichtung, 2000 Vickers
Hartegrade

——— e )

cm 31 -
inch 12%

Supercut | menkas Haceyka
Supercut | extrem feiner Zug

cm 31 -
inch 12%

MycaT | menkas Haceuka
Abziehstahl | extrem feiner Zug

e

cm 31 -
inch 12%

Mycart | cpegHas Haceuka
Abziehstahl | extra feiner Zug

cm 31 -
inch 12%
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Chefcut | kpynHas Haceuka
Chefcut | feiner Zug

- )

cm 31 -
inch 12%

Mycat | cTaHaapTHas Haceuka
Abziehstahl | Standardzug

—

cm 25 31 -
inch 93 12%
] mEE

MycaTt KyxoHHbIH

Haushaltstahl
cm 20 ®
inch 73

Mycat | nepekpecTHas Haceyka
Sharpening steel | double cut

p—

cm 25 |
inch 93

108

Chefcut | kpynHas Haceuka
Chefcut | feiner Zug

cm 25 ®
inch 93,

Mycat | cTaHaapTHas Haceuka
Abziehstahl | Standardzug

—

cm 25 27 31 36 ®
inch 9% 10%2 12% 14Y,
EOEECEE ® EOEECEE EEEE

YcTpoiicTBO 3aTo4HOe
Messerscharfer

s N



NPOGECCUOHANBHBLIE 3ATOYHBIE YCTPONCTBA U MHCTPYMEHT OBBANbWHUKA
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

9980 stp 9980

YcTpoiicTBO 3aTOYHOE | HepX.cTanb YcTpoicTBO 3aToYHOE

Messerscharfer | Edelstahl Messerscharfer

9981 | 3anacHble 3aTO4Hble Hanpasasiolwmne 9981 | 3anacHble 3aTO4HbIe Hanpasnsowmne
9981 | Ersatzstangen 9981 | Ersatzstangen

L [u] | Ini
Cogaz
Ergosteel Prime Cut I
Ergosteel Prime Cut I

PC ST | 3anacHble HanpaBasiowme (napa)
PC ST | Schérfstangen (Paar)
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CraHok 3aToy4Hoit | 230 V
Schleifmaschine | 230 V

CraHok 3aToy4Hoit | 230 V
Schleifmaschine | 230 V

9999 108

Kpyr 3aTouHoii | D25, 40°
Schleifrad | D25, 40°

9999 109

Kpyr nonuposanbHblit | D54, 35°
Polierrad | D54, 35°

110

9999 1014

Kpyr 3atouHoii | D36, 40°
Schleifrad | D36, 40°

9999 105

Kpyr 3aTouHoii | D54, 35°
Schleifrad | D54, 35°

9999 106

Bnok 3aTo4Hoil | kepamuyecknii, 45°
Polierblock | Keramik, 45°

9999 1017

bnok 3aTo4Hoi | anmasHbliit, D16, 40°
Polierblock | Diamant, D16, 40°




MPODPECCUOHANbHBIE 3ATOYHBIE YCTPONCTBA U MHCTPYMEHT OBBANIbIWNKA

PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

9999 200 =z

CTaHOK 3aTOYHOI | 3neKkTpuyeckuii, 230 V
Schleifmaschine z200 | elektrisch, 230 V

9999

CraHok 3aTo4Hoit «Superschliff» | D: noct. 380 V, W: nepem. 230 V
Nassbandschleifmaschine ,Superschliff“ | Drehstrom 380 V,

Wechselstrom 230 V

K supersehlit
MAS

9999 200 ss

Kpyr 3aTouHoit (napa) | ycuneHHbiit metann
Schleifscheiben (Paar) | Metallverstarkt

9999 200 ps

Kpyr nonuposanbHbiit | xnonok
Polierscheibe | Stoff

9999 p

Kpyr nonupoBanbHelii | 200 x 25 MM
Polierscheibe | 200 x 25 mm

9999 pp

Macta nonupoBanbHas
Polierpaste

9999 s

Jlenta wnudosansHas | 800 x 50 mm, K120
Schleifband | 800 x 50 mm, K120

11
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NMPODPECCUOHANBHBIE 3ATOYHBIE YCTPONCTBA U WHCTPYMEHT OBBAJNIbIUKA
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

9999 400

CTaHoK 3aTO4HOI | pasmepbi: 300 x 380 x 200 MM
Nassschleifmaschine | MaRBe: 300 x 380 x 200 mm

9999 402

Kpyr nonupoBanbHblit | pasmepsi: 140 x 25 x 14 mm (Korn 600)
Abziehscheibe | MaRe: 140 x 25 x 14 mm (Korn 600)

9999 500

CTaHoK 3aTO4HOI | pasmepbi: 300 x 350 x 300 MM
Lamellenschleifmaschine | MaRBe: 300 x 350 x 300 mm

9999 502

Kpyr nonuposanbHblit | pasmepsi: 200 x 35 x 12 MM
Polierscheibe | MaRe: 200 x 35 x 12 mm

112

9999 401

Kpyr 3aTouHoii | pasmepbi: 140 x 25 x 14 mm (Korn 240)
Schleifscheibe | MaRe: 140 x 25 x 14 mm (Korn 240)

9999 403

KameHb foBOAKM | ANA yianeHus 3ayceHues
Abrichtstein | fiir Abziehscheibe

9999 501

Kpyr 3aTouHoii | pasmepbi: 200 x 50 x 16 mm (Korn 240)
Lamellenschleifscheibe | MaRe: 200 x 50 x 16 mm (Korn 240)

9999 503

Macta nonupoBanbHas
Hochglanzabziehpaste



AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

Muna pns KocTtew
Fleischersdge

6606 40 | NonoTHO NUAbHOE
6606 40 | Sdgeblatt

6606 50 | NoNOTHO NUAbHOE
6606 50 | Sdgeblatt

P
/

cm 40 50

inch 153 1934

Tonopuk ANs roBAAUHbI
Rinderspalter

cm o 33
inch 13

Tonopuk
Hackmesser

cm 15
inch 6
oKono 400 g

Tonopuk
Hackmesser
cn 18 20
inch 7 73
okono 550 g 0K0Js10 650 g

Tonopuk

Hackmesser

cm 23 25

inch 9% 10 n
okono 1080 g okono 1240 g
EOEE [ Ju] ] | _

6640 p

Tonopuk | ¢ pykoaTkoit POM
Hackmesser | mit POM-Griff

cm 15
inch 6
okosio 500 g
]
| 6655 sp
Tonopuk
Hackmesser
cm 18 20
inch 7 7 \osanamay)
okono 910 g okono 1010 g
| 1m] | | E0EE m

Tonopuk ans msca
Hackfleischmesser

Rostirej

cm 14
inch 5%
[

11
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6608

Hox ans yaanexns pebep
Bacon ripper

I &

mm 16

Jlesus 3anacHbie kK HOXY ANs yaanenus pe6ep | 5 wr.
Rippenzieher-Ersatzklingen | 5 Stk.

mm 14 16 18 20 22

YcTpoiicTBo Ans yaanexus pebep | c netneit
Rippenzieher | mit Schlaufe

mm ¢ 2,00

Kpiok
Ziehhaken

cm 14

114

6609

Hox ans yaanexus pebep
Carré/Kotelettausloser

|

mm 14

Jle3Bus 3anacHble K HOXY A8 yaaneHus pebep | oueHb ocTpble,
5 wr.
Rippenzieher-Ersatzklingen | extra scharf, 5 Stk.

—
-

mm 14 16 18 20 22

MeTnu 3anacHele | 50 wr.
Rippenzieher-Ersatzsaiten | 50 Stk.

cm 20 30

6850

Tenpepaitzep
Blockbiirste




AKCECCYAPBI
ZUBEHOR

Hox-konbuo | nnactuk, 3 wr. Ckpebok ans KocTeit
Ringmesser | Kunststoff, 3 Stk. Knochenstaubentferner
m0

5860 Ckisoto
S-kptok | 10 wrT. JNle3Bue K HOXY ANA CAUBA KPOBU
S-Haken | 10 Stk. Hohlstechmesserklinge

. <f"“’*__J

o=

cm 10 12 14 16 18 cm 11
inch 4 43y 512 6% 7 inch 4%
Jle3Bue K HOXY ANA CAUBA KPOBY Jle3Bue K HOXY ANA CANBA KPOBM
Hohlstechmesserklinge Hohlstechmesserklinge

% (/*’* =

S—— — — —

-~

cm 17 cm 15
inch 634 inch 6

6688

Hox WKypocbeMHbIil
Schwartenmesser
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SAWUNTHBLIE ®PAPTYKU U BONIEPO
STECHSCHUTZSCHURZEN UND -BOLEROS

Bce KonbuyxHble nepyaTky BO3MOXHbI B 7 CTAaHAAPTHbIX pa3mepax.

XS

BapwuaHTbl o neBLweit UK U3aenns cneuuanbHoro pasmepa no

3anpocy. PASMEP 9 PA3MEP O PA3MEP 1 PA3MEP 2 PA3MEP 3 PA3MEP 4 PA3MEP 5
GR.9 GR. 0 GR. 1 GR. 2 GR. 3 GR. 4 GR. 5

Alle Handschuh-Varianten sind in sieben GréRen erhiltlich. _ _

Linkshdnder-Ausfithrungen und Sonderanfertigungen auf Anfrage. . . " .
Kopuunesblit  3eneHblit Benbit  KpacHbli ~ CuHMIA  OpaHxeBblit  OnuBKOBbIN

Braun Griin Weil3 Rot Blau Orange Oliv
49 50 51 52 53 54 55

DapTyK 3aWUTHBIN ®apTyk 3awuTHLIA Bonepo
Schutzschiirze Bolero

Apr. Ne Unpuna x DnauHa i Qi§

Apr. Ne WupuHa x ianua S Breite x Ldnge
Breite x Linge ” Q#é MUH. — MaKC. MUH. — MaKC.

MUWH. — MaKC. MUWH. — MaKC. 9596-85 50 x 85 cm 146-166 cm 82-111 cm

9595-73 50 x 73 cm 152-173 cm 82-111 cm 9596-90 50 x 90 cm 156-178 cm 82-111 cm

9595-78 55 x 78 cm 162-185 cm 89-122 cm 9596-95 55 x 95 cm 166-190 cm 89-122 cm

9595-84 55 x 84 cm 175-202 cm 96-133 cm 9596-100 55 x 100 cm 177-202 cm 89-122 cm

KomnneKT 3anacHbix peMewWwKos MepyaTku 3alWUTHbIE KEBNAPOBbLIE | OYeHb Nerkue,

Ersatzteilset obecneynBatoT 3awuTy o1 nopes3os, 3 pasmepa (s, m, L), B cooTB.

c EN 388 25 4 x
Schnittschutzhandschuh | extra leichter und doch sicherer
Schutz in 3 GroRen (s, m, L), gem. EN 388 25 4 x

No. 9593-00 9593-08 9593-15 9593-19

ENENEEE SEVEECONE EVEEONE NP EE(EN
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BAWNTHBIE ®APTYKWN U BONEPO
STECHSCHUTZSCHURZEN UND -BOLEROS

YnnotHuTenb nepyatok | 100 wt., yHUBEpCaNbHbIi pasmep
Handschuhspanner | 100 Stk., EinheitsgroRe

o>
” ; MWCNONHEHWE KNACC 2
: DIN EN 13998

LEISTUNGSKLASSE 2
DIN EN 13998
=0 S PO SP SRR :
9590 m 00 9590 08
MepyaTku 3alWnTHbIE KONbYYIKHbIE | MONHOCTbIO MeTananyeckue MepyaTku 3aWMUTHbIE KOAbYYXKHbIE
Stechschutzhandschuh | ganzmetall Stechschutzhandschuh
EEECEE
MepyaTku 3aWMUTHBIE KONbYYKHbIE
Stechschutzhandschuh
EEOE EEECEN
9590 00 9590 19
MepyaTky 3aWUTHbIE KONbYYXKHbIE MepyaTku 3aWMUTHbIE KONbYYXHbIE
Stechschutzhandschuh Stechschutzhandschuh
EEOEE EEECOEE
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TUrueHuyeckuint 6oKc ANs Hoxel |
ona 4 Hoxa & 1 mycar
Messerhygienebox | fiir 4 Messer & 1 Stahl

cm 50
500 x 265 x 100 mm

MMrueHnveckuit 6oke Ans Hoxel |
Ans 6 Hoxa & 2 mycat
Messerhygienebox |

flir 6 Messer & 2 Stéhle

cm 50
500 x 380 x 100 mm

TMrueHuveckuit 6okc Ans Hoxell |
nna 5 Hoxa, 1 mycat, 1 nepyatka
Messerhygienebox | fiir 5 Messer,
1 Stahl, 1 Handschuh

cm 50
500 x 380 x 100 mm

Kobypa | ans 1 HoXa, MOJHOCTbIO U3 TUTMEHMYECKOTO NNACTUKA
Messerscheide | fiir 1 Messer, vollhygienischer Kunststoff

—

118

Komnnekt BcTasok | ans MHB I
E.g

Einlagen-Set | fir MHB I

noInMUMs S D () ﬁ

E1l 4 x 1 x -
E2 5 x 1x 1 x
E3 5 x 2 X -
E4 8 x 1x -

KomnnekT BcTaBok | gna MHB II
Einlagen-Set | fiir MHB II

nosnumna ST D ———————o{— %)

E1l 6 x 2 X

E2 8 x 2 X -
E5 12 x 2 X -
E6 10 x 2 X -

Komnnekt BcTaBok | ana MHB III
Einlagen-Set | fir MHB III

=

nosumumns ST D o~ ) ﬁ

E1 5 x 1 x 1 x
E3 10 x 1x 1x
E5 8 X 2 X 1x

6830 4

Kobypa | ans 4 HOXeil, NONHOCTbIO U3 TUTUEHUYECKOTO
nnacTuka, c peMHeM

Messerkdcher-Garnitur | fiir 4 Messer, vollhygienischer
Kunststoff, mit Giirtel

6832 | pemeHb
6832 | Giirtel, einzeln



TUTUEHUYECKUE BOKCbHl ANA HOXEM
MESSERHYGIENEBOXEN

TMrueHuYeckunit GOKC ANA HOXeEN | nnacTuk, 4 Hoxa (Makc.AnuHa nessus 31 cm), 1 mycar, 1 Sharp Easy, 1 nepyatka. Bec: 530 rp.
Pasmepbl: wupuHa 17 cM, AnnHa 3aKpbITOro 60Kca 49 cM, OTKPLITOro 55 cM, ray6uHa 7 cm

Messerhygienebox | Kunststoff, fiir 4 Messer (max. 31 cm Klinge), 1 Stahl, 1
MaRe: Breite 17 c¢m, Linge geschlossen 49 cm, ge6ffnet 55 cm, Tiefe 7 cm

I —

LN

TAZA VAN AVAVIVANAZAZATA A ZAFA FA A Fhwrd vl v

N
N

EEEON

=

Sharp Easy, 1 Handschuh. Gewicht: 530 g,

-
o -

ne. !:
R .

il

g
F 4

-
m

"'5

-

[lepxartens ans nepyatku | Ans 6oKca rMrMeHNYecKoro
Handschuh-Halter | fiir Messerhygienebox

?/
A
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KAPMAHHBIE HOXW U HOXWN TEXHONOTA
TASCHEN- UND PROBIERMESSER

HoX KapMaHHbI
Taschenschlachtmesser

cm 10
inch 4

Hox TexHonora
Wurstprobiermesser

7981 | 6e3 kauncel
7981 | Ohne Clip

Qe | ) = |

cm 11
inch 4%

71981 csp

Hox TexHonora | ¢ BUAKOW U Knuncoi
Wurstprobiermesser | mit Gabel und Clip

P ———

— e |1 ==

cm 11
inch 4%
[T 1 In!

120

1984 c

Hox TexHonora | ¢ BUAKOW U KAUNCOW, MOAHOCTbLIO
MeTannnyecKui
Wurstprobiermesser | mit Gabel und Clip, Metallausfiihrung

cm 11
inch 4%

Hox oxoTHuumii | 57-58 HRC no PokBenny, wramnoBaHHbli,
PYKOATKA U3 MUKAPThl, COEAMHEHA 3aKNenKaMu, ¢ CYMKON n3
WOPHO-CefeNbHO! KOXM

Jagdmesser | 57-58 HRC Rockwell, gestanzt, Griff aus edlem
Mikarta, vernietet, mit Sattelledertasche

cm 11
inch 4%



CYMKWU U KEUCHI
ANA HOMXEMWN
MESSERTASCHEN
UND -KOFFER

6801 sp 1

Keiic wed-noBapa, MarHUTHbI | nerkas sepcus
Magnet-Kochkoffer | leichte Ausfiihrung

6801 sp rec

Keitc wed-nosapa | 13 npeam., cocTas: 6801 sp, 8280-23,
3005-16, 8261 wp-25, 8240-10, 8540 p-6, 8210 p-26, 8249,
8252, 9924-25, 9410 p-15, 9488, 8250 9x7, 9466 sp
Magnetkoffer | 13-tlg., Inhalt: 6801 sp, 8280-23, 3005-16,
8261 wp-25, 8240-10, 8540 p-6, 8210 p-26, 8249, 8252,
9924-25, 9410 p-15, 9488, 8250 9x7, 9466 sp
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8291 b 10 pl 8291 b 10 bc

Cymka-yexon Primeline | 10 npegm., coctas: 8215-26, 9437-18, Cymka-yexon BestCut | 10 npepgm., coctas: 8210 p-26, 8640-8,
9924-31, 12316-15, 217365-18, 218265 w-25, 218269 wwl-18, 8640 w-10, 8643-6, 8661 w-25, 8670-25, 8680-23, 8681-18,
218315-10, 218455-26, 218456-18 9410 p-15, 9922-25

Messertasche Primeline | 10-tlg., Inhalt: 8215-26, 9437-18, Messertasche BestCut | 10-tlg., Inhalt: 8210 p-26, 8640-8,
9924-31, 12316-15, 217365-18, 218265 w-25, 218269 wwl-18, 8640 w-10, 8643-6, 8661 w-25, 8670-25, 8680-23, 8681-18,
218315-10, 218455-26, 218456-18 9410 p-15, 9922-25

8291 10 L | 6e3 HanonHeHus 8291 10 L | 6e3 HanonHeHus

8291 10 L | Ohne Bestiickung 8291 10 L | Ohne Bestiickung

8291 b 8 bc 8291 b 8 pl

Cymka-yexon BestCut | 8 npepm., coctas: 8640-10, 8661 w-25, Cymka-4yexon PrimeLine | 8 npepm., coctas: 8269 wwl-18,

8663-15, 8664-18, 8670-20, 8680-23, 9410 p-15, 9922-25 9437-18, 9924-27, 217365-18, 218265 w-25, 218315-10,

Messertasche BestCut | 8-tlg., Inhalt: 8640-10, 8661 w-25, 218455-18, 218455-26

8663-15, 8664-18, 8670-20, 8680-23, 9410 p-15, 9922-25 Messertasche Primeline | 8-tlg., Inhalt: 8269 wwl-18,
9437-18, 9924-27, 217365-18, 218265 w-25, 218315-10,

8291 8 L | 6e3 HanonHeHus 218455-18, 218455-26

8291 8 | | Ohne Bestiickung
8291 8 | | 6e3 HanonHeHUs
8291 8 L | Ohne Bestiickung
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CYMKWN M KEWCH ANA HOMEM
MESSERTASCHEN UND -KOFFER

8293 b

Cymka-yexon | yepHas, 13 npeam., coctas: 8293 |, 8261 wp-25,
8280-23, 8270-20, 8264-18, 8240-10, 8540 p-6, 9410 p-15,
8255, 8256, 8252, 9488, 8250 9x7, 9924-25

Messertasche | schwarz, 13-tlg., Inhalt: 8293 |, 8261 wp-25,
8280-23, 8270-20, 8264-18, 8240-10, 8540 p-6, 9410 p-15,
8255, 8256, 8252, 9488, 8250 9x7, 9924-25

8293 | | 6e3 HanonHeHuA
8293 L | Ohne Bestiickung

8293 bk

Cymka-yexon | yepHas, 13 npeam., coctas: 8293 |, 8455-23,
8456-18, 8315 sp-10, 8265 w-25, 7365-16 e85, 9924-25,
9437-18, 8255, 8545 sp-6, 8256, 8252, 8250 9x7, 9488
Messertasche | schwarz, 13-tlg., Inhalt: 8293 |, 8455-23,
8456-18, 8315 sp-10, 8265 w-25, 7365-16 e85, 9924-25,
9437-18, 8255, 8545 sp-6, 8256, 8252, 8250 9x7, 9488

8293 | | 6e3 HanonHeHus
8293 L | Ohne Bestiickung

8294 b

Ha6op nosapa | cuHmii, 12 npeam., coctas: 3100 p-13, 8250

sp, 8252, 8210 p-26, 8280-25, 8264-18, 8240-13, 8261 wp-25,
8270-25, 9410 p-18, 7900 p-28, 9920-28, 8294 |

Kochtasche | blau, 12-tlg., Inhalt: 3100 p-13, 8250 sp, 8252,
8210 p-26, 8280-25, 8264-18, 8240-13, 8261 wp-25, 8270-25,
9410 p-18, 7900 p-28, 9920-28, 8294 |

8294 | | 6e3 HanonHeHuUs
8294 L | Ohne Bestiickung

8296 5 k

Ha6Gop Hoxeit B cymke | 5 npeam., cocTas: 8455-20, 7365-18,
3105-13, 8315 sp-10, 9924-25, 8296 5 |

Messertasche | 5-tlg., Inhalt: 8455-20, 7365-18, 3105-13,
8315 sp 10, 9924-25, 8296 5 |

8296 5 | | 6e3 HanonHeHUs
8296 5 L | Ohne Bestiickung
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8296 b 8296 bk

Ha6op Hoxell B cymKe | KpacHbIi, 7 npeaMm., coctas: 8280-20, HaGop HoXell B cymMKe | KpacHbIA, 7 npegM., cocTas:

8270-25, 8264-18, 8240-10, 3100 p-13, 9410 p-18, 9920-28, 3105-13, 7365-18, 8265 w-25, 8455-20, 9924-25, 8545 sp-6,
8296 | 8315 sp-10, 8296 |

Messertasche | rot, 7-tlg., Inhalt: 8280-20, 8270-25, 8264-18, Messertasche | rot, 7-tlg., Inhalt: 3105-13, 7365-18,
8240-10, 3100 p-13, 9410 p-18, 9920-28, 8296 | 8265 w-25, 8455-20, 9924-25, 8545 sp-6, 8315 sp-10, 8296 |
8296 | | 6Ge3 HanonHeHus 8296 | | 6e3 HanonHeHus

8296 L | Ohne Bestiickung 8296 L | Ohne Bestiickung

Ha6op Hoxelt | 5 npeam., coctas: 3005-16, 3105-13, 4025-18, Ha6op Hoxell | 3 npegm., coctas: 3105-13, 3005-16, 4025-21
4025-21, 9922-25 Messer-Set | 3-tlg., Inhalt: 3105-13, 3005-16, 4025-21

Lehrlings-Set | 5-tlg., Inhalt: 3005-16, 3105-13, 4025-18,
4025-21, 9922-25

EOEERON

Ha6op Hoxelt | 3 npegm., coctas: 3105-13, 3005-18, 4025-24 Ha6op Hoxeit PrimeLine | 3 npegm., coctas: 11250-13,

Messer-Set | 3-tlg., Inhalt: 3105-13, 3005-18, 4025-24 11250-15, 11200-20

— Messer-Set PrimeLine | 3-tlg., Inhalt: 11250-13, 11250-15,
11200-20

T
1
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CYMKWN M KEWCH ANA HOMEM
MESSERTASCHEN UND -KOFFER

Ha6op nosapa | 4 npegM., B 6OKCe U3 aNlOMUHUA, C PYYKOH U3
AepeBa nanaucaHgpa

Steakbesteck | 4-tlg., in Aluminium-Box, mit Palisander-
holzgriffen

9750 p | c pyykoit POM
9750 p | Mit POM-Griffen

Habop KyxoHHbI | 4 npeam., cocTas: 8305 sp-8, 8365 wsp-11,
8345-16, 8355 w-18

Haushalts-Set | 4-tlg., Inhalt: 8305 sp-8, 8365 wsp-11,
8345-16, 8355 w-18

<TG
—m
-
R =~

9840 o

Ha6op noBapa | HOXW C 0NMBKOBOW py4Koit, 3 NpeAM., COCTaB:
8240-10 o, 8264-18 o, 8280-20 o

Kochmesser-Set | Olivenholz, 3-tlg., Inhalt: 8240-10 o,
8264-18 0, 8280-20 o

9750 o | c pyuKoii U3 fepeBa 0NUBbI
9750 o | Mit Olivenholzgriffen

Ha6op Hoxeit ans pekopuposaHus | 2 npeam., coctas: 9410 p-15,
8270-18
Koch-Set | 2-tlg., Inhalt: 9410 p-15, 8270-18

Ha6op KyxoHHbIit | 4 npeam., cocTas: 8300-8,5, 8360 w-11,
8340-16, 8350 w-18

Haushalts-Set | 4-tlg., Inhalt: 8300-8,5, 8360 w-11, 8340-16,
8350 w-18

- — %
e N

- -

e — %

9840 bc

Ha6op nosapa BestCut | 3 npeam., coctas: 8640-10, 8670-15,
8680-20

Kochmesser-Set BestCut | 3-tlg., Inhalt: 8640-10, 8670-15,
8680-20

9840

Ha6op nosapa | 3 npegm., coctas: 8240-10, 8270-15, 8280-20
Kochmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: 8240-10, 8270-15, 8280-20
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9891 b 5

Ha6op Hoxell c nogcTaBkoi | 5 npepm., HaGop Hoxeit ¢
NOACTAaBKOW M3 Byka B NOAAPOYHOI YyNaKOBKe MO pa3yMHON LieHe.
HanonHeHune: HOX noBapckoi 20 cM, HOX Ans xneb6a 18 cM, HOX
KYXOHHbBI 8 CM, HOXHULbI 1 MycaT

Messerblock | 5-tlg., preiswerter Block im Geschenkkarton: aus
Buche, bestiickt mit Kochmesser 20 cm, Brotmesser 18 cm,
Kiichenmesser 8 cm, Schere und Wetzstahl

9891 b 5 bc

Ha6op Hoxeit c nogcTaBkoi BestCut | 5 npeam., Moactaska

13 6yKa, B KOMNJEKTe: HOX NOBapckKoi 20 CM, HOX ANA BETYUHbI
15 cM, HOX yHUBepCanbHblA 10 CM, HOXHULBI U MyCaT.

B nopapoyHoi ynakoske

Messerblock BestCut | 5-tlg., aus Buche, bestiickt mit Koch-
messer 20 cm, Schinkenmesser 15 cm, Officemesser 10 cm,
Schere und Wetzstahl. In attraktivem Karton verpackt

9891 b 5 pl

Ha6op Hoxell c nogcTaBkoit Primeline | 5 npeam., MoacTtaska
n3 GyKa, B KOMNAEKTe: HOX noBapckoi 20 cm, Hox Santoku
ne3sue ¢ xenobkamu 18 cM, HOX YHUBEpCaNbHbIA 8 cM,
HOXHMUbl M MycaT. B nogapoyHoit ynakoBke

Messerblock Primeline | 5-tlg., aus Buche, bestiickt mit
Kochmesser 20 cm, Santoku-Messer mit Kullenschliff 18 cm,
Officemesser 8 cm, Schere und Wetzstahl. In attraktivem
Karton verpackt

9891 1 S

bnok Hoxeit | nycToii
Messerblock | leer
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NOACTABKMN ANA HOXEMN
MESSERBLOCKE

9892 b

Ha6op Hoxeit c noscTaBkoit | 8 npeam., Moactaska U3 byka, B
KOMMIEKTe: HOX MOBApCKOW 25 CM, HOX noBapckoi 20 cM, HOX
noBapcKow 15 cM, HOX ANA YUCTKU 9 CM, HOX YHUBEPCaNbHbIN
10 c™, BUNKa pna maca 15 cm, HOX ANA AEKOPUPOBAHUA U
mycaT. B nogapoyHoit ynakoBke

Messerblock | 8-tlg., aus Buche, bestiickt mit Kochmesser

25 c¢cm, Kochmesser 20 cm, Kochmesser 15 ¢cm, Tourniermesser
9 cm, Officemesser 10 cm, Fleischgabel 15 c¢cm, Buntschneide-
messer und Wetzstahl. In attraktivem Karton verpackt

9892 | | 6e3 HanonHeHuA
9892 L | Ohne Bestiickung

I
i
Qi

9898 1

MoacTaBKa ANA HOXeN U3 Hepx.cTanu | Ana 1 mycata, 1 BuaKu
n 6 HOXeil
Edelstahl-Messerblock | fiir 1 Stahl, 1 Gabel und 6 Messer

9892 b 9 bec

HaGop Hoxeit ¢ nogctaBkoit BestCut | 9 npeam., Moacraska
13 6yKa, B KOMMIEKTE: HOX NOBAPCKOM 20 CM, HOX Ans xneba
20 cm, HOX (uneHbln 18 cM, BUAKA 15 CM, HOX KYXOHHbIi
15 cM, HOX yHMBepCanbHblit 10 CM, HOX ANA YUCTKU 6 CM,
HOXHWLbI U MycaT. B nogapoyHoii ynakoBke

Messerblock BestCut | 9-tlg., aus Buche, bestiickt mit
Kochmesser 20 cm, Brotmesser 20 cm, Filiermesser 18 cm,
Gabel 15 cm, Kiichenmesser 15 cm, Officemesser 10 cm,
Tourniermesser 6 cm, Schere und Wetzstahl. In attraktivem
Karton verpackt

9898 b

HabGop Hoxell c NofCcTaBKOW U3 Hepx.cTanu | 8 npeam.,

B KomnnekTe: HOX MOBApCKOW 23 CM, HOX YHUBEPCAbHbI
10 cM, HOX [N AEKOPUPOBAHMWA, HOX NS YUCTKU 6 CM, HOX
tduneiHblit 18 cM, BUAKA, MycaT, HOX NOBapcKoi 20 cM y3Kni
Edelstahl-Messerblock | 8-tlg., bestlickt mit Kochmesser

23 cm, Officemesser 10 cm, Buntschneidemesser,
Tourniermesser 6 cm, Filiermesser 18 c¢cm, Gabel, Wetzstahl,
Kochmesser, schmal 20 cm
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XOPOLWWO
"PEACTAB”EH = gJRMEr;?é-lA
HANMONOBUHY S
NPOAAH

GUT PRASENTIERT

IST HALB VERKAUFT

BbICOTA
HOHE

oKosio 225 cm

Bam He noTpebyeTcs MHOTO MecTa AnS TPaMOTHOI Npe3eHTaLuu
Hanbonee BaxkHbIx NpoaykToB GIESSER v ux fanbHeiweit peanusayuu.
Hawu rubkue cuctembl NpefoCTaBAAIOT Pa3nnyHble BOIMOXKHOCTU ANs
No3MLMOHNPOBaHUA NpoAyKLMK. Bysem paabl nomMoyb Bam Co3AaTh Ball
VHUKaNbHbI An3aitH. MocTepsl U peknamHble MaTepuasl No 3anpocy.

Wenig Platz geniigt, um die wichtigsten GIESSER Artikel attraktiv zu TNYBUHA
prasentieren und noch schneller zu verkaufen. Unser flexibles System TIEFE
bietet viele Moglichkeiten der Regalaufteilung und der Produkt- SrEe 35 @

prasentation und ldsst sich endlos erweitern. Gerne beraten wir Sie
bei der Zusammenstellung. Integrierbare Poster und Werbeschilder
sind auf Anfrage erhiltlich.

69109 Ceo110

CToiKa | HUKHAA YacTb Croitka | BepxHAs 4acTb CreHp neppopnpoBaHHbI
Standsdule | Unterteil Standsdule | Oberteil Lochblechriickwand

Mbegectan | ¢ GPOHTaNbHON NaHenblo MNaHenb BepxHAas
Sockelauflage | mit Frontblende Topperaufsatz

>

s
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MATA3UH U CUCTEMA PACNONOXEHNA TOBAPOB
SHOP IN SHOP-SYSTEM

CTteHa ans Hoxeit
Messerbrett

69200 69300

Kplok oanHapHblit

Kplok netenbHblit

Einzelhaken Schlaufenhaken
Uy —

WrueT laitka
Stift Mutter

[locka marHuTHas MHGOPMALUOHHAsA
Infotafel Magnet

CTeHA ANA HOXell | C aKPUIOBLIM IKPAHOM
Messerbrett | mit Acrylhaube

Monka
Tablar

6980

ButpuHa | obopyaosaHue no 3anpocy, pasmepsl
110 x 75 x 10 cm

Messerschaukasten | Bestlickung auf Anfrage,
ca. 110x75x10 cm
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WHANWBUAYANU3ALUNA
INDIVIDUALISIERUNG

s Vorarlberh 3

FPABUPOBKA HA JTE3BUMN
KLINGENBESCHRIFTUNG

lpepacTaBbTe aKKypaTHYO rPaBUpPOBKY Ha
Ne3BUN HOXA: Ha3BaHMe BaLeit hupMmbl, Uu
Balero kaueHTa. Bece, 4to Ham Ans atoro
HY}KHO, 3TO NOAXOAAMIA WABNOH. Mbl 0XOTHO
paccMoTpUM BO3MOXKHbIE BApUaHThI 1
onpefenuM coOTBETCTBYIOWME 3aTpaThl.

Gestochen scharf auf der Klinge: Ihr
Firmenname. Oder der Ihres Kunden. Alles,
was wir dazu von Ihnen bengtigen, ist eine
geeignete Vorlage. Wir beraten Sie gerne iiber
die Méglichkeiten und die Kosten.

WTAMM HA PYKOATKE
PRAGEDRUCK AUF DEM GRIFF

Peknama Ha pyKosTKe: Mpu KenaHuy BO3MOXKHO
TaKXKe UCnonHeHue B Balem GUPMEHHOM
uBete. LleHbl no 3anpocy.

Plakative Werbung am Griff: Wenn Sie
wiinschen, auch in Ihrer Firmenfarbe. Die

Kosten nennen wir Ihnen gerne auf Anfrage.

YMTAKOBKA
VERPACKUNGEN

Ecnu Bam nHTEpecHbl BapuaHThbl
VHAMBUAYaNbHO YyNaKoBKM, Mbl C
VAOBOJICTBMEM Y4YTEM BallM NOXKeNaHUA.

Nutzen Sie unseren Service der individuellen
Verpackungsgestaltung - gerne gestalten wir
auch nach Ihren Wiinschen.
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YACTUNYHO 3A3YBPEHHAA KPOMKA

YacTuyHo 3a3yGpeHHas KpOMKa UMEET ANUHY OKOMO 4 CM.
OHa 1erko Npope3aet JaXe CaMble TBEPAblE NIACTUKOBbIE
YNaKoBKMU.

ANGEWELLT
Die circa 4 cm lange Anriss-Welle packt harteste
Kunststoffdarm-Hiillen.

w

BOJNTHNCTAA 3ATOYKA

(Jl (€] SIESSER "8 PaBHoMepHas BONHMCTas 3aTOYKa BLO/b BCEN pexyLiei
KPOMKM NO3BONAET HOXY YBEPEHHO CKOJIb3UTb Yepe3 MpOoAYKT,
He NPoCcKanb3biBas No TBEpAOH 060104Ke.

WELLENSCHLIFF

Durch regelmaRige Wellen entlang der Klinge gleitet das
Messer sicher und ohne abzurutschen durch Schneidgut mit
harten Schalen oder Krusten.

wwl

JE3BWUE C XXENOBKAMMK

Jle3Bue c enobKamu nerye CKONb3UT Yepe3 pa3pe3aeMblit
npopyKT. B pe3ynbrate nonyyaerca upeancHolii paspes ¢
MEHbLNMU YCUIUAMU.

KULLENSCHLIFF

Ein Messer mit Kullenschliff gleitet besser durch das
Schneidgut. Ein perfekter, krafteschonender Schnitt ist
das Ergebnis.

Z

CEPPEATOPHAA 3ATOYKA

5| GIESSER .
FroE Tn senwant Xopowo NoAXoAuT ANA pa3pe3aHns GpyKTOB U OBOLLEN C

TBEPAOI KOXypon. Hox 6€3 ycunuii npoxogut yepes Koxypy,

He fecopMUpys NPOAYKT.

GEZAHNTER SCHLIFF
Zum Schneiden von Obst und Gemiise mit Haut oder harterer

Schale. Die Klinge gleitet miihelos durch die Schale, ohne
das Schneidgut zu quetschen.

g

TNYBOKOE TPABNEHWE (ANA CbIPHBIX HOXEWN)
Bnarogaps 06paboTke noBepxHOCTH ne3Bue obnagaer
HEeNpUIMNaloLWMM CBOUCTBOM, BO BPEMS PE3KU Chbip XOPOLIO
OTAENSETCS U He OCTABAET KPOLEK HaA JIE3BUU.

ANTI-HAFT-ATZUNG (FUR KASEMESSER)
Durch die Vertiefungen der Anti-Haft-Beschichtung lasst sich

der Kéase ohne Riickstande von der Klinge trennen.




YyX04 U XPAHEHMUE
REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG

NO3APABNAEM C NOKYNKOW
HOBbIX HOXEWN MOBAPA.

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH
ZU THREN NEUEN KOCHMESSERN.

GIESSER MESSER cneunanu3upyeTca Ha NpoM3BOACTBE HOXell
pasfenoyHbIX U NOBAPCKUX — ANs MPOECCMOHAN0B C BbICOKUMU
TpeboBaHUAMU K UHCTPYMeHTY. Mcnonb3oBaHue camblx Ny4ILIMX
MaTepuanoB U COBPEMEHHbIX TEXHOJIOMUI rapaHTUpyeT HauBbICLee
KayecTBO HoXeil. JIe3BUA KOBaHbI MK WITaMNOBaHbl U3 LiebHOTo
KyCKa XpoMOM0MGAeHOBOI cTanu. PaBHOMepHas 3akaska ne3sus
NPOU3BOAUTCA METOLOM BaKyyMHOMN TexHonorun. B pesynbrate
noayyaem fe3Bue C BbICOKO-CTOMKON pexylien KpoMKOM 1

ONTUMANbHON MUKPOCTPYKTYPON MeTanna.

GIESSER MESSER hat sich spezialisiert auf die Fertigung von Messern
fiir Koche und Fleischer. Also fiir Anwender, die hochste Anspriiche

an ihre Handwerksgerdte haben. Beste Rohmaterialien und ein hohes
Know-how sind die Voraussetzungen fiir eine sehr gute Qualitdt. Die
Klingen werden aus einem Stiick Chrom-Molybdan-Stahl geschmiedet
oder gestanzt. Im technisch aufwandigen Vakuum-Harteverfahren
werden die Klingen gehartet. Das Ergebnis ist eine Klinge mit hochs-
ter Schnitthaltigkeit und bestem Metallgefiige.



ANA NCNONb30BAHWUA HOXEN C YAOBONLCTBUEM,
KAK 3TO OEJTJAOT NPO®ECCUOHANbBI, NMPUBEAEM
HECKOJIbKO KJIHOYEBbLIX COBETOB MO YX04Y 3A
HOXAMMNW:

DAMIT AUCH SIE GENAU SO VIEL FREUDE AN IHREN
MESSERN HABEN WIE DIE PROFIS, GEBEN WIR IHNEN
EINIGE TIPPS ZUR MESSERPFLEGE:

XpaHeHue Hoxeil JoMKHO GbiTb B 6E30MACHOM CYXOM MecTe,
He [OCTYNHOM ANA AeTen.
Die Messer bitte stets sicher und trocken aufbewahren und nie

in Reichweite von Kindern offen liegen lassen.

Hoxu oueHb ocTpble. YXOA 3a OCTpUEM U Ne3BUEM HOXA AOMKEH
6bITb C 0C060/ OCTOPOKHOCTLIO BO BPEMSA MOWKM U CYLIKN.
Die Messer sind sehr scharf. Vorsicht vor allem mit der Messerspitze

beim Spiilen und Trocknen der Klinge.

JlesBue Hoxa TpebyeT perynspHoit 3aTOYKM 1 SOBOAKM C MOMOLYbI0

3aTOYHOTO KaMHs UK MycaTa. 3TO NO3BOJMUT NOBbICUTb CTOMKOCTb
pexyuen kpomku. Hox GyaeT fosiblie 0CTaBaTbCsi OCTPLIM.

Die Messerklinge sollte regelmdRig mit dem Wetzstahl oder

einem feinen Schleifstein abgezogen werden. Dadurch erhoht sich

die Standzeit der Schneide. Das Messer bleibt langer scharf.

PekoMeHAyeM UCMob30BaTh AEPEBAHHBIE MW MNACTUKOBbIE
pasgenoyHbie JoCKM npu paboTe ¢ Hoxamu. MpamopHbie uu
rPaHUTHbIE JOCKN MOTYT NOBPEAUTH JIE3BUE.

Verwenden Sie bitte als Schneidunterlage ein Holz- oder
Kunststoffbrett. Marmor- oder Granitbretter schaden der Schneide.

Mbl Hageemcs, MCNoNb30BaHME HALMX HOXel byneT ans Bac
6€30MacHbIM U MPUATHBIM HA NPOTSAXXEHUM JONTOrO NEepUoaa BPEMEHHN.
Byaem pagbl 0TBETUTb Ha MHTEPECYIOLLME BAC BOMPOCH! HA CTPAHUUKE
www.giesser.de.

Wir wiinschen Ihnen immer gutes und sicheres ,Abschneiden”.
Weitere Fragen beantworten wir gerne auf unserer Homepage
www.giesser.de.

PYKOATKW M3 ONTUBKOBOTO AEPEBA
Bpems oT BpeMeHU MOXHO NPOTUPaTb PYKOATKY U3 ONIMBKOBOO
AepeBa XMBOTHbIM XUPOM.

GRIFFE AUS OLIVENHOLZ
konnen Sie von Zeit zu Zeit mit etwas Melkfett einreiben.

YX04 N XPAHEHWUE

Bce Hoxu GIESSER ¢ nnactukoBoit
PYYKON NPUrOAHbI ANA MbITbA B
nocyaoMoeyHoit MawwuHe. OgHako
Mbl pEKOMEHAYEM MpefBapuUTesbHyio
OYMCTKY BPYYHyI0, 4To6bI M36EXaTh
06pa30BaHns NATEH, OTNIOXEHNUS
PXKaBUYMHbI U BO3MOXHbIX
noBpexpaeHun nessus. fna
XPaHEHUs HOXEN NOAXOAAT
cneyuanbHble NOACTAaBKM, B KOTOPbIX
HOXW 3aLMLLEHbI OT MOBPEXAEHUN.
[ins 6e3onacHoi TpaHCMOPTUPOBKY
HOXeWN Mbl NpeAnaraem W1poKui
BbIGOP CYMOK-YEX/I0B U KENCOB.

HAWA TAPAHTNA
GIESSER ucnonb3yet T0N1bKO
maTepuanbl, COOTBETCTBYIOLLME
HOpMaM eBpONencKux
TUTUEHNYECKUX CTaHAApTOB B
NULWEBON NPOMbILWAEHHOCTH.

DAS GARANTIEREN WIR
GIESSER verwendet ausschlieflich
Materialien, die der Lebensmittel-

bedarfsgegenstandeverordnung

entsprechen.

REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG

GIESSER Messer mit Kunststoffgriff
sind grundsatzlich fiir die Reinigung
in der Spiilmaschine geeignet,
jedoch empfehlen wir die Reinigung
von Hand, um Fleckenbildung und
Fremdrostablagerung vorzubeugen
und Beschddigungen der Klingen

zu vermeiden. Fiir die Aufbewahrung
bieten sich Messerblocke oder
Einsatze fiir Gastronorm-Behalter
an, um die Klingen zu schiitzen.
Zum schonenden Transport bieten
wir Messertaschen und -koffer in
vielen Ausfiihrungen und den
Messer-Safe fiir einzelne Messer.
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NO. | NR. CTPAHWUA | SEITE
2002 ... ....33
2005.... ...10
2005 det....

2005 e4

2005 wwl....

2505....
2505 det....
2505 sl....

2515 det ...
2515 e4 ..
2515 sl....

2535....
2535 wwl....
2537 pp g...
2539....
2603
2605...
2605 f wwl .
2605 wwl....
2608 wwl.

3005 det .
3005 e4
3005 pp hvi...
3005 wwl
3007 pp g...

3087 pp g...
3100
3100 p....

3103 wwl....
3105....

3165....
3165 e4
3165 pp hvi
3167 pp g..
3168....
3169....
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NO. | NR. CTPAHWUA | SEITE NO. | NR. CTPAHWUA | SEITE
3185 €107 weuueriieniiiiiiiieeiiieeeeei e 13 6801 sp rec...
3186 uuuuueeeriiiieeee e e e e 13
3215 e 13
3235 Z ittt 88
3305 coiiirrirreeeee e 14 | 6820 la..
6830 4...

6840 p

4025 wwl... 20/86 7305 st..

4027 PP Gurerreerereeereeeeresee e 38 | 7305 w...
4028...... .34 7305 wwl...
4035 .15 | 7305 wwl aw....

5005 ..ouiiieieieiiiiiii e e 15

L2101 R 15

6005 ...t 15/85

6005 PP AVicevieeeiiiiiiiiiiiiiieeeeeeees 40 | 7700 wp.
6005 wwl... .20 | 7705...
6605 ..... . 113 7705 aw.
6608. . 114

6609 . 114

7965 w.
7981 ¢

7984 ¢

GIESSER - UCTOPWNA YCMNEXA

7965 aw....

7981 csp

6831 1...

GIESSER - EINE ERFOLGSGESCHICHTE 2

MPOLLECC MPOW3BOACTBA NMPODECCUOHATIbHbLIX HOXEN GIESSER 4

WIE EIN GIESSER PROFI-MESSER ENTSTEHT 4
WHTEPECHBIE ®AKTbl O HALW WX HOXAX 6
WISSENSWERTES UBER UNSERE MESSER 6
PA3JENOYHBIE HOXW 8
FLEISCHERMESSER 8
MOBAPCKUE N KYXOHHBIE HOXW 44
KOCH- UND KUCHENMESSER 44
AKCECCYAPBI 89
ZUBEHOR 89
OYNUCTKA N XPAHEHWE 132
REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG 132

.| NR. CTPAHWUA | SEITE

8247 07
8248 20-4 ...
8248 sp.

8249 rap
8249 sp.

8253 ow...
8254..
8255..

8265 w L...
8267 ww ..

8269 p..
8269 wwlk...
8269 wwlp...

.. 102

8290 s .. .
8291 b 8 bc. .. 49/122
8291 b 8 pl..

8291 b 10 bc...

8291 b 10 pl...



WHAEKC
INHALTSVERZEICHNIS

NO. | NR. CTPAHWUA | SEITE | NO. | NR. CTPAHWLA | SEITE NO. | NR. CTPAHWUA | SEITE | NO. | NR. CTPAHWULA | SEITE
. 9466 sp .72 9999 109
8296 5 k .. 123 | 9467 sp.. .72 | 9590 00. . 117 | 9999 200 ps.. .111
8296 b... .. 124 | 9468 sp.. .72 | 9590 08. .117 | 9999 200 ss.. m
8296 bk.. .124 | 9470... .90 | 9590 15. .117 | 9999 200 z... L1111
8300 ..... .54 | 9470 mz. .91 | 9590 19.... .117 | 9999 400... 112
8300 p .56 | 9471... .93 | 9590 m 00. 117 | 9999 401 112
8305 sp.. .70/75 | 9472... .95 116 | 9999 402 112
8305 wsp .70 | 9475... .90 117 | 9999 403 112
8307 wsp... .80 | 94753 .90 116 | 9999 500 112
8309 sp 8-5.. J71 | 9476... .89 116 | 9999 501 112
8309 wsp 8-5 71 | 9476 2 .90 116 | 9999 502 112
8310 p .56 | 9476 3... .90 81 | 9999 503 112
8315 sp.. .70/75 | 9476 s .89 89 | 9999 p 111
8315 sp hvi .69 | 9478... .96 81 | 9999 pp L1111
8315 wsp... .71/86 | 9478 5... .95 ...81 | 9999 s m
8330... .55 | 9478 25. .96 .81/82 | 11200 .24
8330 p .57 | 9478 hrs. .95 .82 | 11250 .24
8335... .68 | 9478 vs.. .95 82 | 11251 .24
83355 .86 | 9478 w6 .95 82 | 11253 .24
8340... .54 | 9479 sp.. .72 82 | 12200.... .24
8340 p 57 | 9480 sp .93 82 | 12200 wwl. .24
8345... 68 | 9481 .92 82 | 12250.... .24/88
8350 w... 55 | 9482 .94 | 9655... 83 | 12251.... ... 24
8350 wp. .58 | 9482w .94 | 9655 sp.. 83 12251 wwl. .25
8355...... .80 | 9483 .100 | 9750.. .125 | 12253.... .25
8355 w. .67/80 | 9487... .101 | 9770... .125 | 12260. .25
8355 wsp .80 | 9487 sil.. .101 | 9810.. .125 | 12260 wwl. .25
8360 w. .54 | 9488... .100 | 9815... .125 | 12300.... .25
8360 wp. .56 | 9489 2 .100 | 9840... .125 | 12308. .25
8365 sp.. 71 | 9491... .94 | 9840 bc.. .125 | 12310. .25
8365 wsp... .70/75 | 9492... .83 | 9840 0 .125 | 12316. .25
8365 wsp 11-6. L72 | 9493... .83 | 9850... .75 | 12402, .26
8366 wsp... 71 | 9495... .83 | 9851 75 | 12600 wwl ..26
8375 w... .67/80 | 94957rs.. .83 | 9852 75 | 12730.... .26
8395 w. .76 | 9496... .90 | 9872 9x8 73 | 69109. .128
8396 .76 | 9497... .92 | 9872 kt.. 73 | 69110. .128
8396 w... .76 | 9498... .90 | 9872 spvk.. 73 | 69112. .128
8445 stpp . .65 | 94983 .90 | 9877 10x2. 73 | 69114. .128
8450...... .42/55 | 9500..... .99 | 9879 sp 24 72 | 69115. .128
8450 p .58 | 9500 au. .99 | 9880-12.... 72 | 69116. .129
8451 p ....58 | 9500 co.. .99 | 9891b5... .126 | 69117. .129
8455... 65/74/84 | 9500 cr.. .99 | 9891 b5 bc.. .126 | 69119. .129
8455 PP MVi.iiiiviiiiiiiiiiiiiiiicciines 69 | 9500 fi... .99 | 9891 b 5 pl .126 | 69121. .129
8455 w... .68/84 | 9500 la.. 99 | 989115 .126 | 69200. .129
8456...... .66/74 | 9500 li... .99 | 9892b...... .127 | 69300. .129
8456 pp hvi .69 | 9500 r0.. .99 | 9892 b 9 be.. .127 | 69310. .129
8475......... .66 | 9501... .87 | 9898 b... 127 | 69320 .129
8475 wwil, .66/86 | 9501 3... .91 | 9898 L. 127 | 217365 .61
8535 ..... .95 | 9501 4... .87 | 9901 .. 107 | 217705 w.. 26
8540 p .56 | 9501 11. .93 | 9904... 107 | 217705 w10 62
8545 sp .70/75 | 9505...... .88 | 9905 107 | 218265 w..... ...80
8610 p 49 | 9505 k .88 | 9906 .107 | 218265 w10.. .62
8640. .48 | 9505 sp.. .88 | 9913 .107 | 218269 sp.... .61
8640 w. .48 | 9506... .102 | 9916 .107 | 218269 wwl.. .61
8643 .48 | 9510... .95 | 9916 .107 | 218315.. .62
8661 w. .49 | 9512... .95 | 9919 .108 | 218335.. .61
8663 48 | 9514 .98 | 9922 49/108 | 218355 wil0.. .62/80
8664 48 | 9514 ang .87/98 | 9924 ...108 | 218365 w.. ...62
8670 48 | 9514 k .99 | 9925 .108 | 218455 .. .61
8670 w. 48 | 9515 .87 | 9926 .107 | 218456 .. .61
8680. 49 | 9516 .87 | 9930 .106 | 218815.. ..62
8680 w. 49 | 9516 ang .98 | 9931 .108 | 218825 .. ..62
8681 .49 | 9518...... .88 | 9937 .109 | kl3010.. .115
8710 .42/55 | 9520 4 .94 | 9938 .106 | MHBI. 118
8725 sp 71 | 95205 .94 | 9940 .106 | MHBIE. .118
8725 wsp .71 | 9521 .97 | 9950 .108 | MHBII... 118
8730...... .54 | 95223 .97 | 9970... .106 | MHBIIE .118
8730 pz 57 | 95225 .97 | 9970 99. .106 | MHB III.. 118
8750 z 55 | 9535 .99 | 9970s... .106 | MHBIIIE.. 118
8785 zsp .71 | 9540 .98 | 9970 wb. .106 | MHBK... 119
8795...... .68 | 9542 .98 | 9970 wt. .106 | MHB K hh.. 119
8795 w. 68 | 9543 .98 | 9980... .109 | PCI....
9400 p 101 | 9545 .98 | 9980 stp .109 | PX88..
9410 p ..101 | 9546... .98 | 9998... .131 | SharpXI.
9420 p ..101 | 9550... .87 | 9999... .111 | SharpX II
9435 68/101 | 9551... .87 | 9999 104 . 110
9437 68/101 | 9560... .100 | 9999 105... 110
9445 .. 101 | 9565... .100 | 9999 106... . 110
9465 sp.. .72 | 9570... 82/100 | 9999 107... 110
9465 sp-6.. .72 | 9575... .100 | 9999 108... . 110
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GIESSER BO BCEM MUPE
GIESSER WELTWEIT

JOHANNES GIESSER
MESSERFABRIK GMBH

Raiffeisenstralle 15
DE-71364 Winnenden . Germany

Telefon +49(0)7195/1808-0
Telefax +49(0)7195/6 4466
E-Mail info@giesser.de
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