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GIESSER -

HISTORIA SUKCESU
GIESSER - EINE
ERFOLGSGESCHICHTE

1981

Pierwsza linia do prézniowego procesu

utwardzania przynosi ogromng poprawe
jakosci. Dzieki niej poprawia sie wielokrotnie
odpornos¢ ostrza na zuzycie.

Die erste Vakuumhartungsanlage hat eine
erhebliche Qualitdtsverbesserung zur Folge.
Die Schnitthaltigkeit der Klingen wird dadurch
um ein Vielfaches verbessert.

2000

GIESSER stale rozszerza i optymalizuje swéj
asortyment, do kazdego rodzaju ciecia oferuje
odpowiednie narzedzie.

GIESSER erweitert und optimiert das
Produktsortiment stetig und bietet fiir
jeden Schnitt das passende Werkzeug.

1776

Johannes Giesser ktadzie podwaliny
przedsiebiorstwa GIESSER rozpoczynajac
rzemieslnicze wytwarzanie nozy i narzedzi
tnacych.

1776 setzte Johannes Giesser den Grundstein
fiir das Traditionsunternehmen GIESSER und
begann mit der handwerklichen Herstellung
von Messern und Schneidwaren.

Wiasciciele firmy Hans-Joachim i Hermann
Giesser uroczyscie przekazuja do uzytkowania
wyposazony w najnowoczesniejsze technologie
nowy budynek firmy w Winnenden-Hertmanns-
weiler. 80 pracownikéw codziennie wytwarza
ponad 6.000 profesjonalnych nozy.

Die Firmeninhaber Hans-Joachim und
Hermann Giesser weihen das neue Hightech-
Firmengebdude in Winnenden-Hertmanns-
weiler ein: 80 Mitarbeiter produzieren taglich
mehr als 6.000 Profimesser.



il

Hermann Giesser

1865

Nastepuje otwarcie specjalistycznego
sklepu z wyrobami stalowymi i warsztatu
produkcyjnego. 0d 1934 r. produkcja nozy
recznych ze statym ostrzem.

Er6ffnung eines Stahlwaren-Fachgeschéfts
mit Produktionswerkstatt. Ab 1934 Her-
stellung von Handmessern mit feststehen-
der Klinge.

\wmﬁ

2008

Wysokie zapotrzebowanie i silny wzrost
wymagaja zatrudnienia wiekszej liczny
pracownikéw i rozwoju Llinii produkcyjnych.
Dzi$ GIESSER jest wiodacym na Swiecie
producentem wysokiej jakosci nozy i osprzetu
dla profesjonalnych uzytkownikéw z
przemystu przetwérczego branzy spozywczej
i gastronomii. Asortyment obejmuje ponad

2.500 kutych lub ttoczonych nozy i osprzetu.

4l

1934

Przedsiebiorstwo dzieli sie na fabryke
Alfred Giesser Messerfabrik, ktéra zajmuje
sie produkcja nozy maszynowych i Johannes
Giesser Messerfabrik. 1936 Sukces przynosi
zastosowanie stali szlachetnej Firmy Bohler.

Das Unternehmen teilt sich in die Alfred
Giesser Messerfabrik, die Maschinenmesser
produziert, und die Johannes Giesser Messer-
fabrik. 1936 erfolgt mit Bohler Edelstahl die
Entwicklung des rostfreien Messerstahls.

2014/15

Hohe Nachfrage und starkes Wachstum
erfordern mehr Mitarbeiter und neue
Produktionsanlagen. Heute ist GIESSER
weltweit einer der fiihrenden Hersteller von
Qualitatsmessern und -zubehor fiir professi-
onelle Anwender aus der lebensmittelverar-
beitenden Industrie und Gastronomie. Das
Sortiment umfasst mehr als 2.500 geschmie-
dete oder gestanzte Messer und Zubehor.

1961

Pierwsze uroczyste przekazanie do
uzytkowania nowego budynku firmy GIESSER
MESSER.

Der erste Erweiterungsbau der Firma GIESSER
MESSER wird eingeweiht.

2014/15

Zaktad I rozszerzony zostanie o nowy budynek
mieszczacy oddziat szlifowania i polerowania
nozy.

Werk I wird um einen Neubau fiir das
Schleifen und Polieren der Messer erweitert.



JAK POWSTAIJE

PROFESJONALNY

NOZ GIESSER

WIE EIN GIESSER
PROFIMESSER ENTSTEHT

POLEROWANIE
Potysk zapewnia maszyna polerujaca. Dzieki

niej powierzchnia staje sie nieskazitelnie
gtadka. A to ma wiele zalet: do takiej
powierzchni nie przywiera rdza, a ostrze
mozna tatwo wyczyscic.

DIE POLITUR

Den Glanz besorgt die Poliermaschine. So wird
die Oberfldche makellos glatt. Und das hat
viele Vorteile: Rost kann sich nicht festsetzen
und die Klinge ist leicht zu reinigen.

REKOJESC

Oferujemy optymalng rekojes¢ dopasowana do
kazdego rodzaju zastosowan. Najwazniejsze sa
dla nas perfekcyjna ergonomia rekojesci oraz
jej antyposlizgowos¢. Nasze produkty
odpowiadaja wymaganiom dotyczacym higieny
zawartym w rozporzadzeniu w sprawie Srodkéw
spozywczych i towaréw konsumpcyjnych.
Kolorowe rekojesci przyczyniaja sie do poprawy
higieny w przemysle przetwdérstwa zywnosci.

MATERIAL
Ostrza powstaja z wysokiej jakosci stali
chromowo-molibdenowe;j.

DAS MATERIAL
Aus erstklassigem Chrom-Molybdan-Stahl
werden die Rohklingen gestanzt.

DER GRIFF

Wir bieten den optimalen Griff fiir jeden
Einsatzbereich. Perfekte Ergonomie und
Rutschsicherheit sind fiir uns oberstes Gebot.
Unsere Produkte entsprechen den hygie-
nischen Anforderungen der Lebensmittel-
bedarfsgegenstandeverordnung. Farbige
Messergriffe verbessern die Hygiene in der
lebensmittelverarbeitenden Industrie.



PROZNIOWE UTWARDZANIE

Im bardziej rownomierne utwardzanie, tym
wieksza odpornos¢ ostrza na zuzycie. Z tego
powodu pracujemy stosujac najbardziej
nowoczesne technologie na Swiecie — obrébke
cieplng w prézni.

DIE VAKUUM-HARTUNG

Je gleichmé@Riger die Hartung, desto besser
die Schnitthaltigkeit. Deshalb arbeiten wir
mit der modernsten Hartetechnologie der

Welt - der Warmebehandlung im Vakuum.

E RECZNE OSTRZENIE

Reka mistrza tworzy perfekcyjne ostrze
o dtugiej zywotnosci. Wytrawiony znak —
to gwarancja naszej najwyzszej jakosci.

DER HANDABZUG

Von Meisterhand erfolgt der Handabzug fiir
die perfekte Schneide mit langer Standzeit.
Die Atzung ist unser Zeichen fiir Spitzen-
qualitat.

SZLIF

Wstepnego szlifu dokonuje maszyna, odbywa
sie to w petni automatycznie i precyzyjnie.
Aby uzyska¢ perfekcyjna ostros¢ niezbedne
sg dwa kolejne procesy szlifowania.

DER SCHLIFF

Den Vorschliff besorgt die Maschine vollauto-
matisch und prézise. Fiir die perfekte Scharfe
sind zwei weitere Schleifprozesse notwendig.




CO WARTO WIEDZIEC O
NASZYCH NOZACH
WISSENSWERTES

UBER UNSERE MESSER

BUDOWA NOZA
Wszystkie nasze noze powstaja z najwyzszej
jakosci, starannie obrabianych materiatow.

DER MESSERAUFBAU

Alle unsere Messer bestehen aus hochwer-
tigsten Materialien, die auf das Sorgfaltigste
verarbeitet werden.

NUMER SERYJINY
Umozliwia identyfikacje i stanowi dozywotnig
gwarancje.

MIT SERIENNUMMER
zur Nachverfolgung und lebenslanger Garantie.

NUMER SERYJINY

SERIENNUMMER
GRZBIET OSTRZA )
KLINGENRUCKEN NIT DRAZONY
HOHLNIETE
Bosscuthp )] (G/GIESSER 0
[ |
PROG CIAGLE OSTRZE
. . KROPF DURCHGANGIGE KLINGE
PIORO OSTRZA KRAWEDZ TNACA
KLINGENBLATT SCHNEIDE
SZLIF DtUGA ODPORNOSC OSTRZA NA
GIESSER oferuje perfekcyjny szlif ostrza do ZUZYCIE OSTRZY BESTCUT X55

kazdego rodzaju pracy. Sprosta on wszystkim

DIE LANGE SCHNITTHALTIGKEIT

DER BESTCUT X55-KLINGEN

wymaganiom. Ponadto mnogos¢ form ostrza
iich dtugosci zapewnia bogaty wyboér.

DER SCHLIFF Yoo I
GIESSER bietet Ihnen den perfekten Klingen- 5738
schliff fiir jeden Einsatzbereich und jede 60 +
Anforderung. Wahlen Sie auRerdem aus einer 28
Vielzahl von Klingenformen und -langen. 30 T

w0

0 -

Ostrze BestCut X55
BestCut X55-Klinge DLA DEONI

M Ostrze konwencjonalne
Herkémmliche Klinge

TYLNE ZABEZPIECZENIE

HINTERER HANDSCHUTZ



2005
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MODEL

MODELL GRIFF

REKOJESC

SZLIF DLUGOSC KOLOR
SCHLIFF LANGE  FARBE

NUMER ARTYKUtU
Numer artykutu zawiera wszystkie informacje

0 nozu. Przy zaméwieniu prosimy podawac
koniecznie dodatkowe cyfry i litery
oznaczajace kolor, rekojes¢ i szlif.

DIE ARTIKELNUMMER
Unsere Artikelnummern enthalten alle

Informationen iiber das Messer. Bitte beach-

ten Sie daher bei Ihrer Bestellung unbedingt

die Zusatzkennziffern und -buchstaben fiir
Farbe, Griff und Schliff.

NUMER ARTYKULU

GRZBIET OSTRZA
KLINGENRUCKEN

. SCHNEIDE
PIORO OSTRZA

KLINGENBLATT

SZLIF

GIESSER oferuje perfekcyjny szlif ostrza do
kazdego rodzaju pracy. Sprosta on wszystkim
wymaganiom. Ponadto mnogos¢ form ostrza
iich dtugosci zapewnia bogaty wybér.

DER SCHLIFF

GIESSER bietet Ihnen den perfekten Klingen-
schliff fiir jeden Einsatzbereich und jede
Anforderung. Wahlen Sie auRerdem aus einer
Vielzahl von Klingenformen und -ldangen.

ARTIKELNUMMER

T

KRAWEDZ TNACA

i;; GIESSER s
L SRS T s R Ay Rostfieh

o

i

RODZAJ SZLIFU
SCHLIFFART

NUMER SERYJINY
Umozliwia identyfikacje i stanowi dozywotnig
gwarancje (na zyczenie).

MIT SERIENNUMMER
zur Nachverfolgung und lebenslanger Garantie
(auf Wunsch).

NUMER SERYJINY
SERIENNUMMER

REKOJES

GRIFF

TYLNE ZABEZPIECZENIE DLA DtONI

HINTERER HANDSCHUTZ

NOSEK OCHRONNY REKOJESCI
GRIFFNASE

NOSEK OCHRONNY REKOJESCI
Kilka wersji rekojesci o zr6znicowanym

nosku ochronnym.

GRIFFNASE
Mehrere Griffversionen mit

unterschiedlichen Schutznasen.




NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSE
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REKOJESC STANDARDOWA

STANDARDGRIFF

WIELOFUNKCYJINOSC
Standardowa rekojesc jest
odpowiednia do niemal kazdego
rodzaju pracy.

MULTIFUNKTIONAL
Der Standardgriff eignet sich
fiir fast alle Anwendungen.

noz.

SICHERHEIT

Rozbierak
Zuschneidemesser
cm 18 20 22 25
inch 7 73a 834 EA
] EOEEE | Iu] | | Jul T

N6z do odskérowywania

Hautmesser
,,,,,, 4 )
cmn 15 18
inch 6 7
_]m| ||

10

BEZPIECZENSTWO
Skosnie poprowadzony nosek

ochronny rekojesci zapobiega
zeslizgiwaniu sie reki prowadzacej

Die abgeschragte Schutznase
verhindert das Abrutschen der

messerfithrenden Hand.

ERGONOMIA

Rekojes¢ o Sredniej objetosci
wykonana z antyposlizgowego,
przyjemnie przylegajacego do
reki materiatu.

ERGONOMIE
Griff mit mittlerem Volumen

aus besonders rutschfestem und

angenehm griffigem Material.

Rozbierak

Zuschneidemesser

cm 16 18

inch 6% 7
[ [

Rozbierak

Zuschneidemesser

cm 27 30 36

inch 10% 1134 14
[ [ 1] [



NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

N6z do odskérowywania

Abhdutemesser

cm 13 16 18 21

inch 5 6% 7 8Ys
[ In| [ In| EOEEOE | Tu] |

N6z do filetowania ryb | elastyczny
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 8Y4
[ ] | [ Im] |

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

cm 15 18
inch 6 7
EOEEO | m) |

N6z do trybowania | pételastyczny
Ausbeinmesser | mittel

cm 10
inch 4
[ u

N6z masarski

Schlachtmesser
cm 16 18
inch 6% 7

[ In| [ Imi

N6z do filetowania ryb | elastyczny
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 8Y4
[ ] | [ ] |

N6z do trybowania | szpiczasty i elastyczny
Ausbeinmesser | spitz und flexibel

i —

cm 15
inch 6
]

N6z do trybowania | pételastyczny
Ausbeinmesser | mittel

cm 13 15
inch 5 6
EOEEOE EOEEE

11



N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

— —

cm 13 15 17
inch 5 6 634
ECEEE EOEEOE EOEEE

N6z do trybowania

Ausbeinmesser
cm 10 13 16
inch 4 5 6%
[ In| EOEEON EOEEOE

N6z do trybowania

Ausbeinmesser
cm 12 14
inch 43, 5Y,

[ | 1ul 11

N6z do trybowania

Ausbeinmesser
cm 15
inch 6

[

12

N6z do trybowania | bardzo elastyczny
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 13 15
inch 5 6
EOEEE EOEEE

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

iy —

cm 18 21
inch 7 84
HOEE I}

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

e —

cm 16 18
inch 6% 7
EEEON [ Im] |



NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

N6z masarski do drobiu
Gefliigelschlachtmesser

~ p—

cm 10
inch 4
ECEEN

N6z masarski do drobiu
Gefliigelschlachtmesser

i —

cm 12
inch 434
18|

N6z ubojowy

Stechmesser
cm 13 16 18
inch 5 6% 7
| 1u] 11 | Iu] | Iul'| EOEEOE

N6z ubojowy

Stechmesser
cm 11 13 15
inch 4 5 6

[ In| EOEEE ECEEN

3185 el01

N6z masarski do drobiu
Gefliigelschlachtmesser

— —

cm 10
inch 4
]

N6z do trybowania | elastyczny
Ausbeinmesser | flexibel

= _

cm 15
inch 6
[ ] |

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 21 24 30

inch 8% 9% 11%
EOEEN | 1u] 11 mo

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 18 22 24

inch 7 834 9,
EOEEE EOEEN EOEEE

13



N6z ubojowy | sztywny, faseta
Stechmesser | stark, Facette

7 s ciesser

-

cm 16 18
inch 6% 7
[ [
N6z do ryb
Fischmesser
cm 21
inch 8%
[ ]

N6z do jelit | Nosek z tworzywa sztucznego
Gekrosemesser | Kunststoffknopf

@ l

cm 16
inch 6%
| |

N6z do jelit
Gekrosemesser

cm 21
inch 8%
[

14

N6z do ryb
Fischmesser
cm 10 12,5
inch 4 5
[ T [

N6z do jelit | Nosek stalowy
Gekrésemesser | Stahlknopf

cm 16
inch 6%
| |

N6z do jelit | Nosek stalowy
Gekrésemesser | Stahlknopf

gl —

cm 16
inch 6%
[ ] |

6780 b-r

N6z zelazkowy | dla praworecznych
Entvliesmesser | fiir Rechtshédnder

7 G otEssER e

cm 17
inch 63
[



NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

N6z masarski

Schlachtmesser
cm 16 18 21
inch 6% 7 8Ya
[ In| | 1u] 1! EOEED

N6z masarski | waska forma
Schlachtmesser | schmale Form

B —

cn 16 18 21 24
inch 6% 7 8%s 9%,
[ n] | EOEEE EOEECE EOEECEE

N6z do rolad

Rouladenmesser

cm 21

inch 8%
mo

Blatownik

Bankmesser

cm 21 26 32 36

inch 8% 10% 12% 14Y,
[ [ [ [

N6z masarski

Schlachtmesser

cm - 24 27 30

inch 9% 10%2 1134
EOEE | u] 11 | Tu] |

N6z masarski | waska forma
Schlachtmesser | schmale Form

cm 27 30 32 36
inch 10% 113 121 14,
EOEEE EOEE [ In| | |u

N6z do stoniny

Speckmesser

cm - 32

inch 12%
[

Rozbierak

Zuschneidemesser

cm 21 24 27 30

inch 8% 9%, 10% 113
EOEEN EOEEN EOEEE EOEEE

15



N6z do kietbasy
Wurstmesser

cm 28
inch 11
[ u

N6z do wedlin

Aufschnittmesser

cm 21 25 28 31

inch 8% 93/, 11 12Y
[ In| | Tl | | Tl | [ In|

N6z do wedlin | sztywne ostrze, 2,7 mm
Aufschnittmesser | starke Klinge, 2,7 mm

cm 40 45 49
inch 1534 173 19
| | | | | |

N6z do filetowania | bardzo elastyczny
Filiermesser | sehr flexibel

cm 16 18 20 22
inch 6% 7 734 83/
[ |ul [ Ju] | [ Ju] | [ |ul

16

N6z do kietbasy | ostrze faliste
Wurstmesser | mit Wellenschliff

cm 28
inch 11
[ u

N6z do wedlin | ostrze faliste
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 21 25 28 31
inch 8% 93 11 12
I} | | [ ] | | |

N6z do wedlin | ostrze czesciowo faliste
Aufschnittmesser | angewellt

cm 21 25 28
inch 8% 934 11
| 1u] | | 1u] | [ 1]

N6z do filetowania ryb | bardzo elastyczny
Fischfiliermesser | sehr flexibel

cm 18
inch 7
]



NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

N6z do wedlin

Aufschnittmesser
cm 22 25 28 31
inch 83% 934 11 12Y
[ EOEECOEE EOEEOHE EOEEEN

N6z do wedlin | ostrze faliste
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 25 28 31 36
inch 93, 11 12 14
EEEN E(EE(EE NE[(EE(EN | |

N6z do kebaba
Kebabmesser

cm 45
inch 1734
| |

N6z do salami

Salamimesser
cm - 30
inch 113%

[

N6z do wedlin

Aufschnittmesser

cm o 36 40

inch 14% 153
[ [

N6z do wedlin | ostrze czeSciowo faliste
Aufschnittmesser | angewellt

cm 25 28
inch 93 11
| | | |

N6z do melona | z podwéjnym uchwytem
Melonenmesser | mit Doppelgriff

cm 35
inch 1334
| |

N6z do salami | ostrze faliste
Salamimesser | mit Wellenschliff

cm - 30
inch 1134
| |

17



N6z do salami

Salamimesser
cm - 36
inch 14%

[

N6z do pasztetowej
Leberwurstmesser

cm 21
inch 8%
18|

N6z do pasztetowe]j
Leberwurstmesser

—— —

cm 21
inch 8%
| m) |

N6z do pasztetowej | ostrze faliste
Leberwurstmesser | mit Wellenschliff

cm 21
inch 8%
[ Ju |

18

N6z do serrano
Serrano-Messer

cm - 30
inch 1134
| |

N6z do pasztetowej | ostrze cze$ciowo faliste
Leberwurstmesser | angewellt

el —

cm 21
inch 8%
18|

N6z do pasztetowej | ostrze czeSciowo faliste
Leberwurstmesser | angewellt

cm 21
inch 8%
| m) |

Szpikulec tréjigtowy
Wurststupfer



SZLIF KULOWY
KULLENSCHLIFF

LEPSZE PROWADZENIE
CIECIA

dzieki poduszkom powietrza
miedzy ostrzem a krojonym

produktem.

BESSERE
SCHNITTFUHRUNG
durch Luftpolster zwischen
Klinge und Schneidgut.

g?‘k _G_M 4025 wwl 24 s

WADE N cex

WYDAJNOSC

Noze ze szlifem kulowym
bez trudu przecinaja krojony
produkt. Wynikiem tego
jest perfekcyjne ciecie
umozliwiajace dtugotrwata
prace nie powodujaca
zwyktego zmeczenia dtoni.

..... Rostfrei

PRODUKTIVITAT
Messer mit Kullenschliff
gleiten miihelos durch
das Schneidgut. Ein per-
fekter Schnitt bei ermii-

dungsfreiem und ziigigem

Arbeiten ist das Ergebnis.

Rozbierak | szlif kulowy
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

1y —

cm 20 22 25
inch 734 834 934
| 1u] 11 | 1u] | | 1u] 11

N6z do trybowania | pételastyczny ze szlifem kulowym
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff, mittel

Ay —

cm 13 15
inch 5 6
| Tu] | | 1ul 11

N6z do odskérowywania | szlif kulowy
Abhdutemesser | mit Kullenschliff

cm 16 18 21
inch 6% 7 84
[ [ [

N6z do trybowania | sztywny ze szlifem kulowym
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff, stark

cm 13 15 17
inch 5 6 63/a
[ In| | Tu] | | Tu] |

19



N6z do trybowania | bardzo elastyczny ze szlifem kulowym
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff, sehr flexibel

cm 13 15
inch 5
[ [

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 15 18
inch 6 7
| | | |

N6z ubojowy | szlif kulowy
Stechmesser | mit Kullenschliff

cm 16 18
inch 6% 7
| | | |

N6z masarski | szlif kulowy, waska forma
Schlachtmesser | mit Kullenschliff, schmale Form

cm 21 24 27
inch 8% 9% 102
= [ |ul =

20

N6z do odskérowywania | elastyczny ze szlifem kulowym
Abhdutemesser | mit Kullenschliff, flexibel

cm 15
inch 6
]

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 13 16
inch 5 6%
| | | |

N6z masarski | szlif kulowy
Schlachtmesser | mit Kullenschliff

cm 21 24
inch 8% 9%
[ [

Rozbierak | szlif kulowy
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

cm 21 24
inch 8% 9%,
] ]



NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

N6z do wedlin | szlif kulowy
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff

cm 28 31 36
inch 11 12Y 14Ys
] ] ]

N6z do wedlin | ostrze czeSciowo faliste ze szlifem kulowym
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff, angewellt

cm 21
inch 8%
| |

2608 wwl

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 15
inch 6
]

2008 wwl

Rozbierak | szlif kulowy
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

cm 20 25
inch 73 93
[ [

N6z do wedlin | szlif kulowy
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff

cm 21
inch 8%
[

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

cm 13
inch 5
| |

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

444 —

cm 13
inch 5
| |

21



22

NA WZOR NATURY. ABSOLUTNIE DOSKONALE.

NACH DEM VORBILD DER NATUR. ABSOLUT PERFEKT.

ABSOLUTNIE DOSKONALE

Aby zapewni¢ nozom serii PrimeLine szczegélne
wiasciwosci postanowiliSmy wzorowac sie

na naturze — ergonomia, higiena, ostros¢ i
antyposlizgowos¢. R6zne formy i dtugosci
ostrza, elastyczne lub twarde ostrze, krétki
badz dtugi nosek ochronny przy rekojesci
sprawiaja, ze linia PrimeLine idealnie nadaje
sie do kazdego rodzaju pracy czy to w
gastronomii, czy tez przetwoérstwie migsnym
i spozywczym.

ABSOLUT PERFEKT

Fiir die besonderen Eigenschaften der
Messerserie PrimeLine findet man perfekte
Vorbilder in der Natur - Ergonomie, Hygiene,
Schérfe und Rutschsicherheit. Durch
verschiedene Klingenformen und -langen,
wahlweise flexibler oder starker Klinge,
kurzer oder langer Griffnase ist PrimeLine fiir
samtliche Arbeits-bereiche in der Gastronomie
oder der Fleisch und Lebensmittel verarbei-
tenden Industrie ideal geeignet.

NIEPRAWDOPODOBNA ERGONOMIA
Miekka, przyczepna powierzchnia z twardym
rdzeniem z tworzywa sztucznego gwaran-
tuje stabilng i precyzyjna prace. Wywazone
proporcje linii PrimeLine sg decydujace dla
osiggniecia perfekcyjnego balansu miedzy
ostrzem a rekojescia, dzieki temu krojenie
przebiega bez trudu i nie powoduje zmeczenia
reki. Optymalnie uformowana i zaokraglona
rekojes¢ z noskiem ochronnym sprawia, ze
noze PrimeLine perfekcyjnie lezg w dtoni

i 0szczedzajg Sciegna i stawy.

UNGLAUBLICH ERGONOMISCH

Eine weiche, griffige Oberflache mit hartem
Kunststoffkern garantiert Stabilitdt und
prazises Arbeiten. Die ausgewogenen
Proportionen von PrimeLine sind ausschlag-
gebend fiir die perfekte Balance von Klinge
und Griff und ermdglichen miiheloses und
ermiidungsfreies Schneiden. Durch den opti-
mal geformten und gerundeten Griff mit
Schutznase liegt PrimeLine hervorragend in
der Hand und schont Sehnen und Gelenke.

ANTYPOSLIZGOWOSC

Przyjemne w dotyku miekkie tworzywo z
jakiego wykonana jest ostona rekojesci zostato
ergonomicznie uformowane i doskonale
dopasowuje sie do ludzkiej dtoni. Struktura
powierzchni sprawia, ze nawet gdy dtonie

sg wilgotne chwyt jest pewny i zapewnia
optymalne prowadzenie ciecia. Wyraznie
zredukowano ryzyko zeslizgniecia sie, co
zapobiega zranieniom.

BESONDERS RUTSCHSICHER

Das angenehm weiche Kunststoffmaterial des
Griffmantels ist ergonomisch geformt und
passt sich der menschlichen Hand an. Die
Oberfldchenstruktur sorgt auch bei feuchten
Handen fiir einen sicheren Griff und optimale
Schnittfiihrung. Das Risiko des Abrutschens
wird deutlich vermindert und Verletzungen
vorgebeugt.

NOWOSC: REKOJESC WYKONANA

Z ANTYBAKTERYJNEGO
SANITIZED® SILVER.

NEU: GRIFF MIT ANTI-
MIKROBIELLER AUSRUSTUNG
MIT SANITIZED® SILVER:

More than
clean

w branzy migsnej

m  Konsekwentny rozwdj dziatan zwiekszajacych higiene

m  Wieksza ochrona antybakteryjna na bazie jonow srebra
B Zmniejszenie ryzyka przy kontaminacji
= Odpowiada aktualnym wymaganiom zawartym w rozporzadzeniu

w sprawie Srodkow spozywczych i towaréw konsumpcyjnych

m  Konsequente Weiterentwicklung fiir mehr Hygiene

in der Fleischwirtschaft
Hoher und dauerhafter antibakterieller Schutz auf Silber-Basis
Risikoverminderung bei Kreuzkontamination

Entspricht der aktuellen Lebensmittelbedarfs-
gegenstandeverordnung



EKSTREMALNA 0STROSC
Do produkcji linii PrimeLine stosujemy

wytacznie starannie obrabiane materiaty
najwyzszej jakosci. Im bardziej rownomierne
utwardzanie, tym wieksza odpornos¢ ostrza
na zuzycie. Z tego powodu pracujemy stosujac
najbardziej nowoczesne technologie na
Swiecie — obrobke cieplng w prézni. Perfekcyjny
szlif i ostateczne reczne ostrzenie stanowig
gwarancje dtugiej zywotnosci i sprawiaja,

ze ostrze jest niezwykte ostre.

EXTREM SCHARF

Fiir PrimeLine verwenden wir ausschliel3-
lich hochwertige Materialien, die auf das
Sorgfaltigste verarbeitet werden. Je gleich-
maRiger die Hartung, desto besser die
Schnitthaltigkeit. Deshalb arbeiten wir mit
der modernsten Hartetechnologie der Welt -
der Warmebehandlung im Vakuum. Der per-
fekte Schliff und schlieBlich der Handabzug
sorgen fiir eine lange Standzeit und aulRer-
ordentliche Scharfe.

Miekka antyposlizgowa rekojes¢
o twardym rdzeniu zapewnia
absolutng stabilnos¢

Weicher und rutschsicherer Griff mit
hartem Kern fiir absolute Stabilitat

WYSOKA HIGIENA

Antybakteryjne dziatanie srebra znane

jest od stuleci. Nasze rekojesci pokryte
antybakteryjnym srebrem Sanitized® Silver
powoduja, Ze rozprzestrzenianie sie bakte-

rii jak i ryzyko kontaminacji redukowane

sg w sposob niezawodny i dtugotrwaty.
Sanitized® Silver gwarantuje optimum higieny
w przetwdrstwie migsnym i spozywczym,
odpowiada rygorystycznym wymaganiom
zawartym w rozporzadzeniu w sprawie Srodkéw
spozywczych i towaréw konsumpcyjnych, jest
antyalergiczne i przebadane dermatologicznie.

Kontynuowany numer
Fortlaufende Nummer

AUSGESPROCHEN HYGIENISCH

Seit Hunderten von Jahren ist die antibak-
terielle Wirkung von Silber bekannt. Die
Sanitized® Silver-Ausriistung unserer Griffe
vermindert zuverldssig und dauerhaft die
Verbreitung von Bakterien und das Risiko

der Kreuzkontamination. Sanitized® Silver
bietet das Optimum an Hygiene in der Fleisch
und Lebensmittel verarbeitenden Industrie,
entspricht den strengen Anforderungen der
Lebensmittelbedarfsgegenstandeverordnung,
ist antiallergisch und dermatologisch gepriift.

Dwie wersje rekojesci o roznym
nosku ochronnym

Zwei Griffversionen mit

unterschiedlicher Schutznase

Krétki nosek ochronny (11...)
Kurze Griffnase (11...)

Dtugi nosek ochronny (12...)
Lange Griffnase (12...)
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N6z do trybowania | elastyczny
Ausbeinmesser | flexibel

~— —

cm 13 15
inch 5 6
| 1ul 11 | 1ul 11

N6z do trybowania | bardzo elastyczny
Ausbeinmesser | sehr flexibel

— ”

cm 13 15
inch 5 6

[ Im] | | | Im] |
Rozbierak

Zuschneidemesser

"""""" P

cm 22 25
inch 83 934
| Iu] | [ 1]

N6z do trybowania | elastyczny
Ausbeinmesser | flexibel

cm 13 15
inch 5 6
| 1ul 11 | 1ul 11

24

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

cm 13 15
inch 5 6

| 1u] 1! | 1ul 11
Rozbierak

Zuschneidemesser

cm 20
inch 73
[ Im] |

Rozbierak | szlif kulowy
Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

cm 25
inch 93,
| |

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

R

cm 13 15
inch 5 6
| Tu] | | Tu] |



NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

s,
2,
a4 _

cm 15
inch 6
]

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

''''''' — ‘

cm 15
inch 6
[ Im] |

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

cm 13 16
inch 5 6%
[ ] | | |

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 16 18 21

inch 6% 7 8Ya
[ | Tu] | [ Imi

N6z do trybowania | bardzo elastyczny
Ausbeinmesser | sehr flexibel

Pt .

cm 13 15
inch 5 6
| Tu] | | Tu] |

N6z do trybowania | szlif kulowy
Ausbeinmesser | mit Kullenschliff

C o p—

cm 15
inch 6
| |

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

—— —

cm 15
inch 6
mOmm

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 15 18

inch 6 7
[ [
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N6z masarski Rozbierak | szlif kulowy
Schlachtmesser Zuschneidemesser | mit Kullenschliff

— P WiTTi p

m 21 24 27 am 24
inch 8% 9% 102 inch 9%
[ [ [ [
N6z do wedlin | szpiczasty N6z do szynki | ostrze faliste
Aufschnittmesser | spitz Tranchiermesser | mit Wellenschliff

" can \— e —

cm 28 cm 25 31
inch 11 inch 93 12%
| | | | | |

Set PrimeLine | 3-czeSciowy, zawarto$¢: 11250-13,
11250-15, 11200-20

PrimeLine-Set | 3-tlg., Inhalt: 11250-13, 11250-15, 11200-20 INNE MODELE PRIMELINE:

m NOZ SZEFA KUCHNI STR. 61
m TORBY NA NOZE STR. 122
m BLOKI NA NOZE STR. 126

WEITERE PRIMELINE-MODELLE:
m KOCHMESSER SEITE 61
m KOCHTASCHEN SEITE 122
m MESSERBLOCKE SEITE 126
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HACCP

GWARANCJA HIGIENY
MIT SICHERHEIT

HYGIENISCH

Tam gdzie przetwarzane sa artykuty spozywcze, nalezy zwracac
szczeg6lna uwage na bezpieczeristwo i higiene. Kody koloréw wprowadzo-
ne przez firme GIESSER zgodnie z koncepcja HACCP umozliwiaja prosty
podziat nozy wedtug dziatéw, zmian czy tez krojonych produktéw.

Nowe boksy higieniczne GIESSER umozliwiaja tatwe czyszczenie,
przechowywanie w czystosci jak i bezpieczny transport nozy.

Wo Lebensmittel verarbeitet werden, muss besonders auf Sicherheit
und Hygiene geachtet werden. Messer mit Farbcodierung von GIESSER
nach HACCP ermdglichen die einfache Trennung nach Abteilungen,
Schichtbetrieben oder Schneidgut. Neue GIESSER Messerhygieneboxen
ermoglichen eine leichte Reinigung der Messer, saubere Aufbewahrung
und einen sicheren Transport.

KODOWANIE KOLORAMI WEDLUG DZIALOW
FARBCODIERUNG NACH ABTEILUNG

Na przyktad | Zum Beispiel
B czerwONY: wotowina | ROT: Rind
| | 20£TY: wieprzowina | GELB: Schwein

D BIALY: jagniecina | WEISS: Lamm

KODOWANIE KOLORAMI WEDLUG ZMIAN
FARBCODIERUNG NACH SCHICHTEN

Na przyktad | Zum Beispiel
B CzZERWONY: 1-sza zmiana | ROT: 1. Schicht
. NIEBIESKI: 2-gazmiana | BLAU: 2. Schicht

D ZOETY: 3-cia zmiana | GELB: 3. Schicht

Nasze zalecenia dotyczace
przyporzadkowania kolorow
Unsere Empfehlung fiir die Zuordnung

D BIALY: pieczywo i produkty mlecze
WEISS: Backwaren und Molkereiprodukte

D Z0LTY: produkty gotowane
GELB: Gekochtes und Gegartes

CZERWONY: surowe mieso
ROT: Rohes Fleisch

NIEBIESKI: surowa ryba
BLAU: Roher Fisch

ZIELONY: satata, warzywa i owoce
GRUN: Salat, Gemiise und Obst

BRAZOWY: warzywa korzeniowe
BRAUN: Wurzelgemiise

JASNOFIOLETOWY: przetwérstwo HALAL
HELLVIOLETT: HALAL-Verarbeitung

Konsekwentne stosowanie zasad HACCP w potaczeniu

ze stosowaniem desek do krojenia wykonanych
z higienicznego tworzywa w tym samym kolorze
zwiekszy zaufanie klientéw i konsumentow.

Die konsequente Umsetzung von HACCP in
Verbindung mit gleichfarbigen Schneidbrettern
aus hygienischem Kunststoff erhoht das Vertrauen
von Kunden und Verbrauchern.

27



28

MEMSYS

SYSTEM ZARZADZANIA NOZAMI
MESSERMANAGEMENTSYSTEM

TAK FUNKCIJONUJE SYSTEM ZARZADZANIA NOZAMI MEMSYS FIRMY GIESSER:
SO FUNKTIONIERT DAS MESSERMANAGEMENTSYSTEM MEMSYS VON GIESSER:

S
%
2
=%
i

INDYWIDUALNE OZNAKOWANIE

Kazdy n6z moze by¢ oznakowany przez firme GIESSER ciaggtym numerem
seryjnym. Zapewnia to identyfikacje drogi kazdego noza od momentu
jego wytworzenia przez uzytkowanie az do jego utylizacji.

Ponadto GIESSER oferuje mozliwos¢ oznakowania kazdego noza zgodnie
z indywidualnymi potrzebami nabywcy.

INDIVIDUELLE KENNZEICHNUNG

Jedes Messer kann bei GIESSER durch eine fortlaufende Seriennummer
gekennzeichnet werden. So ldsst sich der Weg jedes Messers von der
Herstellung tiber den Gebrauch bis zur Entsorgung sicher nachverfolgen.

Dariiber hinaus bietet GIESSER auch die Mdglichkeit einer firmenindivi-
duellen Kennzeichnung an.

EN BN E N ENEE

INDYWIDULANE KOLORY REKOJESCI

Seryjnie w programie produkcji firmy GIESSER wystepuje 12 réznych
kolorow rekojesci, w kazdej chwili mozemy wyprodukowac kolory
zgodnie z Paristwa indywidualnym zyczeniem, jednak przy
zachowaniu minimalnej ilo$ci zamawianych sztuk. Kolory w prosty
sposob gwarantuja podziat miedzy procesami pracy, obszarami jak
izmianami.

INDIVIDUELLE GRIFFFARBEN

12 unterschiedliche Grifffarben hat GIESSER serienmdl3ig im Programm;
individuelle oder Firmenfarben kénnen ab einer Mindeststiickzahl je-
derzeit gefertigt werden. Eine farbliche Trennung von Arbeitsprozessen
und -bereichen sowie unterschiedlicher Schichten kann so ganz einfach
gewahrleistet werden.



ZWIEKSZENIE BEZPIECZENSTWA PRODUKTU
ULEPSZENIE PROCESOW PRACY
KONTROLA KOSZTOW

PRODUKTSICHERHEIT ERHOHEN
ARBEITSPROZESSE VERBESSERN
KOSTEN KONTROLLIEREN

PRACOWNIK DATA WYDANIE ODDANIE STAN
MITARBEITER DATUM AUSGABE RUCKGABE BESTAND

1. Nazwisko | Name 02.01.15 1234567  27.01.15
2. Nazwisko | Name 02.01.15 1234568  27.01.15
3. Nazwisko | Name 02.01.15 1234569  27.01.15
4. Nazwisko | Name 02.01.15 1234570  27.01.15
5. Nazwisko | Name 27.01.15 1234571  24.02.15
6. Nazwisko | Name 30.01.15 1234572  24.02.15
7
8
9

. Nazwisko | Name 27.01.15 1234573  24.02.15

. Nazwisko | Name 30.01.15 1234574  24.02.15

. Nazwisko | Name 30.01.15 1234575  24.02.15
10. Nazwisko | Name 06.02.15 1234576 -

KONTROLA DOKUMENTACJA

Podczas wydawania towaréw kazdy nowy n6z jest rejestrowany przez Jedynie prowadzenie statej dokumentacji moze zagwarantowac

numer seryjny i przyporzadkowany danemu pracownikowi. Zapewnia bezpieczeristwo procesu. Réwniez stuzby weterynaryjne jak i audytorzy
to bezproblemowe przestrzeganie terminéw ostrzenia i konserwacji. z3daja takiej dokumentacji w ramach przeprowadzania certyfikacji IFS.
Wydanie nowego noza nastepuje tylko po zwrocie zuzytego. Przy zwrocie ~ Ponadto taka dokumentacja pozwala na szybka ocene indywidulanego
zuzytego noza zostaje potwierdzony jego prawidtowy stan. zuzycia noza, aktualnego zapotrzebowania i doktadnej analizy kosztow.
KONTROLLE Wymagane procesy w prosty sposéb mozna dokumentowac jak i

In der zentralen Materialausgabe wird jedes neue Messer iiber die Se- zarzadzac nimi w programie EXCEL. Na Zyczenie GIESSER moze stworzy¢
riennummer erfasst und einem Mitarbeiter zugeordnet. Schleif- und programy uwzgledniajace specyfike danego klienta, skrojone na miare
Wartungsintervalle konnen problemlos {iberwacht werden. Die Ausgabe indywidualnych potrzeb.

eines neuen Messers erfolgt nur gegen Riickgabe eines gebrauchten

Messers. Und bei der Riickgabe wird der ordnungsgemaRe Zustand des DOKUMENTATION

Messers bestatigt. Nur eine liickenlose und permanente Dokumentation gewdhrleistet die

Prozesssicherheit. Auch fordern Veterindre und Auditoren im Rahmen
der IFS-Zertifizierung eine solche Dokumentation. Die Dokumentation
bietet dariiber hinaus eine schnelle Auswertung des individuellen Mes-

serverbrauchs, des aktuellen Bedarfs und genaue Kostenanalysen.
Ganz einfach lassen sich die gewiinschten Prozesse in EXCEL dokumen-

tieren und verwalten. Auf Wunsch erstellt GIESSER kundenspezifische
Programme, die auf individuelle Anforderungen zugeschnitten sind.
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REKOJESC NR. 4
R

N
GRIFF NR. 4

BEZPIECZENSTWO
Zaokraglony grzbiet rekojesci
zapewnia duzg porecznosc¢.

SICHERHEIT
Der abgerundete Griffriicken
bietet eine hohe Griffigkeit.

Noz masarski | pételastyczny
Schlachtmesser | mittel

Goisseq 2

cm 13 15
inch 5 6
EEE mo

N6z do trybowania | bardzo elastyczny
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 13
inch 5
[ Imi
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Das offene Griffende ermoglicht
ein schnelles Umgreifen vom
Standard- in den Kammgriff.

WYDAJINOSC
Otwarty koniec rekojesci umozliwia

szybkg zmiane chwytu.

PRODUKTIVITAT

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

cm 13
inch 5
O
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REKOJES
R

NR. 9
GRIFF NR. 9

MATERIAL
Bardzo dobrze przylegajacy do dtoni
i antyposlizgowy elastomer (TPE).

MATERIAL
Besonders griffiges und rutschfestes
thermoplastisches Elastomer (TPE).

N6z do trybowania | pételastyczny
Ausbeinmesser | mittel

cm 13 15
inch 5 6
EOEEN EOEEE

N6z do trybowania | bardzo elastyczny
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 13 15
inch 5 6
[ In| | Tu] |

ERGONOMIA
Amerykariska forma rekojesci umozliwi

szybkg zmiane chwytu — znalazta
szczeg6lne zastosowanie w nozach
do trybowania.

ERGONOMIE
Amerikanische Griffform fiir schnelles

Umgreifen - speziell entwickelt fiir

Ausbeinmesser.

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

G tsser

cm 13 15
inch 5 6
mo mo

N6z do trybowania

Ausbheinmesser

cm 14 16

inch 5% 6%
] ]
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BEZPIECZNA REKOJESC ,SCANDIC”
SICHERHEITSGRIFF ,SCANDIC*

BEZPIECZENSTWO ERGONOMIA

Przedtuzony nosek ochronny Szczegblnie dtuga rekojesc jest
zapobiega zeslizgiwaniu sie dtoni. odpowiednia dla duzych dtoni.
SICHERHEIT ERGONOMIE

Die verldngerte Schutznase Der besonders lange Griff ist
verhindert das Abrutschen. geeignet fiir grofRe Hande.

N6z do trybowania | pételastyczny N6z do trybowania
Ausbeinmesser | mittel Ausbeinmesser

cm 13 15 cm 15
inch 5 6 inch 6

[ [ [
N6z do trybowania N6z ubojowy
Ausbeinmesser Stechmesser

cm 14 16 cm 13
inch 5% 6% inch 5
| | | | | |
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BEZPIECZNA REKOJESC ,ADLER”
SICHERHEITSGRIFF ,,ADLER”

Rozbierak
Zuschneidemesser

cm 20
inch 734
[

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 18 21

inch 7 8%
[ [

24
92
L]

.......  —

BEZPIECZENSTWO
Bardzo dtugi nosek ochronny przy

minimum.

SICHERHEIT

betrachtlich vermindert.

MATERIAL

Bardzo dobrze przylegajacy do dtoni

i antyposlizgowy elastomer (TPE).

MATERIAL

Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

rekojesci powoduje, ze ryzyko zranienia
podczas krojenia redukowane jest do

Mit besonders langer Schutznase, die
das Verletzungsrisiko beim Schneiden

N6z do odskérowywania
Hautmesser

cm 15
inch 6
[

=

N6z ubojowy

Stechmesser
cm 15 18
inch 6 7

[ In| | Tl |

22
834
Om

24
9%,
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BEZPIECZNA REKOJESC ,BODYGUARD"”
SICHERHEITSGRIFF ,BODYGUARD"

BEZPIECZENSTWO
Zsuniecie sie dtoni prowadzacej
n6z jest niemozliwe. Wigksze
bezpieczeristwo podczas

trybowania i przycinania.

2008 wwl

Rozbierak
Zuschneidemesser

SICHERHEIT

Kein Abrutschen der messer-
fiihrenden Hand mdglich.
GroRte Sicherheit beim
Zerlegen und Zuschneiden.

-~ Y—

cm 20 25
inch 73 934
[ [

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

cm 16
inch 6%
[

34

yo—

MATERIAL
Bardzo dobrze przylegajacy do dtoni

i antyposlizgowy elastomer (TPE).

MATERIAL
Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

3008

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 16 18 21 24

inch 6% 7 8Y4 9%
[ [ [ [

4028

N6z masarski
Schlachtmesser

24
9%,
| |

cm
inch



BEZPIECZNA REKOJESC E4 - SAFETY PLUS

SICHERHEITSGRIFF E4 -

SICHERHEIT
Die besonders lange Griffnase

BEZPIECZENSTWO

Szczegélnie dtugi nosek ochronny
przy rekojesci zapobiega verhindert das Abrutschen und
zsuwaniu sie dtoni i redukuje reduziert das Unfallrisiko.

ryzyko wypadkow.

2005 e4

Rozbierak
Zuschneidemesser

v—

cm 20 25
inch 734 EA
[ [

3005 e4

N6z ubojowy
Stechmesser

cm 18
inch 7

SAFETY PLUS

MATERIAL
Bardzo dobrze przylegajacy do dtoni

i antyposlizgowy elastomer (TPE).

MATERIAL
Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

N6z do trybowania
Ausheinmesser

- y—

cm 16
inch 6%
[

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

v

cm 15
inch 6
[
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REKOJESC ,,SLIM LINE”

GRIFF ,SLIM LINE”“

ASORTYMENT

Odpowiednio do tej formy rekojesci
firma GIESSER oferuje wiele r6znych
form ostrzy.

SORTIMENT
Passend zu dieser Griffform
bietet GIESSER viele verschie-

dene Klingenformen.

N6z do trybowania | pételastyczny
Ausbeinmesser | mittel

el —

cm 13 15
inch 5 6
[ [

N6z do filetowania
Filiermesser

cm 18
inch 7

36

MATERIAL
Bardzo dobrze przylegajacy do dtoni
i antyposlizgowy elastomer (TPE).

MATERIAL

Besonders griffiges und rutschfestes

thermoplastisches Elastomer (TPE).

0BJETOSC REKOJESCI
Szczegélnie dopasowany do
potrzeb zeriskiej czesci zatogi
podczas trybowania i przycinania.

GRIFFVOLUMEN

Besonders angepasst an die
Bediirfnisse weiblicher Arbeits-
krafte beim Zerlegen und Zu-
schneiden.

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

— _

cm 13 15
inch 5
[ [



REKOJESC NR. PP7
GRIFF NR. PP7

BEZPIECZENSTWO
Ergonomiczne i perfekcyjne

SICHERHEIT

Ergonomische und komfortable
uksztattowanie rekojesci. Griffgestaltung. Fiir den sicheren
Zapewnia bezpieczny chwyt Griff bei der Fleischbearbeitung.

podczas obrébki miesa.

2507 pp g

N6z do trybowania | pételastyczny
Ausbeinmesser | mittel

— ~

cm 13 15
inch 5 6
O O

N6z do trybowania | bardzo elastyczny
Ausbeinmesser | sehr flexibel

cm 15
inch 6
o

MATERIAL

Nasza alternatywa wobec rekojesci
standardowej — wzmocniony
wioknem szklanym polipropylen
(PP).

MATERIAL

Unsere Alternative zum Standard-
griff - glasfaserverstarktes
Polypropylen (PP).

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

— ~

cm 13 15
inch 5 6
O O

3107 pp g

N6z do trybowania | prosty
Ausbeinmesser | gerade

cm 16
inch 6%
o
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3167 pp g 2007 pp g

N6z do trybowania | prosty Rozbierak
Ausbeinmesser | gerade Zuschneidemesser

7 oSSR wmi

cn 15 cm 20 25
inch 6 inch 73 93/
O O O
3007 pp g 3087 pp ¢
N6z ubojowy N6z ubojowy
Stechmesser Stechmesser

cm 16 18 cm 15 18
inch 6% 7 inch 6 7
O O O O
N6z masarski N6z do ryb
Schlachtmesser Fischmesser

cm 21 24 cm 21
inch 8% 9%, inch 8%

O O O
2287 pp g 3167 pp g
N6z do ryb Rozbierak
Fischmesser Dressiermesser

cm 21 cm - 30
inch 8% inch 1134
O O
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DET

DETEKCJA
REKOJESCI

Z TWORZYW
DETEKTIERBARE
KUNSTSTOFFGRIFFE

POPRAWA BEZPIECZENSTWA
ZWIEKSZENIE JAKOSCI PRODUKTU

OPTYMALIZACJA STANDARDOW HIGIENY

SICHERHEIT VERBESSERN
PRODUKTQUALITAT STEIGERN
HYGIENESTANDARDS OPTIMIEREN

2005 det

Rozbierak
Zuschneidemesser

| p—

cm 20 25
inch 734 EA
[ [

N6z do trybowania | pételastyczny
Ausbeinmesser | mittel

cm 13 15
inch 5 6
[ [

3005 det

N6z ubojowy

Stechmesser

cm 16 18

inch 6% 7
[ [

N6z do trybowania | sztywny
Ausbeinmesser | stark

cm 13 15
inch 5 6
[ [
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JASNOFIOLETOWY-SPECIJALNY KOLOR DO OBROBKI HALAL
I/LUB PRZYGOTOWYWANIA POTRAW BEZ ALERGENGOW

HELLVIOLETT- pie EXTRAFARBE FUR DIE HALAL-VERARBEITUNG
UND/ODER DIE ZUBEREITUNG ALLERGENFREIER SPEISEN

3005 pp hvi

40

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

cm 15
inch 6
[ ]

N6z ubojowy
Stechmesser

cm 16
inch 6%
[

@~ —

= —

BEZPIECZENSTWO MATERIAL

Kolor wspiera i uzupetnia koncepcje Gwarantuje brak dodatkéw

higieny w przetworstwie spozywczym. zwierzecych (ttuszczow
wieprzowych).

SICHERHEIT

Farbe unterstiitzt und erganzt MATERIAL

Ihr Hygienekonzept in der Garantiert ohne tierische

Lebensmittelverarbeitung. Zusatzstoffe (Schweinefette).

6005 pp hvi

Rozbierak
Zuschneidemesser

cm 24 27
inch 9% 10%
[ ] [ ]

4025 pp hvi

N6z masarski

Schlachtmesser

cm 21 24

inch 8% 9%,
[ [



REKOJESC Z DREWNA

GRIFF AUS HOLZ

WEASCIWOSCI
Bubinga - to bardzo odporny
i twardy gatunek drewna.

Dzieki swoim naturalnym
wtasciwosciom rekojesc z tego
rodzaju drewna zapewnia pewny
chwyt réwniez przy kontakcie

z thuszczem i wodg.

EIGENSCHAFTEN

Bubinga ist ein besonders
widerstandsfahiges und hartes
Holz. Durch seine natiirlichen
Eigenschaften bietet der
Bubingagriff auch bei Kontakt
mit Fett und Wasser einen
sicheren Halt.

ERGONOMIA
Forma rekojesci znakomicie

ERGONOMIE
Die Griffform passt sich

dopasowuje sie do dtoni.

der Hand hervorragend an.

N6z masarski

Schlachtmesser
cm 16
inch 6%

3080

N6z ubojowy

Stechmesser
cm 15
inch 6

N6z ubojowy

Stechmesser
cm 13 16 18 21
inch 5 6% 7 84

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

cm 10 13 16
inch 4 5 6%
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N6z do trybowania | czarna, drewniana rekojesé
Ausbeinmesser | schwarzer Holzgriff

s “

cm 15
inch 6
]

4000

N6z masarski
Schlachtmesser

-

cm 21
inch 8%

N6z do wedlin | bardzo elastyczny z ostrzem falistym
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff, sehr flexibel

- "

cm 28
inch 11

N6z uniwersalny
Universalmesser

cm 10
inch 4

42

N6z do trybowania
Ausbeinmesser

s “

cm 14 15
inch 5% 6

N6z masarski

Schlachtmesser
cm o 21 24
inch 8% 9%,

8450

N6z kucharski

Kochmesser
cm 20 26
inch 734 10%

WIECEJ NOZY Z DREWNIANA
REKOJESCIA OD STR. 54

MEHR MESSER MIT HOLZ-
GRIFFEN AB SEITE 54




PRODUKTY, KTORE PANSTWO

POWINNISCIE POZNAC
PRODUKTE, DIE SIE
KENNENLERNEN SOLLTEN

71984 ¢ Str. 120

NOZ DO PROBOWANIA
WEDLIN Z WIDELCEM

I CLIPEM
WURSTPROBIERMESSER
MIT GABEL UND CLIP

9590 Str. 117

REKAWICA STALOWA
STECHSCHUTZHANDSCHUH

9980 Str. 109

OSTRZALKA W r
SHARP EASY ‘x/ ,
MESSERSCHARFER '
SHARP EASY N :
wi?

.

E_

6655 sp Str. 113

TASAK
HACKMESSER

MHB K I

HIGIENICZNE STELAZE
DO NOZY
MESSERHYGIENEBOX

Str. 119

PX 88 Str. 107

STALKA OSTRZACA
WETZSTAHL
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NOZE KUCHENNE I
SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER
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TO NIE JEST NOZ. TO OBLED.
ES IST KEIN MESSER. ES IST DER WAHNSINN.




OSTRZE

Wykute z jednego

kawatka, szczegélnie
wysoka zawartos¢ wegla
0,55-0,59%, zapewnia
niezwykle dtuga zywotnosé
i ekstremalng ostrosc.

NUMER

Numer seryjny zapewnia
przyporzadkowanie,
identyfikowalnos¢ i gwarancje.

DIE NUMMER
Seriennummer zur Zuordnung,
Nachverfolgung und Garantie.

DIE KLINGE

Aus einem Stiick ge-

schmiedet, besonders
hoher Kohlenstoffgehalt
von 0,55-0,59 % fiir
auRergewdhnlich lange
Schnitthaltigkeit

und extreme Scharfe.

NUMER SERYIJNY UMOZLIWIA
IDENTYFIKACJE I STANOWI
DOZYWOTNIA GWARANCIJE

MIT SERIENNUMMER ZUR
NACHVERFOLGUNG UND
LEBENSLANGER GARANTIE

REKOJESC
Ergonomiczna forma o
miekkich krawedziach,
pewnie lezy w dtoni,
zapewnia precyzyjne
prowadzenie, tworzywo
powstate specjalne z
mysla o przetworstwie
spozywczym.

DER GRIFF
Ergonomische Form mit
weichen Kanten, liegt
sicher in der Hand, pra-
zise Fiihrung, speziell
fiir die Lebensmittel-
verarbeitung entwickelter
Kunststoff.

PROG

Lekko zaokraglone
krawedzie i skierowana
skosnie do przodu
forma zapewniaja

perfekcyjne trzymanie.

DER KROPF

Leicht abgerundete
Kanten und nach vorne
abgeschrdgte Form fiir
perfekte Handhabung.

DLUGA ODPORNOSC OSTRZA NA

ZUZYCIE - OSTRZA BESTCUT X55
DIE LANGE SCHNITTHALTIGKEIT

DER BESTCUT X55-KLINGEN

l Ostrze BestCut X55
BestCut X55-Klinge

Herkommliche Klinge

| | | | |
T T T T T

10 11 12

Ostrze konwencjonalne
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8640 8640 w

BestCut N6z do warzyw BestCut N6z do warzyw | ostrze faliste
BestCut Officemesser BestCut Officemesser | mit Wellenschliff

cn 8 10 cn 10
inch 3% 4 inch 4
[ [ [
8643 86170
BestCut N6z do obierania BestCut N6z do wedlin
BestCut Tourniermesser BestCut Tranchiermesser

cm 6 cm 15
inch 2% inch 6
[ [
8663 8664
BestCut N6z do trybowania BestCut N6z do filetowania
BestCut Ausheinmesser BestCut Filiermesser

cn 15 cm 18
inch 6 inch 7
= =
8610 8670 w
BestCut N6z do wedlin BestCut N6z kucharski | ostrze faliste
BestCut Tranchiermesser BestCut Kochmesser | mit Wellenschliff

cm 20 25 cm 20
inch 73 934 inch 73
| | | | | |
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NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

8680 8681

BestCut N6z kucharski BestCut N6z kucharski | lekki
BestCut Kochmesser BestCut Kochmesser | leicht

cm 20 23 25 cm 18 20
inch 7% 9 934 inch 7 7%
[ [ [ [ [
8680 w 8661 w
BestCut N6z kucharski | ostrze faliste BestCut N6z uniwersalny | ostrze faliste
BestCut Kochmesser | mit Wellenschliff BestCut Universalmesser | mit Wellenschliff

am 25 cn 25
inch 9% inch 93%
] ]
BestCut Widelec | kuty Stalka Chefcut | szlif delikatny
BestCut Kriickengabel | geschmiedet Chefcut | feiner Zug

N oo

)

|

cm 16 cm 25 ®
inch 6% inch 934

] ]
8291 b 8 bc 8291 b 10 bc
Torba z zestawem nozy BestCut | 8-czeSciowy, zawartosc: Torba z zestawem nozy BestCut | 10-czeSciowy, zawarto$c:
8640-10, 8661 w-25, 8663-15, 8664-18, 8670-20, 8680-23, 8210 p-26, 8640-8, 8640 w-10, 8643-6, 8661 w-25, 8670-25,
9410 p-15, 9922-25 8680-23, 8681-18, 9410 p-15, 9922-25

Messertasche BestCut | 8-tlg.,
Inhalt: 8640-10, 8661 w-25,
8663-15, 8664-18, 8670-20,
8680-23, 9410 p-15,
9922-25

Messertasche BestCut | 10-tlg.,
Inhalt: 8210 p-26, 8640-8,
8640 w-10, 8643-6,
8661 w-25, 8670-25,
8680-23, 8681-18,

9410 p-15, 9922-25




KUTE NOZE SZEFA KUCHNI
GESCHMIEDETE KOCHMESSER

USZLACHETNIANIE
Przechodzac przez osiem
stacji, nieréwnosci
zostaja wygtadzone a
rekojes¢ wypolerowana
na wysoki potysk.

Reka mistrza tworzy
perfekcyjne ostrze o

dtugiej zywotnosci.

DIE VEREDELUNG

An acht Stationen
werden Unebenheiten
geglattet und der Griff
auf Hochglanz poliert.
Der Handabzug fiir die
perfekte Schneide erfolgt
von Meisterhand.

8240

N6z do warzyw

Officemesser

cn 10 12

inch 4 43,
EOEEE [

N6z do obierania
Tourniermesser

GoEssER

cn 9
inch 3%
[ ||

50

REKOJESC

Do nozy kutych stosuje sie
wytacznie najwyzszej jakosci
tworzywo POM.

DER GRIFF

Fiir die geschmiedeten Koch-
messer wird ausschlieBlich
hochwertiges POM-Kunststoff-
material verwendet.

L

S

KUCIE

W dziewieciu krokach
obrébki technologicznej
wytwarza sie z

wysokie jakosci stali
chromo-molibdenowej
(X50 CRMO 14) nieobro-
biony jeszcze element.

DAS SCHMIEDEN
Aus hochwertigem
Chrom-Molybdan-Stahl
(X50 CRMO 14) wird in
neun Arbeitsgangen der
geschmiedete Rohling
gefertigt.

N6z do warzyw

Gemiisemesser
cm 8
inch 3%

[ 1]

N6z do stekow
Steakmesser

cm 12
inch 43,
[



NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

N6z dekoracyjny

Buntschneidemesser
L _° )
cm 11
inch 4%
[

N6z do trybowania

Ausbeinmesser
S —
cm 13 16
inch 5 6%
[ [

82614

N6z Filet-de-Sole
Filet-de-Sole-Messer

cm 18
inch 7
EOEEN

8269

N6z kucharski Santoku | japoriska forma
Santoku Kochmesser | japanische Form

| Y
TN

cm 18
inch 7
[

82414

N6z do pomidoréw | rozdwojony
Tomatenmesser | mit Zinken

T— ——

cm 13
inch 5
]

8260 w

N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff

cn 20
inch 73
| |

N6z do tososia | szlif kulowy
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
| |

N6z do szynki | szlif kulowy
Schinkenmesser | mit Kullenschliff

cm 26
inch 10%
]
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N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

cm 15 18 20
inch 6 7 73
[ EOEEE EOEEE

8280

N6z kucharski | szeroki
Kochmesser | breit

et l n

cm 15 18 20
inch 6 7 73
EEEN | | EEEN

8280

N6z kucharski | szeroki
Kochmesser | breit

cm - 30
inch 1134
| |

52

N6z kucharski | ostrze faliste, waski
Kochmesser | mit Wellenschliff, schmal

cm 25
inch 93
]

N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

cm
inch

23
9
ECEEN

25
934
]

8280

N6z kucharski | szeroki

Kochmesser | breit

cm
inch

23
9
ECEEN

25
934
ECEEN

82814

Blatownik

Kochschlagmesser

cm
inch

25
934
]

8280 w

N6z kucharski | ostrze faliste, szeroki
Kochmesser | mit Wellenschliff, breit

cm
inch

25
934
]



PIELEGNACJA
D R E W N O O L I W N E N6z nalezy zawsze my¢ recznie.
D li lezy od
0 L I V E N H 0 L Z d;ezvzr;:uo;:rzzetzr::c‘ege?)a:;:
~Melkfett”.
PFLEGE
Messer immer von Hand spiilen.

Das Olivenholz von Zeit zu Zeit
mit etwas Melkfett einreiben.

MATERIAL

Drewno oliwne jest przyjemne i
ciepte w dotyku, a przy tym ekstre-
malnie twarde i odporne na wilgo¢.

MATERIAL
Olivenholz fiihlt sich angenehm
und warm an und ist extrem hart

und feuchtigkeitsabweisend.

8240 o 8244 o

N6z do warzyw N6z do pomidoréw | rozdwojony
Officemesser Tomatenmesser | mit Zinken

somen | “
L ° __°)
7

cn 10 cn 13

inch 4 inch 5

8280 o 8264 o

N6z kucharski | szeroki N6z Filet-de-Sole
Kochmesser | breit Filet-de-Sole-Messer

o = l “ o yg

cm 20 cm 18
inch 73 inch 7
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REKOJESC Z DREWNA
GRIFF AUS HOLZ

ERGONOMIA
Forma rekojesci znakomicie
dopasowuje sie do dtoni.

ERGONOMIE
Die Griffform passt sich
der Hand hervorragend an.

WEASCIWOSCI
Bubinga - to bardzo odporny

i twardy gatunek drewna.
Dzieki swoim naturalnym
wiasciwosciom rekojesc z tego
rodzaju drewna zapewnia
pewny chwyt réwniez przy
kontakcie z ttuszczem i woda.

EIGENSCHAFTEN

Bubinga ist ein besonders
widerstandsfahiges und hartes
Holz. Durch seine natiirlichen
Eigenschaften bietet der
Bubingagriff auch bei Kontakt
mit Fett und Wasser einen
sicheren Halt.

8300

N6z do warzyw

Gemiisemesser
cn 8,5
inch 3%

8340

N6z kuchenny

Kiichenmesser
cm 16
inch 6%

54

8360 w

N6z uniwersalny | ostrze faliste
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 11
inch 4%

N6z do stekow
Steakmesser

== —

cm 12
inch 43,



NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

N6z uniwersalny
Universalmesser

cm 10
inch 4

N6z kuchenny

Kiichenmesser
cm 13 15
inch 5 6

N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,

N6z do stekéw | ostrze zebate
Steakmesser | gezahnt

cm 12
inch 43

N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 21
inch 8%

8450

N6z kucharski

Kochmesser
cm 20 26
inch 73 10%

WIECEJ NOZY Z DREWNIANA
REKOJESCIA OD STR. 41

MEHR MESSER MIT HOLZ-
GRIFFEN AB SEITE 41
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REKOJESCI Z POM
GRIFFE AUS POM

ERGONOMIA

Dwu- lub trzykrotnie
nitowana lub jednolita
rekojes¢ zapewnia
bezpieczne trzymanie
podczas wszystkich prac

ERGONOMIE

Der zwei- oder dreifach
genietete Schalen-
oder Vollmaterialgriff
gibt sicheren Halt bei
allen professionellen

kuchennych. Kiichenarbeiten.

POM
Polioksymetylen jest

szczeg6lnie stabilnym w POM
formie i sztywnym tworzywem. Polyoxymethylen ist ein beson-
ders formstabiler und steifer

Kunststoff. Er entspricht selbst-

verstandlich der Lebensmittel-

Jest on oczywiscie zgodny
z wymogami rozporzadzenia
w sprawie srodkéw spozywczych

i towaréw konsumpcyjnych. bedarfsgegenstandeverordnung.

8310 p

N6z do warzyw

8300 p

N6z do warzyw

Gemiisemesser Gemiisemesser
cn 8,5 cmn 8,5
inch 3% inch 3%

] ]

8360 wp

N6z uniwersalny | ostrze faliste

8540 p

N6z do obierania

Tourniermesser Universalmesser | mit Wellenschliff
am 6 am 11
inch 2% inch 4%

[ [
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NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

8330 p 8340 p

N6z kuchenny N6z kuchenny
Kiichenmesser Kiichenmesser

am 13 15 am 16
inch 5 6 inch 6%
[ [ [
SN s100p
N6z do stekéw | ostrze zebate N6z do trybowania
Steakmesser | gezahnt Ausbeinmesser

comm
— ' _

cm 12 cm 13
inch 434 inch 5

[ [
3000 p 4020 p
N6z ubojowy N6z masarski
Stechmesser Schlachtmesser

“ = : m

cm 18 cm 21
inch 7 inch 8%

[ [
8262 p 7900 p
N6z do tososia N6z do salami
Lachsmesser Salamimesser

cm o 31 cm 28
inch 12% inch 11
] ]
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N6z do szynki N6z do wedlin | ostrze faliste
Schinkenmesser Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cam 25 cm 28
inch 9% inch 11
[ [
8261 wp 8350 wp
N6z do pieczywa | ostrze faliste N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff Brotmesser | mit Wellenschliff

. m - m

cm 25 cm 18 21 24

inch 934 inch 7 8Ys 9%,
[ [ [ [

8450 p 8451 p

N6z kucharski N6z kucharski

Kochmesser Kochmesser

cm 20 26 cm 20
inch 73 10% inch 73
[ [ [
8269 p 8269 wwlp
N6z kucharski Santoku | japoriska forma N6z kucharski Santoku | japoriska forma ze szlifem kulowym
Santoku Kochmesser | japanische Form Santoku Kochmesser | japanische Form, mit Kullenschliff

Sl = “ i “

cm 18 cmn 18
inch 7 inch 7
] ]
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NA WZOR NATURY. ABSOLUTNIE DOSKONALE.
NACH DEM VORBILD DER NATUR. ABSOLUT PERFEKT.
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NUMEROWANIE
Praktyczne
przyporzadkowanie
iidentyfikacja.

NUMMERIERUNG

Praktisch fiir die Zuordnung
und Nachverfolgung.

PrimeLine ()} (G|GIESSER 285205
LA e Rostfrei

ERGONOMIA

Optymalnie wywazone noze z
ich perfekcyjnie uformowang
zaokraglong rekojescia
umozliwiaja bezproblemowe
krojenie nie powodujac
zmeczenia dtoni.

ERGONOMIE

Optimal ausbalanciertes Messer
fiir ermiidungsfreies und miihe-
loses Schneiden mit perfekt

geformtem, abgerundetem Griff.

MIEKKA POWLOKA - TWARDY RDZEN
WEICHE SCHALE - HARTER KERN

.”a.
755,

REKOJESC
Miekka, antyposlizgowa

powierzchnia rekojesci

z twardym rdzeniem
zapewnia absolutng
stabilnos¢, krotki nosek.

KROTKI NOSEK

KURZE GRIFFNASE

HIGIENA
Zawiera antybakteryjny
Sanitized® Silver.

HYGIENE
Mit antimikrobieller Sanitized®

Silver-Ausriistung.

GRIFF

Weiche und rutsch-
sichere Oberfliche mit
hartem Kern fiir
absolute Stabilitat,
kurze Griffnase.

Z NUMEREM SERYJ-
NYM I DOZYWOTNIA
GWARANCIA

MIT SERIENNUMMER
UND LEBENSLANGER
GARANTIE



NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

N6z kucharski | szeroki
Kochmesser | breit

''''' - —

cm 20 23
inch 734 9
[ [

218269 wwl

N6z kucharski Santoku | szlif kulowy
Santoku Kochmesser | mit Kullenschliff

R P ]

cm 18
inch 7
| |

218269 sp

N6z kuchaski Santoku ,Mano”
Santoku Kochmesser ,,Mano”

cm 19
inch 7%
| |

N6z do filetowania
Filetiermesser

cm 16 18
inch 6% 7
[ [

218456

N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

- —

cm 16 18
inch 6% 7
[ [

N6z kuchenny | Srednio szpiczasty
Kiichenmesser | mittelspitz

— -

cm 13
inch 5
| |

- ]
MANO

SANTOKU ZE SPECJALNYMI OTWORAMI
SANTOKU MIT SPEZIALLOCHUNG

OTWORY
Q Q Mniejszy opér podczas krojenia, mniejszy
0 - o wktad sity, wieksza odpornos¢ ostrza na

zuzycie.

LOCHUNG

Geringerer Schneidwiderstand, weniger
Kraftaufwand, héhere Schnitthaltigkeit.

WIECEJ MODELI
PRIMELINE ZNAJDZIECIE
PANSTWO OD STR. 24

MEHR PRIMELINE-MODELLE
FINDEN SIE AB SEITE 24
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N6z do wedlin | ostrze faliste, 10 mm
Aufschnittmesser | mit wil0er Welle

I —

cm 22
inch 83
[

N6z do pieczywa | ostrze faliste, 10 mm
Brotmesser | mit wl0er Welle

cm 21 24
inch 8% 9,
| | | |

N6z do warzyw | Srednio szpiczasty
Gemiisemesser | mittelspitz

cmn 8 10
inch 3% 4
| |

|
218815

Yanagiba
Yanagiba

cm 24
inch 9%
]
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218265 wlo

N6z do wedlin | ostrze faliste, 10 mm
Aufschnittmesser | mit wil0er Welle

T —

cm 25
inch 93,
]

- ]
W10

PERFEKCYINA FALA
DIE PERFEKTE WELLE

SZEROKA FALA zapewnia
bezproblemowe krojenie

BREITE WELLE fiir miiheloses
Schneiden

g0, T gl 7 ABKOWANY WIERZCHOLEK
POZWALA na perfekcyjne naciecie
ZAHNSPITZEN fiir perfekten Anschnitt

N6z uniwersalny | ostrze faliste
Universalmesser | mit Wellenschliff

———— —

cm 11
inch 4%
]

218825

N6z Deba
Deba Messer

e —

cm 15
inch 6
]



HACCP

GWARANCJA HIGIENY
MIT SICHERHEIT HYGIEN

sssssss

GlEsSER

GIESSER

GlEsSER

ZIELONY | GRUN

sssssss

BRAZOWY | BRAUN
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Tam gdzie przetwarzane sg artykuty spozywcze, nalezy zwracac
szczeg6lna uwage na bezpieczeristwo i higiene. Kody koloréw
wprowadzone przez firme GIESSER zgodnie z koncepcja HACCP
umozliwiaja prosty podziat nozy wedtug dziatow, zmian czy tez
krojonych produktéw. Réznej wielkosci stelaze na noze firmy GIESSER
utatwiajg podziat nozy zgodnie z obszarami pracy, a jednoczesnie
zapewniaja wiekszg ochrone nozy i uzytkownika.

Wo Lebensmittel verarbeitet werden, muss besonders auf Sicherheit und
Hygiene geachtet werden. Messer mit Farbcodierung von GIESSER nach
HACCP ermdglichen die einfache Trennung nach Abteilungen, Schicht-
betrieben oder Schneidgut. Die GIESSER Messerhygieneboxen in ver-
schiedenen GroRen erleichtern die Trennung nach Arbeitsbereichen und

Nasze zalecenia dotyczace
przyporzagdkowania kolorow
Unsere Empfehlung fiir die Zuordnung

D BIALY: pieczywo i produkty mlecze
WEISS: Backwaren und Molkereiprodukte

D Z0LTY: produkty gotowane
GELB: Gekochtes und Gegartes

CZERWONY: surowe mieso
ROT: Rohes Fleisch

NIEBIESKI: surowa ryba
BLAU: Roher Fisch

bieten zugleich sicheren Schutz fiir Messer und Anwender.

KODOWANIE KOLORAMI WEDLUG DZIALOW
FARBCODIERUNG NACH ABTEILUNG

Na przyktad | Zum Beispiel

B czErRWONY: wotowina | ROT: Rind
| | 26LTY: wieprzowina | GELB: Schwein
B z1eLONY: jagniecina | GRUN: Lamm

ZIELONY: satata, warzywa i owoce
GRUN: Salat, Gemiise und Obst

BRAZOWY: warzywa korzeniowe
BRAUN: Wurzelgemiise

JASNOFIOLETOWY: przetwérstwo HALAL

HELLVIOLETT: HALAL-Verarbeitung

Konsekwentne stosowanie zasad HACCP w potaczeniu

ze stosowaniem desek do krojenia wykonanych

z higienicznego tworzywa w tym samym kolorze

KODOWANIE KOLORAMI WEDtLUG ZMIAN
FARBCODIERUNG NACH SCHICHTEN

Na przyktad | Zum Beispiel

B CZERWONY: 1-sza zmiana| ROT: 1. Schicht
. NIEBIESKI: 2-gazmiana | BLAU: 2. Schicht
| ] 264TY: 3-cia zmiana | GELB: 3. Schicht

ROZWOJ

Doswiadczeni rzemieslnicy jak i projektanci
przedmiotéw uzytkowych a takze nasi klienci
wpieraja nas w pracach nad rozwojem nowych
form rekojesci, zapewniajacych jeszcze wiecej
bezpieczeristwa i wydajnosci.

ENTWICKLUNG

Erfahrene Werkzeugmacher und Produkt-
designer unterstiitzen uns zusammen mit
unseren Kunden, wenn es darum geht, neue
Griffformen fiir noch mehr Sicherheit und
Produktivitat zu entwickeln.

HIGIENA

Wszystkie kolorowe rekojesci odpowiadaja
aktualnie obowiazujgcych postanowieniom
dotyczacym higieny i bezpieczeristwa.

HYGIENE

Alle farbigen Griffe entsprechen selbstver-
standlich den jeweils giiltigen gesetzlichen
Bestimmungen fiir Hygiene und Sicherheit.

zwiekszy zaufanie klientéw i konsumentow.

Die konsequente Umsetzung von HACCP in

ASORTYMENT

GIESSER oferuje Paristwu obszerny asortyment
nozy o kolorowych rekojesciach. Kolorowe
punkty przy poszczegélnych artykutach
oznaczajg w jakich kolorach dana rekojesé¢
produkowana jest seryjnie.

SORTIMENT

GIESSER bietet Ihnen das umfangreichste
Sortiment an Messern mit farbigen Griffen.
Die Farbpunkte bei den einzelnen Artikeln
zeigen an, welche Farben serienmdRig liefer-
bar sind.

ZAMOWIENIA SPECJALNE
Wybrany przez Paristwa néz nie jest produ-
kowany seryjnie w kolorze, jaki by Paristwo
chcieli? 0d min. 60 sztuk danego artykutu
wykonamy dla Paristwa noze na specjalne
zaméwienie.

SONDERANFERTIGUNGEN

Das von Ihnen gewdhlte Messer ist in Ihrer
Wunschfarbe nicht serienmdRig lieferbar?

Ab einer Mindestanzahl von 60 Stiick pro
Artikel bietet GIESSER den Service der Sonder-

anfertigung.

Verbindung mit gleichfarbigen Schneidbrettern
aus hygienischem Kunststoff erhoht das Vertrauen
von Kunden und Verbrauchern.

SZCZEGOLNE KOLORY

0d 2.000 sztuk (w przypadku nozy SP od
5.000 szt.) wykonamy dla Paristwa noze
w specjalnym, wybranym przez Paristwa
kolorze (np. barwach Paristwa firmy lub
jako prezent reklamowy).

SONDERFARBEN

Ab 2.000 Stiick (bei SP-Messern ab
5.000 Stiick) fertigen wir fiir Sie Messer
in Sonderfarben (z.B. in Ihrer Hausfarbe
oder fiir Werbegeschenke).

[ 6 IRPY O

Gwarantujemy niezmienng jakos¢, gdyz
dopiero po wytworzeniu ostrza noza
podejmowana jest decyzja, jaka rekojesé
w jakim kolorze zostanie dodana.

QUALITAT

Wir garantieren gleichbleibende Qualitdt,

denn erst nach der Fertigung der Messer-

klingen entscheiden wir, welcher Griff und
welche Grifffarbe angespritzt wird.



KUTE NOZE SZEFA KUCHNI

GESTANZTE KOCHMESSER

GRZBIET OSTRZA
KLINGENRUCKEN
| I
[ |
[ |
OSTRZE KRAWEDZ TNACA
KLINGE SCHNEIDE

N6z kucharski

Kochmesser
cm 16 20
inch 6% 73

EEECOEN EEECOEN

N6z kucharski

Kochmesser
cm 29 31
inch 11% 12Y
] EOEECOEN

PIECZEC GWARANCYJINA
GARANTIESIEGEL

(@|GIESSER 552+
s Rosthrel

OCHRONA DtONI
HANDSCHUTZ

OCHRONA PALCOW/DtONI
FINGER-/HANDSCHUTZ

N6z kucharski

Kochmesser
cm 23 26
inch 9 10%s

EEECOEN EEECOEN

8445 stpp

N6z blatownik
Schlagmesser

cm 27
inch 10%
O
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8456

N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

el —

cm 16 18
inch 6% 7
EOEECOEE NEEEE

N6z do wedlin

Aufschnittmesser
cm 22 25 28 31
inch 83 934 11 12%s
] EOEECOEE EOEEOE EOEEEE

N6z do wedlin | ostrze faliste
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 25 28 31 36
inch 9% 11 12% 14Y%
ECEEE EOEECEN EOEECEE N

N6z do tososia
Lachsmesser

cm 31
inch 12%
[T
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8456

N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

. —

cm 20 23
inch 73 9
EEEE [

N6z do wedlin

Aufschnittmesser

cm - 36 40

inch 14Y% 1534
[ [

N6z do wedlin | szlif kulowy
Aufschnittmesser | mit Kullenschliff

cm 28 31 36
inch 11 12%s 14
[ [ [

N6z do tososia | szlif kulowy
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
[T



NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

8269 k

N6z kucharski Santoku | japoriska forma
Santoku Kochmesser | japanische Form

cm 18
inch 7
]

Tasak | chifiska forma
Hackmesser | chinesische Form

e —

cm 17 19 21
inch 6% 7% 8%s
EOEEEN EOEEEE EOEEEE

N6z uniwersalny | ostrze faliste
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,
EEECN

N6z do pieczywa | katowy z ostrzem falistym
Brotmesser | mit Wellenschliff, abgewinkelt

cm 18 23
inch 7 9
[ [

8269 wwlk

N6z kucharski Santoku | japoriska forma ze szlifem kulowym
Santoku Kochmesser | japanische Form, mit Kullenschliff

i —

cm 18
inch 7
]

Tasak | chifiska forma
Hackmesser | chinesische Form

cm 19

inch 7%
ok. 570 g
|

N6z uniwersalny | ostrze faliste, dla leworecznych
Universalmesser | mit Wellenschliff, fiir Linkshdnder

cm 25
inch 93
| |

N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 18 21 24
inch 7 8%s 9%
= L Ju] u] | |u
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N6z kuchenny
Kiichenmesser

R —

cm 13
inch 5
]

N6z do filetowania | bardzo elastyczny
Filiermesser | sehr flexibel

" _

cm 16 18 20 22
inch 6% 7 73 834
I} EHOE EHOE I}

N6z do smarowania

Streichmesser
S
cm 9 12
inch 3% 43y
[ [

Widelec do mies

Fleischgabel
-
cm 18 21
inch 7 8Y4
[ Imi [ ]

68

N6z kuchenny

Kiichenmesser

cm 16 18

inch 6% 7
[ [

N6z kucharski | ostrze faliste
Kochmesser | mit Wellenschliff

- -

cm 31
inch 12%
EEECON

N6z do smarowania | ostrze faliste
Streichmesser | mit Wellenschliff

cm 9 12
inch 3% 43/,
[ [

Widelec do wedlin

Wurstgabel
cm 13 19
inch 5 7Y%

EEECOEE =N



JASNOFIOLETOWY - SPECJALNY KOLOR DO OBROBKI HALAL
I/LUB PRZYGOTOWYWANIA POTRAW BEZ ALERGENOW

HELLVIOLETT - DIE EXTRAFARBE FUR DIE HALAL-
VERARBEITUNG UND/ODER DIE ZUBEREITUNG ALLERGENFREIER SPEISEN

BEZPIECZENSTWO
Kolor wspiera i uzupetnia kon-

spozywczym.

SICHERHEIT

Ihr Hygienekonzept in der

Lebensmittelverarbeitung.

8455 pp hvi

N6z kucharski

Kochmesser

cm 20 26

inch 734 10%
[ ] [ ]

N6z do wedlin | ostrze faliste
Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 31
inch 12%
[

cepcje higieny w przetworstwie

Farbe unterstiitzt und erganzt

MATERIAL

Gwarantuje brak dodatkéw
zwierzecych (ttuszczéw
wieprzowych).

MATERIAL
Garantiert ohne tierische
Zusatzstoffe (Schweinefette).

8456 pp hvi

N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

g —

cm 16
inch 6%
| |

N6z do warzyw
Gemiisemesser

cm 10
inch 4
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8365 wsp

N6z uniwersalny | ostrze faliste
Universalmesser | mit Wellenschliff

SIESSER o

cm 11
inch 4%
ECOEEOE

N6z do warzyw

Gemiisemesser
cm 8 10 12
inch 3% 4 43y

EEECNE NEEEONE =

8545 sp

N6z do obierania

Tourniermesser
cm 6 7,5
inch 2% 3

EEEON |

8305 sp

N6z do warzyw

Gemiisemesser

cm 8

inch 3%
EOEEOE

70

8365 wsp

N6z uniwersalny | ostrze faliste, w 5 kolorach (jasno niebieski,
cytrynowy, pomarariczowy, rézowy, fioletowy)

Universalmesser | mit Wellenschliff, in 5 Farben (hellblau,
limette, orange, pink, violett)

s —

cm 11
inch 4%
ErEEE

N6z do warzyw | w 5 kolorach (jasno niebieski, cytrynowy,
pomarariczowy, rézowy, fioletowy)

Gemiisemesser | in 5 Farben (hellblau, limette, orange, pink,
violett)

cm 10
inch 4
ETEEN

8545 sp

N6z do obierania | w 5 kolorach (jasno niebieski, cytrynowy,
pomarariczowy, rézowy, fioletowy)

Tourniermesser | in 5 Farben (hellblau, limette, orange, pink,
violett)

6 oussim szt

(e

cn 6
inch 2%
ETEEN

8305 wsp

N6z do warzyw | ostrze faliste
Gemiisemesser | mit Wellenschliff

cn 8
inch 3%
[ ] |



NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

8365 sp 8366 wsp

N6z uniwersalny

N6z do pomidoréw | rozdwojony

Universalmesser Tomatenmesser | mit Zinken
am 11 cm 11
inch 4% inch 4%
(1 (1
N6z do warzyw | ostrze faliste N6z do stekéw
Gemiisemesser | mit Wellenschliff Steakmesser
cmn 8 10 cn 11
inch 3% 4 inch 4%
[ EEE (1
N6z do stekéw | ostrze faliste N6z $niadaniowy
Steakmesser | mit Wellenschliff Frithstlicksmesser
7 esen vy —
cmn 11 cn 10
inch 4% inch 4
(1 [

8309 wsp 8-5 8309 sp 8-5

Nozyki do butek-zestaw | 5-czeSciowy, ostrze faliste
Brotchenmesser-Set | 5-tlg., mit Wellenschliff

Nozyki do butek-zestaw | 5-czeSciowy
Brotchenmesser-Set | 5-tlg.

—— - - —
P |
| i il |
; 2 an .
|
VAT AT

cm 8 an 8

inch | 3% inch 3%

" |
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9465 sp

Widelec
Gabel

EOEEON

94671 sp

tyzeczka
Kaffeeloffel

-

\; [ S—
EOEEOE

8365 wsp 11-6

9879 sp 24

72

Komplet nozy uniwersalnych | 6-czesciowy
Universalmesser-Set | 6-tlg.

@ GIESSER

ECEEON

Komplet sztuccéw | 24-czesciowy
Besteck-Set | 24-tlg.

Beressey

EOEEON

9466 sp

tyzka
Loffel

ECOEEON

9468 sp

Widelczyk
Kuchengabel

|
9465 sp-6

Komplet widelcow | 6-czeSciowy
Gabel-Set | 6-tlg.

@ GIESSER

EEEON

9880-12

Komplet - N6z-Widelec | 12-czesciowy
Messer- und Gabel-Set | 12-tlg.

ECOEEON



NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

9872 spvk

Opakowanie typu Display | 72 Noze uniwersalne w 6 réznych
kolorach (8365 wsp-11 czarny, z6tty, czerwony, niebieski,
biaty, zielony)

Thekendisplay | 72 Allzweckmesser in 6 verschiedenen Farben
(8365 wsp-11 in schwarz, gelb, rot, blau, weil3, griin)

SCHARF, PERFEKT o GIESSER
bROFESSIONELL ;

. engeeignet
inenge’
. opiitmasch

i, spil

Te’
Extrd scharf, rostfi

9817 10x2

N6z uniwersalny w pojemniku szklanym | 20 Nozy uniwersalnych
8365 wsp-11 w 10 réznych kolorach (z6tty, czerwony, niebieski,
biaty, zielony, jasno niebieski, cytrynowy, pomarariczowy,
rézowy, fioletowy)

20 Universalmesser im Glas | 8365 wsp-11 in 10 verschiedenen
Farben (gelb, rot, blau, weiB, griin, hellblau, limette, orange,
pink, violett)

9872 9x8

Opakowanie typu Display | 72 Noze uniwersalne w 9 réznych
kolorach (8365 wsp-11 czarny, z6tty, czerwony, zielony,

jasno niebieski, cytrynowy, pomararnczowy, rézowy, fioletowy)
Thekendisplay | 72 Allzweckmesser in 9 verschiedenen Farben
(8365 wsp-11 in schwarz, gelb, rot, griin, hellblau, limette,
orange, pink, violett)

SCHARF, PERFEKT o GIESSER
bROFESSIONELL ;

. engeeignet
inenge’
. opiitmasch

i, spil

Te’
Extrd scharf, rostfi

Opakowanie typu Display | 60 Nozy uniwersalnych w 6 réznych
kolorach (8365 wsp-11 niebieski, zielony, cytrynowy,
pomarariczowy, rézowy, fioletowy)

Thekendisplay | 60 Allzweckmesser in 6 verschiedenen Farben
(8365 wsp-11 in blau, griin, limette, orange, pink, violett)
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SWIEZE KOLORY
W KUCHNI
FRISCHE FARBEN
IN DER KUCHE

§e wi:
‘ al
i wl®
ol ©
bR

N6z kucharski N6z kucharski | waski
Kochmesser Kochmesser | schmal
cm 20 cm 16
inch 73 inch 6%
[ [
8269 wwik Ce2esw
N6z kucharski Santoku | szlif kulowy N6z uniwersalny
Santoku Kochmesser | mit Kullenschliff Universalmesser

" — St

cm 18 cm 25
inch 7 inch 93,
| | | |
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NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

8305 sp

N6z do warzyw
Gemiisemesser

O (G ciEssER

cm 8
inch 3%
| |

N6z do warzyw

Gemiisemesser
mwm".......
cm 10
inch 4
]
9850

Zestaw nozy kucharskich | 3-czeSciowy, zawartos¢:

8269 wwlk-18, b8456-18, 8315 sp-10

Kochmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: 8269 wwlk-18, b8456-18,
8315 sp-10

¢
-—m
Foase

Zestaw nozy kuchennych | 3-czeSciowy, zawartosc:

8269 wwlk-18, 8315 sp-10, 8365 wsp-11

Kiichenmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: 8269 wwlk-18, 8315 sp-10,
8365 wsp-11

8365 wsp

N6z uniwersalny | ostrze faliste
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 11
inch 4%
[ ]

8545 sp

N6z do obierania
Tourniermesser

©oumssR ez

cm 6
inch 2%

Zestaw nozy kuchennych | 3-czeSciowy, zawartosc:
b8456-18, 8315 sp-10, 8365 wsp-11

Kiichenmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: b8456-18, 8315 sp-10,
8365 wsp-11

Zestaw nozy do warzyw | 3-cze$ciowy, zawarto$cé: 8305 sp-8,
8315 sp-10, 8545 sp-6, 8365 wsp-11

Gemiisemesser-Set | 4-tlg., Inhalt: 8305 sp-8, 8315 sp-10,
8545 sp-6, 8365 wsp-11
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NOZ DO CHLEBA Z ELEMENTEM DYSTANSOWYM
BROTMESSER MIT AB | \LTER

Ceaosw Ml eo6 w

N6z do chleba i wedlin | ostrze faliste N6z do chleba i wedlin | ostrze faliste
Brot- und Aufschnittmesser | mit Wellenschliff Brot- und Aufschnittmesser | mit Wellenschliff

cm 21 am 25
inch 8% inch 9%
[ [
N6z do chleba i wedlin | ostrze faliste N6z do chleba i wedlin
Brot- und Aufschnittmesser | mit Wellenschliff Brot- und Aufschnittmesser

cm 24 cm 25
inch 9% inch 93,
] ]
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NOZE PIEKARNICZE
BACKERMESSER

N6z piekarniczy | ostrze faliste N6z piekarniczy | ostrze faliste
Béckermesser | mit Wellenschliff Backermesser | mit Wellenschliff

cm 21 25 28 31 cm 25 28 31 36
inch 8% 93/ 11 12% inch 93 11 12% 14%Ys
[ In] ] [ 1] ] ECEEE EOEEOEE ECOEEOEE N
N6z piekarniczy | ostrze dwustronnie schifowane N6z piekarniczy | ostrze dwustronnie schifowane: proste, faliste
Backermesser | zweiseitig geschliffen Backermesser | zweiseitig geschliffen, gerade, mit Wellenschliff

cm 30 cm - 30 36
inch 1134 inch 1134 14
| | | | | |
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N6z piekarniczy | ostrze dwustronnie szlifowane: zgbkowane,
faliste

Backermesser | zweiseitig geschliffen, gezahnt,

mit Wellenschliff

cm - 30 36
inch 1134 14Y,
| | | |

N6z piekarniczy | jedna strona szlifowana, ostrze faliste
Backermesser | einseitig geschliffen, mit Wellenschliff

cm - 30

inch 113%
[

Szpatuta

Palette

cm 16 21 26 31 36

inch 6% 8Y4 10% 12%s 14Ys
[ 1 |n [ 1n| [ [ [

Szpatuta katowa

Winkelpalette

cm 16/10 21/15 26/20 31/25

inch 6%/4 8Y%4/6 10%4 /734 12%Y4/93s
[ ] [ ] [ ] [ ]
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N6z piekarniczy | jedna strona szlifowana
Béckermesser | einseitig geschliffen

S —

cm - 30
inch 1134
| |

8210 p

Szpatuta do masy cukierniczej | Rekojes¢ z POM
Streichpalette | mit POM-Griff

] G otEssER wr

cm 21 26 31
inch 8% 10% 12
| | | | | |

Szpatuta Confiserie
Confiserie-Palette

cmn 10
inch 4
| |

Szpatuta katowa mini
Mini-Winkelpalette

cn 12/9
inch  43%/3%
=



NOZE PIEKARNICZE
BACKERMESSER

N6z do tortu | zabkowany
Tortenmesser | gezahnt

cm 16
inch 6%
]

Szpatuta katowa | Rekojesé z POM
Winkelpalette | mit POM-Griff

cm 11,5
inch 4%
| |

8234 p

Szpatuta kuchenna | Rekojes¢ z POM
Kuchenpalette | mit POM-Griff

cm  16/11
inch 6%/4Y%
[

Szpatuta | Rekojes¢ z POM
Palette | mit POM-Griff

cm 16
inch 6%
[

topatka do przewracania
Pfannenwender

cam  16,5/11,5  25/19
inch  6Y%/4% 9%/7%
| | I}

Szpatuta kuchenna
Kuchenpalette

cm  16/11
inch 6%/4Y
]

Szpatuta kuchenna
Kiichenpalette

cm 16
inch 6%
| |

Szpatuta katowa | szeroka
Winkelpalette | breit

cm  16,5/11,5
inch  6%/4%.
|
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Skrobak
Schaber

7 s ossen

cm 10
inch 4
]

N6z do pieczywa
Brotmesser

- —

cm 21
inch 8%
| |

N6z do pieczywa | ostrze faliste, 10 mm
Brotmesser | mit wi0er Welle

.. —

cm 21 24
inch 8% 9y,
[ [

N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff

S -

cm 19
inch 7%
]

80

N6z do pieczywa | katowy z ostrzem falistym
Brotmesser | mit Wellenschliff, abgewinkelt

cm 18 23
inch 7 9
[ [

N6z do pieczywa | ostrze faliste
Brotmesser | mit Wellenschliff

cm 18 21 24
inch 7 8% 9%
| | EHOEO I}

N6z uniwersalny | ostrze faliste
Universalmesser | mit Wellenschliff

cm 25
inch 93,
| |

8307 wsp

N6z do butek | ostrze faliste
Brotchenmesser | mit Wellenschliff

|\ mm—

cn 8
inch 3%
[ ] |



NOZE DO SERA
KASEMESSER

Gosos Il 5505 g

N6z do sera N6z do sera | wytrawiany
Kdsemesser Kdsemesser | gedtzt

cn 23 26 29 cn 12 20 26 29

inch 9 10% 11%. inch 434 7%s 10% 11%:
[ [ [ [ [ ]u [ ]u [ [a]}

N6z do sera | szlif kulowy N6z do sera

Kasemesser | mit Kullenschliff Kasemesser

cm 20 26 29 cm 26 30
inch 734 10Y% 11% inch 10% 11%
L] 1 Iu] ] mm ] ]
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N6z do sera
Kdsemesser

cm - 36
inch 14Y%

[
N6z do sera | szlif kulowy
Kdsemesser | mit Kullenschliff

cm 26 30
inch 10% 113

Przyrzad z drutem do krojenia sera

Kdsedrahtschneider
cm 12 23
inch 434 9

Druty zastepcze | 5 szt., dla 9630-12 i 9630-23
Ersatzdrdhte | 5 Stk., fir 9630-12 und 9630-23

cm 12 23
inch 43 9
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N6z do sera | wytrawiany
Kdsemesser | gedtzt

cm 26 30
inch 10% 1134
[ [ 1]

topatka do sera

Kasespaten
cm 15 20
inch 6 73

topatka do sera biatego
Frischkdsespatel

cm 26
inch 10%
uo

N6z do sera Brie
Briemesser

o v

cm 15
inch 6
EEED



NOZE DO SERA
KASEMESSER

N6z do sera miekkiego
Weichkdsemesser

cm 15
inch 6
[ Julw

N6z-topatka do sera
Kasehobel

cm 23
inch 9
| |

N6z do parmezanu
Parmesanmesser

7 GotsseR 12

cm 11
inch 4%
]

N6z do parmezanu
Parmesanmesser

= “

cm 16
inch 6%

N6z do sera miekkiego
Weichkdsemesser

-

cm 15
inch 6
[ 11 In|

Drut do krojenia sera
Schneidedraht

9493 dr | Druty zastepcze 10 szt.

9493 dr | Ersatzdrdhte 10 Stk. \

& p
cm 120
inch 48

N6z do parmezanu
Parmesanmesser

= n

cm 14
inch 5%
| |

N6z do przekrawania skéry parmezanu
Parmesan-Rindenschneider
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NOZE DO RYB
FISCHMESSER

3 [GSIESSER < mize

N6z kucharski N6z kucharski | ostrze faliste
Kochmesser Kochmesser | mit Wellenschliff

- — clEsssr s —

cm 16 20 23 26 29 31
" cm 31
i 1 3 1 1 1
inch 6% 7% 9 10% 11% 12Y inch 124
EOEE EOEE EOEE EOEE ® EOEE
Onm Onm Omm Onm Onm ECOEECE
8280 8280 w
N6z kucharski | szeroki N6z kucharski | ostrze faliste, szeroki
Kochmesser | breit Kochmesser | mit Wellenschliff, breit
4 . I l —a\
cn 15 18 20 23 25 30
0 cm 25
i 3 3 3
inch 6 7 7%s 9 934 113 inch 9%
EOEE B EOEE EOEE EOEE ®
] ] ] ] =
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NOZE DO RYB
FISCHMESSER

N6z do filetowania ryb | elastyczny
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21
inch 7 84
[T [T

N6z do odskérowywania

Abhdutemesser

cm 13 16 18 21

inch 5 6 7 8Ya
[ In| [ In| EOEEOE | Tl |

N6z kucharski | waski
Kochmesser | schmal

cm 15 18 20 23 25
inch 6 7 73 9 934
] EOEEE EOEEE EOEEE N

N6z do filetowania | bardzo elastyczny
Filiermesser | sehr flexibel

cm 16 18 20 22
inch 6% 7 73a 8%
[ In| [ n] | [ n] | [ In|

N6z do filetowania ryb | elastyczny
Fischfiliermesser | flexible Klinge

cm 18 21

inch 7 8Ys
[ 1] | Tl |

Rozbierak

Zuschneidemesser

cm 21 24 27 30

inch 8% 9%, 10%2 1134
ECEEN ECEEN ECEEN ECEEE

82614

N6z Filet-de-Sole
Filet-de-Sole-Messer

s i _

cm 18
inch 7
EOEEN

N6z do filetowania ryb | bardzo elastyczny
Fischfiliermesser | sehr flexibel

cm 18
inch 7
]
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N6z do dorsza
Kabeljaumesser

s —

cm 18
inch 7
]

N6z do ryb
Fischmesser

cm 10
inch 4
[ ||

N6z do tososia | szlif kulowy
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
[ | |

N6z do ryb | sztywny
Fischmesser | starke Klinge

cm 13
inch 5
]

86

N6z do filetowania dorsza
Kabeljaufiliermesser

o —

cm 18
inch 7
(T

N6z przygotowawczy | szlif kulowy, waski
Zubereitungsmesser | mit Kullenschliff, schmal

cm 21 24 27
inch 8% 92 10%2
] =i ]

N6z do tososia | szlif kulowy
Lachsmesser | mit Kullenschliff

cm 31
inch 12%
| |

N6z do warzyw | ostrze faliste
Gemiisemesser | mit Wellenschliff

cn 8 10
inch 3% 4
| | EHEE



NOZE DO RYB
FISCHMESSER

Obcazki do osci
Fischgratenzange

)

e

)

9514 ang

Pinceta | katowa
Pinzette | angewinkelt

N6z do ostryg
Austerndffner

Widelec do homara
Hummergabel

Pinceta do osci
Fischgratenpinzette

~ e .

—

topatka do ryb

Fischpalette
cm 20x 7
inch 8x3

|
824171 01

N6z do ostryg
Austerndffner

Obcazki do homara
Hummerzange

——



Skrobak do ryb
Fischschupper

Nozyczki do ryb
Fischschere

N6z do skrobania ryb
Fischschuppenmesser

Eopee U —

cm 15
inch 6
]

88

Nozyczki do ryb
Fischschere

Nozyczki do ryb
Fischschere

N6z do trybowania | elastyczny
Ausbeinmesser | flexibel

cm 13 15
inch 5 6
| m] § | | Im} | |



OSPRZET
ZUBEHOR

9605 bs 8250 9x1

N6z dekoracyjny | tatwe krojenie poprzez katowe ostrze, N6z dekoracyjny
bardzo dtugi

Buntschneidemesser | leichtes Schneiden durch abgewinkelte

Klinge, extra lang

Buntschneider

cm 12
inch 43%
[ ]
Nozyk dekoracyjny-spirala | maty Nozyk dekoracyjny-spirala | duzy
Spiralschneider | klein Spiralschneider | groR

8




Nozyk dekoracyjny spirala-ciagty
Endlos-Spiralschneider

Nozyk dekoracyjny Julienne | 3 mm
Julienneschneider | 3 mm

9496

Do krojenia rzodkwi

Rettichschneider /)

9498 3

Spirale do ziemniakdéw | Zestaw 3-czeSciowy (2 6, 9, 13 mm)
Kartoffelspirale | 3er-Set (¢ 6, 9, 13 mm)

A
=

=2
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Nozyk dekoracyjny Julienne ciggty
Endlos-Julienneschneider

Nozyk dekoracyjny Julienne | z 3 ostrzami (3, 6, 9 mm)
Julienneschneider | mit 3 Klingen (3, 6, 9 mm)

il

9498

Spirale do ziemniakow
Kartoffelspirale

Obierak do pomidoréw
Tomatenschaler




OSPRZET
ZUBEHOR

Obierak do szparag

Spargelschaler

8249 rap 8249

Obierak | z ostrzem wahadtowym Obierak

Sparschdler | mit Pendelklinge

Obierak do szparag
Spargelschaler

Sparschéler

DO -

8249 sp 8249 m

Obierak
Sparschadler

Obierak | Metal, ostrze gtadkie
Schéler | Metall, glatte Schneide

cmn 5 9
inch 2 3%

Sazomz 5249 me

Obierak | Metal, ostrze zabkowane

Obierak | Metal, ostrze zabkowane
Schiler | Metall, gezahnte Schneide

Schéler | Metall, gezahnte Schneide

2

cm 5 5

cm
inch 2 inch 2 3%
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Obierak do cytrusow
Orangenschaler

i ‘

Skrobak do cytruséw
Zitronenschaber

Wydrazacz do jabtek
Apfelausstecher

} a

9481

N6z dekoracyjny
Dekoriermesser

N6z dekoracyjny
Dekoriermesser

!/

8256 sp re

N6z dekoracyjny do cytruséw
Ziseliermesser

i |

N6z dekoracyjny do masta
Butterroller

/\

Nozyk dekoracyjny tréjkat
Kerbmesser



OSPRZET
ZUBEHOR

Wydrazacz do pomidora
Tomatenentstieler

& >
i l
|

N6z dekoracyjny do kulek, podwéjny
Kartoffelloffel

mm ¢ 22/25
inch ¢ 0.9/1.0

N6z dekoracyjny | owal
Kartoffelloffel | oval

9480 sp

N6z do grejpfruta
Grapefruitmesser

Drylownik
Entkerner

i i

N6z dekoracyjny do kulek
Kartoffelloffel

P

mm ¢ 10 ¢ 15 2 18 @ 23 9 25 @ 30
inch ¢ 0.4 2 0.5 ¢ 0.7 2 0.9 2 1.0 2 1.2

N6z dekoracyjny | owal karbowany
Kartoffelloffel | oval, gewellt

0



9482 9482 w
Radetko faliste
Teigrad | gewellt
\\ A I/,/’(’

Radetko proste

Teigrad
am 06 am 06

inch ¢ 2% inch ¢ 2%

I EOE

N6z kolebkowy | podwéjny

Wiegemesser | doppelt

Radetko do pizzy
Pizzaschneider
S

m 912 cm 22
inch ¢ 43% inch 83%
8288 8288
N6z kolebkowy | pojedynczy
Wiegemesser | einfach

N6z kolebkowy | pojedynczy
Wiegemesser | einfach

sz

cm - 36

inch 14Y%

22

cm 15
inch 6 83
Wykrawacz do owocéw i warzyw | Homar Wykrawacz do owocéw i warzyw | Krab
Obst-/Gemiiseausstecher | Krabbe

Obst-/Gemiiseausstecher | Hummer
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OSPRZET
ZUBEHOR

Mandolina
Hobel

9478 w 6

N6z do rzezbienia | ze szlifen falistym, pdotokragty
Schnitzmesser | mit Wellenschliff, halbrund

9478 hrs

N6z do rzezbienia | waski, pétokragty
Schnitzmesser | schmal, halbrund

9418 5

N6z do rzezbienia | waski
Schnitzmesser | schmal

cn 5
inch 2

N6z dekoracyjny
Dekoriermesser
9418 vs
N6z do rzezbienia | Forma V, szpiczasta
Schnitzmesser | V-Form, mit Spitze

N6z dekoracyjny Thai
Thai-Messer

N6z do rzezbienia

Schnitzmesser
cmn 6
inch 2%



9418

Zestaw nozy do rzezbienia | 8-czesciowy
Schnitzmesser-Set | 8-tlg.

941718 25

Walizka z zestawem do dekoracji | 25-czesciowa, kompletne
wyposazenie do rzezbienia owocdéw i warzyw w praktycznej
walizce

Garnierkoffer | 25-tlg., die komplette Ausstattung zum Schnit-
zen von Obst und Gemiise im praktischen Hartschalenkoffer

6810 b

Zestaw do dekoracji | Zawartosé: 8252, 8254, 8256, 8257,
8259, 8255, 8249

Garnierset | Inhalt: 8252, 8254, 8256, 8257, 8259, 8255,
8249

6810 L | Etui bez wyposazenia
6810 L | Ohne Bestiickung

96

6813 b

Zestaw do dekoracji | Zawartosé: 6810 |, 8249, 8545 sp-6,
9497, 8256, 8255, 8252, 8259

Dekorierset | Inhalt: 6810 |, 8249, 8545 sp-6, 9497, 8256,
8255, 8252, 8259




OSPRZET
ZUBEHOR

6814 b

Zestaw do dekoracji | Zawartos$¢: 6810 L, 9478 w 6, 9478 vs,
9478 hrb, 9478 hrs, 9478 5, 9478 5, 9478 w, 8535-6
Dekorierset | Inhalt: 6810 |, 9478 w 6, 9478 vs, 9478 hrb,
9478 hrs, 9478 5, 9478 w, 8535-6

IR

Zestaw do dekoracji | okragty, zawartosé: 5 wycinarek

(9 5, 10, 15, 20 i 25 mm), 3 dociskacze

Dekorierset | rund, Inhalt: 5 Ausstecher (¢ 5, 10, 15, 20 und
25 mm), 3 Entformer

Zestaw do dekoracji | kwadratowy, zawartos$é: 3 wycinarki
(20 x 20, 15 x 157 10 x 10 mm), 1 dociskacz

Dekorierset | quadratisch, Inhalt: 3 Ausstecher (20 x 20,
15 x 15 und 10 x 10 mm), 1 Entformer

— p— ———

Przecinak skorupki jajka | @ 40 mm, wysoko$¢ 120 mm
Eierschalenschneider | ¢ 40 mm, Héhe 120 mm

\.
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Szczypce

Edelstahlzange

cm 23 30 40
inch 9 11% 15%

Szczypce do sataty
Salatzange

Szczypce do spagetti
Spaghettizange

9514 ang

Pinceta | katowa
Pinzette | angewinkelt

cm - 35
inch 1334

98

Szczypce do ciasta
Gebdckzange

Szczypce kuchenne

Kiichenzange
N £

cm 24 38

inch 9% 15

Pinceta

Pinzette

cm 20 30

inch 734 113%

9516 ang

Pinceta | katowa
Pinzette | angewinkelt

—_—

cm 20
inch 734



OSPRZET
ZUBEHOR

Szczypce do wedlin
Aufschnittzange

i Mf

Szpikulec do miesa na rozen

Grillspief )
cm 20 25 30
inch 73 934 113%

9500 au

Szpikulec do miesa na rozen | Gtuszec
GrillspieB | Auerhahn

A

cm - 30
inch 1134

Szpikulec do miesa na rozen | Ryba
GrillspieB | Fisch

<

cm - 30
inch 1134

Szpikulec do miesa na rozen | Lilia
GrillspieR | Lilie

cm 30
inch 1134

Pinceta do pieczeni | odporna na temperature do 240 °C
Bratenpinzette | hitzebestdndig bis 240 °C

cm - 30
inch 1134

9500 co
Szpikulec do migsa na rozen | Krowa

GrillspieR | Kuh =a

cm 30
inch 1134

Szpikulec do miesa na rozen | Szpada
GrillspieR | Degen %

cm - 30
inch 1134

9500 la

Szpikulec do migsa na rozen | Baran
GrillspieB | Widder

;

cm - 30
inch 1134

9500 ro

Szpikulec do miesa na rozen | Kogut
GrillspieR | Hahn

L

cm - 30
inch 1134
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Szpatutka do biatego sera tyzka do mieszania
Frischkdsespatel Rithrloffel

cm 26 cm 45
inch 10% inch 1734
| |m
Coses oS
Szpachelka cukiernicza Szpachelka cukiernicza
Stielschaber Stielschaber
cm 25 35 cm 27
inch 93 1334 inch 103
Thermo-szpatuta katowa | elastyczna, odporna na temperature Mini-Szpatuta | elastyczna, odporna na temperature do 240 °C
do 240 °C Mini-Palette | hitzebestdndig bis 240 °C

Thermo-Winkelpalette | flexibel, hitzebestdandig bis 240 °C

iy e L

cm 31 am 24

inch 12% inch 9%

9488 9489 2

Skrobak | Zestaw 3-cze$ciowy (11, 11, 12 cm) Skrobak | Zestaw 2-czeSciowy (15, 20 cm)
Teigschaberset | 3-tlg. (11, 11, 12 cm) Teigschaberset | 2-tlg. (15, 20 cm)
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OSPRZET
ZUBEHOR

9481

Pedzel piekarniczy

Backpinsel
cm 4 6 7,5
inch 1% 2Ys 3

9400 p

Widelec do mies | kuty
Fleischgabel | geschmiedet

\\\ ;
cm 15 20
inch 6 73
| | | |

9420 p

Widelec do wedlin | kuty
Wurstgabel | geschmiedet

cm 13
inch 5
| |

Widelec do mies
Fleischgabel

cm 18 21
inch 7 8%
[ In| [

94817 sil

Pedzel piekarniczy | Silikon
Backpinsel | Silikon

9410 p

Widelec | kuty
Kriickengabel | geschmiedet

cn 15 18 21 25
inch 6 7 8%s 93,
[ EOEECEE B [

Widelec do wedlin

Wurstgabel
cm 13 19
inch 5 7%

EEECOEN |

Widelec do mies
Fleischgabel

cm 15
inch 6
]
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8290 s

Magnetyczna ostona ostrza
Magnet-Klingenschutz

cm 15
inch 6

8290 1

Magnetyczna ostona ostrza
Magnet-Klingenschutz

cm 26
inch 10%

6800 sp

Listwa magnetyczna | specjalna
Magnetleiste | spezial

cm 60
inch 23%

8258

Nozyce do drobiu
Gefliigelschere

8258 f | Sprezynka zapasowa
8258 f | Ersatzfeder

102

8290 m

Magnetyczna ostona ostrza
Magnet-Klingenschutz

cm 20
inch 8

6800

Listwa magnetyczna
Magnetleiste

|

cm 35 50
inch 1334 1934

8258 sp

Nozyce do drobiu
Gefliigelschere

8258 spf | Sprezynka zapasowa
8258 spf | Ersatzfeder

Nozyce uniwersalne
Universalschere



OSPRZET
ZUBEHOR

6865

Deska do krojenia
Kunststoff-Schneidebrett

cm 40 50 60
400 x 300 x 20 mm 500 x 300 x 20 mm 600 x 300 x 20 mm
EOEECOEN EOEECOEN EOEECOEN

Deska do krojenia - Euro | Tworzywo sztuczne, zaokraglona z wycigciem

Kunststoff-Schneidebrett Euro | abgerundet, mit Saftrille und Sammler
6820 la 6880

Wktad do pojemnikéw gastronomicznych | Wymiar: 485 x 275 mm Szpatutka do mieszania
Einsatz fiir Gastronorm-Behdlter | MaRe: 485 x 275 mm Riihrspaten

cm 26,5 53
265 x 325 x 20 mm 530 x 325 x 20 mm
EOEECEN EOEECOEN

6820 h | Uchwyt, 1 Para
6820 h | Schlaufenhalter, 1 Paar

cm 100 120
inch 39% 48
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6861 686171 kil

Skrobak do desek do krojenia Ostrza wymienne | dla 6867
Schneidbretthobel Ersatzklinge | fiir 6867

6845 6840 p

Ttuczek do miesa Ttuczek do kotleta
Fleischklopfer Kotelettklopfer

e | )

W
e

8248 20-14 8248 sp

Igta do szycia miesa Igta do szpikowania z klapka
Dressiernadel Spicknadel mit Klappe
R - o
cm 24 cm 20
inch 9% inch 73
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9970 wb

Kamien do recznego ostrzenia nozy | Korund, 200 niebieski/
400 biaty
Handschérfstein | Korund, 200 blau/400 weil}

cm 20
200 x 50 x 25 mm

Kamieri do recznego ostrzenia nozy | Korund, bardzo drobny,
360 terakota/1000 biaty
Handschdrfstein | Korund, extrafein, 360 terra/1000 weiR

cm 20
200 x 50 x 25 mm

Kamier do recznego ostrzenia nozy | chropowaty/delikatny,
dtugos¢ kamienia 25 cm, dtugosc¢ catkowita 38 cm, dla nozy

i narzedzi

Handschérfstein | grob/fein, Steinldnge 25 cm, Gesamtldnge 38 cm,
flir Messer und Werkzeuge

cm 25
inch 10

9940

Stalka | ceramiczna
Keramikstahl

cm 25 ®
inch 93

Kamien do recznego ostrzenia nozy | Weglik krzemu, 120/320
Handscharfstein | Siliciumkarbid, 120/320

cm 20
200 x 50 x 25 mm

9970 99

Podktadka pod kamieri | czarna
Unterlegschale | schwarz

Stalka | z powtoka diamentowa
Wetzstahl | diamantenbeschichtet

|

cm 25
inch 93,

9938

Stalka | z powtoka diamentowa
Wetzstahl | diamantenbeschichtet

—

cm - 30 -
inch 1134



PROFESJONALNE NARZEDZIA DO OSTRZENIA ORAZ NARZEDZIA RZEZNICZE
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

Stalka Silvercut | polerowana
Silvercut | poliert

cm 31 -
inch 12Y%

Stalka Topcut | Szlif bardzo delikatny, do polerowania
Topcut | extrem feiner Polierzug

cm 31 -
inch 12%

9906

Stalka Policut | Szlif bardzo delikatny
Policut | extrem feiner Vielfachzug

_— c—-0

cm 31 -
inch 12%

99014

Stalka | Szlif bardzo delikatny
Abziehstahl | extrem feiner Zug

= )

cm 31 -
inch 12Y%

PX 88

Stalka PX 88 | ekstremalnie twarda powtoka, 2000 twardosci
Vickers

PX 88 | extrem harte Spezialbeschichtung, 2000 Vickers
Hartegrade

——— e )

cm 31 -
inch 12%

Stalka Supercut | Szlif bardzo delikatny
Supercut | extrem feiner Zug

cm 31 -
inch 12%

Stalka | Szlif bardzo delikatny
Abziehstahl | extrem feiner Zug

e

cm 31 -
inch 12%

Stalka | Szlif bardzo delikatny
Abziehstahl | extra feiner Zug

cm 31 -
inch 12%
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Stalka Chefcut | Szlif delikatny
Chefcut | feiner Zug

- )

cm 31 -
inch 12%

Stalka | Szlif standardowy
Abziehstahl | Standardzug

—

cm 25 31 -
inch 93 12%
] mEE

Stalka domowa
Haushaltstahl

cm 20 ®
inch 73

Stalka | Podwéjne przeciagniecie
Abziehstahl | Doppelzug

p—

cm 25 |
inch 93

108

Stalka Chefcut | Szlif delikatny
Chefcut | feiner Zug

cm 25 ®
inch 93,

Stalka | Szlif standardowy
Abziehstahl | Standardzug

—

cm 25 27 31 36 ®
inch 9% 10%2 12% 14Y,
EOEECEE ® EOEECEE EEEE

Ostrzatka reczna

Messerscharfer



PROFESJONALNE NARZEDZIA DO OSTRZENIA ORAZ NARZEDZIA RZEZNICZE
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

9980 stp 9980

Ostrzatka | Stal szlachetna Ostrzatka

Messerscharfer | Edelstahl Messerscharfer

9981 | Druty do ostrzatki 9981 | Druty do ostrzatki
9981 | Ersatzstangen 9981 | Ersatzstangen

L [u] | Ini

Cogaz
Ostrzatka Ergosteel Ostrzatka Prime Cut I
Ergosteel Prime Cut I

PC ST | Ostrza (Para)
PC ST | Schdrfstangen (Paar)
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Elektryczna ostrzatka | 230 V
Schleifmaschine | 230 V

Elektryczna ostrzatka | 230 V
Schleifmaschine | 230 V

9999 108

Koto do ostrzenia | D25, 40°
Schleifrad | D25, 40°

9999 109

Koto do polerowania | D54, 35°
Polierrad | D54, 35°

110

9999 1014

Koto do ostrzenia | D36, 40°
Schleifrad | D36, 40°

9999 105

Koto do ostrzenia | D54, 35°
Schleifrad | D54, 35°

9999 106

Blok do polerowania | Ceramika, 45°
Polierblock | Keramik, 45°

9999 1017

Blok do polerowania | Diament, D16, 40°
Polierblock | Diamant, D16, 40°




PROFESJONALNE NARZEDZIA DO OSTRZENIA ORAZ NARZEDZIA RZEZNICZE
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

9999 200 =z 9999 200 ss

Elektryczna ostrzatka z200 | 230 V Tarcze szlifierskie (Para) | Wzmocnienie metalowe
Schleifmaschine z200 | elektrisch, 230 V Schleifscheiben (Paar) | Metallverstarkt

9999 200 ps

Tarcza polerska | bawetna
Polierscheibe | Stoff

9999 9999 p

Szlifierka tasmowa na mokro ,Super szlif” | Prad tréjfazowy Tarcza polerska | 200 x 25 mm
380V, Prad zmienny 230 V Polierscheibe | 200 x 25 mm
Nassbandschleifmaschine ,Superschliff“ | Drehstrom 380 V,

Wechselstrom 230 V

9999 pp

Pasta polerska
Polierpaste

K supersehlit
MAS

9999 s

Tasma szlifierska | 800 x 50 mm, K120
Schleifband | 800 x 50 mm, K120

11
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PROFESJONALNE NARZEDZIA DO OSTRZENIA ORAZ NARZEDZIA RZEZNICZE
PROFESSIONELLE SCHLEIF- UND FLEISCHEREIBEDARFS-WERKZEUGE

9999 400

Szlifierka na mokro | Wymiar: 300 x 380 x 200 mm Tarcza szlifierska | Wymiar: 140 x 25 x 14 mm (ziarnistos$¢ 240)
Nassschleifmaschine | MaRBe: 300 x 380 x 200 mm Schleifscheibe | MaRe: 140 x 25 x 14 mm (Korn 240)

9999 401

9999 402 9999 403

Tarcza do gtadzenia | Wymiar: 140 x 25 x 14 mm (ziarnisto$¢ 600) Kamien do kot polerskich | Dla tarczy do gtadzenia
Abziehscheibe | MaRe: 140 x 25 x 14 mm (Korn 600) Abrichtstein | fiir Abziehscheibe

9999 500 9999 501

Szlifierka lamelowa | Wymiar: 300 x 350 x 300 mm Tarcza szlifierska lamelowa | Wymiar: 200 x 50 x 16 mm
Lamellenschleifmaschine | MaRBe: 300 x 350 x 300 mm (ziarnisto$¢ 240)
Lamellenschleifscheibe | MaRe: 200 x 50 x 16 mm
(Korn 240)

9999 502 9999 503

Tarcza polerska | Wymiar: 200 x 35 x 12 mm Pasta polerska na wysoki potysk
Polierscheibe | MaRe: 200 x 35 x 12 mm Hochglanzabziehpaste
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OSPRZET
ZUBEHOR

Pita reczna masarska
Fleischersdge

6606 40 | Brzeszczot
6606 40 | Sdgeblatt

6606 50 | Brzeszczot
6606 50 | Sdgeblatt

P
y

cm 40 50

inch 153 1934

Tasak do rozbioru wotowiny
Rinderspalter

cm o 33
inch 13

Tasak
Hackmesser

cm 15
inch 6
ok. 400 g

Tasak
Hackmesser
cm 18 20
inch 7 734
ok. 550 g ok. 650 g

Tasak

Hackmesser

cm 23 25

inch 9% 10 n
ok. 1080 g ok. 1240 g
[ Ju] ] | ECEE m

6640 p

Tasak | Rekojes¢ z POM
Hackmesser | mit POM-Griff

cm 15
inch 6
ok. 500 g
]
6655 sp |
Tasak
Hackmesser
cm 18 20
inch | 7 7 \resssssay)
ok. 910 g ok. 1010 g
| 1m] | | EOEE m

Tasak do miesa
Hackfleischmesser

Rostirej

cm 14
inch 5%
[

11
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6608

Sciagacz do zeber
Rippenzieher

I &

mm 16

Nozyki do Sciagacza zeber | 5 szt.
Rippenzieher-Ersatzklingen | 5 Stk.

mm 14 16 18 20 22

Przyrzad do wyciagania zeber | z linka
Rippenzieher | mit Schlaufe

mm ¢ 2,00

Hak do przyciagania miesa

Ziehhaken
P
cm 14
O

114

6609

Sciagacz do zeber
Carré/Kotelettausloser

|

mm 14

Nozyki do $ciagacza zeber | extra ostre, 5 szt.
Rippenzieher-Ersatzklingen | extra scharf, 5 Stk.

mm 14 16 18 20 22

Linki do przyrzadu do wyciagania zeber | 50 szt.
Rippenzieher-Ersatzsaiten | 50 Stk.

cm 20 30

6850

Szczotka do czyszczenia blokéw masarskich
Blockbiirste

—




OSPRZET
ZUBEHOR

N6z pierscieniowy | Tworzywo sztuczne, 3 szt. Narzedzie do usuwania pytu kostnego
Ringmesser | Kunststoff, 3 Stk. Knochenstaubentferner
[ |m
5860 et solo
S-Hak | 10 szt. Ostrze ubojowe
S-Haken | 10 Stk. Hohlstechmesserklinge

cm 10 12 14 16 18 cm 11

inch 4 43 5%, 6%s 7 inch 4%

Ostrze ubojowe Ostrze ubojowe
Hohlstechmesserklinge Hohlstechmesserklinge

% (/*’* =

S—— — — —

-~

cm 17 cm 15
inch 634 inch 6

6688

N6z do nacieé
Schwartenmesser
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FARTUCHY I BOLERA OCHRONNE
STECHSCHUTZSCHURZEN UND -BOLEROS

Wszystkie wersje rekawic dostepne sa w siedmiu rozmiarach.

Produkty dla 0séb leworecznych i zaméwienia specjalne —

na zapytanie. Rozmiar 9 Rozmiar 0 Rozmiar 1 Rozmiar 2 Rozmiar 3 Rozmiar 4 Rozmiar 5
GR. 9 GR. 0 GR. 1 GR. 2 GR. 3 GR. 4 GR. 5

Alle Handschuh-Varianten sind in sieben GréRen erhiltlich. _ _

Linkshdnder-Ausfithrungen und Sonderanfertigungen auf Anfrage. eETErE

Brazowy Zielony Biat Czerwony  Niebieski czowy Oliwkowy
Braun Griin Wei Rot Blau Orange Oliv
49 50 51 52 53 54 55

Fartuch ochronny Bolero ochronne
Schutzschiirze Bolero

Nr. Art. Szeroko$¢ x E &

Nr. Art. Szerokos¢ x & Dtugosc w

Dtugos¢ E @#ﬁ Breite x Lange min.—max. min.—max.

Breite x Lange min.—max. min.—max. 9596-85 50 x 85 cm 146-166 cm 82-111 cm
9595-73 50x 73 cm 152-173 cm 82-111 cm 9596-90 50 x 90 cm 156-178 cm 82-111 cm
9595-78 55x78 cm 162-185 cm 89-122 cm 9596-95 55x 95 cm 166-190 cm 89-122 cm
9595-84 55 x 84 cm 175-202 cm 96-133 cm 9596-100 55 x 100 cm 177-202 cm 89-122 cm

Coso3

Zestaw naprawczy do rekawicy metalowej Rekawica antyprzecieciowa | bardzo delikatna i zapewniajaca
Ersatzteilset ochrone w 3 wielkosciach (s, m, L), EN 388 25 4 x

Schnittschutzhandschuh | extra leichter und doch sicherer
Schutz in 3 GroRen (s, m, L), gem. EN 388 25 4 x

Nr.  9593-00 9593-08 9593-15 9593-19

ENENEEE SEVEECONE EVEEONE NP EE(EN
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FARTUCHY I BOLERA OCHRONNE
STECHSCHUTZSCHURZEN UND -BOLEROS

Naciagacze do rekawicy metalowej | 100 szt.,
rozmiar uniwersalny
Handschuhspanner | 100 Stk., EinheitsgroRe

95’

( g KLASA WYDAJINOSCI 2
: DIN EN 13998

LEISTUNGSKLASSE 2
DIN EN 13998
LN S PO SP SRR §
9590 m 00 9590 08
Rekawica metalowa | w cato$ci z metalu Rekawica metalowa
Stechschutzhandschuh | ganzmetall Stechschutzhandschuh
EEECEE
Rekawica metalowa
Stechschutzhandschuh
EEOE EEECEE
9590 00 9590 19
Rekawica metalowa Rekawica metalowa
Stechschutzhandschuh Stechschutzhandschuh
EEOEE EEE(EN
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Kosz do sterylizacji nozy | na 4 noze i stalke
Messerhygienebox | fiir 4 Messer & 1 Stahl

cm 50
500 x 265 x 100 mm

Kosz do sterylizacji nozy | na 6 nozy i 2 stalki ! ' ”l
Messerhygienebox | fiir 6 Messer & 2 Stéhle

cm 50
500 x 380 x 100 mm

Kosz do sterylizacji nozy | na 5 nozy,
1 stalke, 1 rekawice
Messerhygienebox | fiir 5 Messer,

1 Stahl, 1 Handschuh

cm 50
500 x 380 x 100 mm

Pochwa na néz | na jeden n6z, w petni higieniczne tworzywo
sztuczne
Messerscheide | fiir 1 Messer, vollhygienischer Kunststoff

—

118

Zestaw wktadek | do MHB I
E.g

Einlagen-Set | fir MHB I

Wersja S — D R — ) | ﬁ

E1l 4 x 1 x -
E2 5 x 1x 1 x
E3 5 x 2 X -
E4 8 x 1x -

Zestaw wktadek | do MHB II
Einlagen-Set | fiir MHB II

Wersja 0 /) ﬁ

E1 6 x 2 X -
E2 8 x 2 X -
E5 12 x 2 X -
E6 10 x 2 X -

Zestaw wktadek | do MHB III
Einlagen-Set | fir MHB III

=

Wersja A S P B — DY) | ﬁ

E1 5 x 1 x 1 x
E3 10 x 1x 1x
E5 8 X 2 X 1x

6830 4

Pochwa na noze | na cztery noze, w petni higieniczne
tworzywo sztuczne, z paskiem

Messerkdcher-Garnitur | fiir 4 Messer, vollhygienischer
Kunststoff, mit Giirtel

6832 | pasek, oddzielnie
6832 | Giirtel, einzeln



HIGIENICZNE STELAZE DO NOZY
MESSERHYGIENEBOXEN

Kosz do sterylizacji nozy | tworzywo sztuczne, na 4 noze (max. 31 cm ostrze), 1 stalke, 1 Sharp Easy, 1 rekawice. Waga: 530 g,
Wymiar: Szeroko$¢ 17 cm, Dtugos$¢ po zamknieciu 49 c¢m, przy otwarciu 55 cm, Gteboko$¢ 7 cm

Messerhygienebox | Kunststoff, fiir 4 Messer (max. 31 cm Klinge), 1 Stahl, 1 Sharp Easy, 1 Handschuh. Gewicht: 530 g,

MaRe: Breite 17 c¢m, Lange geschlossen 49 cm, ge6ffnet 55 cm, Tiefe 7 cm

-
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Podtrzymywacz na rekawice | do kosza do sterylizacji
Handschuh-Halter | fir Messerhygienebox

?/
A
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NOZE KIESZONKOWE I DEGUSTACYJINE
TASCHEN- UND PROBIERMESSER

N6z rzeznika kieszonkowy N6z degustacyjny technologa | z widelcem i klipsem, z metalu
Taschenschlachtmesser Wurstprobiermesser | mit Gabel und Clip, Metallausfiihrung

(©) SIESSER [T —oumm— i ( - —F
cm 10 cm 11
inch 4 inch 4%
N6z degustacyjny technologa N6z mysliwski | 57-58 HRC Rockwell, ttoczony, rekojesé
Wurstprobiermesser wykonana ze szlachetnej Mikarta, nitowany, ze skérzanym etui
Jagdmesser | 57-58 HRC Rockwell, gestanzt, Griff aus edlem
7981 | bez klipsa Mikarta, vernietet, mit Sattelledertasche

7981 | Ohne Clip

Qe | ) = |

cm 11 cm 11
inch 4% inch 4%

71981 csp

N6z degustacyjny technologa | z widelcem i klipsem
Wurstprobiermesser | mit Gabel und Clip

P ———

— e |1 ==

cm 11
inch 4%
[T 1 In!
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TORBY I WALIZKI
NA NOZE
MESSERTASCHEN
UND -KOFFER

6801 sp 1 6801 sp rec

Walizka magnetyczna | wersja lekka Zestaw nozy w walizce magnetycznej | 13-cze$ciowy,
Magnet-Kochkoffer | leichte Ausfiihrung zawartosc: 6801 sp, 8280-23, 3005-16, 8261 wp-25, 8240-10,
8540 p-6, 8210 p-26, 8249, 8252, 9924-25, 9410 p-15, 9488,
8250 9x7, 9466 sp
Magnetkoffer | 13-tlg., Inhalt: 6801 sp, 8280-23, 3005-16,
8261 wp-25, 8240-10, 8540 p-6, 8210 p-26, 8249, 8252,
9924-25, 9410 p-15, 9488, 8250 9x7, 9466 sp
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8291 b 10 pl

Torba z zestawem nozy Primeline | 10-czeSciowa, zawarto$¢:
8215-26, 9437-18, 9924-31, 12316-15, 217365-18, 218265 w-25,
218269 wwl-18, 218315-10, 218455-26, 218456-18
Messertasche Primeline | 10-tlg., Inhalt: 8215-26, 9437-18,
9924-31, 12316-15, 217365-18, 218265 w-25, 218269 wwl-18,
218315-10, 218455-26, 218456-18

8291 10 | | bez wyposazenia
8291 10 L | Ohne Bestiickung

8291 b 10 bc

Torba z zestawem nozy BestCut | 10-czeSciowa, zawarto$¢:
8210 p-26, 8640-8, 8640 w-10, 8643-6, 8661 w-25, 8670-25,
8680-23, 8681-18, 9410 p-15, 9922-25

Messertasche BestCut | 10-tlg., Inhalt: 8210 p-26, 8640-8,
8640 w-10, 8643-6, 8661 w-25, 8670-25, 8680-23, 8681-18,
9410 p-15, 9922-25

8291 10 | | bez wyposazenia
8291 10 L | Ohne Bestiickung

8291 b 8 bc

Torba z zestawem nozy BestCut | 8-czeSciowa, zawartosé:
8640-10, 8661 w-25, 8663-15, 8664-18, 8670-20, 8680-23,
9410 p-15, 9922-25

Messertasche BestCut | 8-tlg., Inhalt: 8640-10, 8661 w-25,
8663-15, 8664-18, 8670-20, 8680-23, 9410 p-15, 9922-25

8291 8 | | bez wyposazenia
8291 8 L | Ohne Bestiickung

8291 b 8 pl

Torba z zestawem nozy Primeline | 8-czeSciowa, zawartos¢:
8269 wwl-18, 9437-18, 9924-27, 217365-18, 218265 w-25,
218315-10, 218455-18, 218455-26

Messertasche Primeline | 8-tlg., Inhalt: 8269 wwl-18, 9437-18,
9924-27, 217365-18, 218265 w-25, 218315-10, 218455-18,
218455-26

8291 8 | | bez wyposazenia
8291 8 L | Ohne Bestiickung
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TORBY I WALIZKI NA NOZE
MESSERTASCHEN UND -KOFFER

8293 b

Torba z zestawem nozy | czarna, 13-czeSciowa, zawartos¢:
8293 1, 8261 wp-25, 8280-23, 8270-20, 8264-18, 8240-10, 8540
p-6, 9410 p-15, 8255, 8256, 8252, 9488, 8250 9x7, 9924-25
Messertasche | schwarz, 13-tlg., Inhalt: 8293 |, 8261 wp-25,
8280-23, 8270-20, 8264-18, 8240-10, 8540 p-6, 9410 p-15,
8255, 8256, 8252, 9488, 8250 9x7, 9924-25

8293 | | bez wyposazenia
8293 | | Ohne Bestiickung

8293 bk

Torba z zestawem nozy | czarna, 13-czeSciowa, zawartos¢:

8293 |, 8455-23, 8456-18, 8315 sp-10, 8265 w-25, 7365-16 e85,
9924-25, 9437-18, 8255, 8545 sp-6, 8256, 8252, 8250 9x7, 9488
Messertasche | schwarz, 13-tlg., Inhalt: 8293 |, 8455-23,
8456-18, 8315 sp-10, 8265 w-25, 7365-16 e85, 9924-25,
9437-18, 8255, 8545 sp-6, 8256, 8252, 8250 9x7, 9488

8293 | | bez wyposazenia
8293 L | Ohne Bestiickung

8294 b

Torba kucharska z zestawem nozy | niebieska, 12-czesciowa,
zawartosc¢: 3100 p-13, 8250 sp, 8252, 8210 p-26, 8280-25,
8264-18, 8240-13, 8261 wp-25, 8270-25, 9410 p-18, 7900 p-28,
9920-28, 8294 |

Kochtasche | blau, 12-tlg., Inhalt: 3100 p-13, 8250 sp, 8252,
8210 p-26, 8280-25, 8264-18, 8240-13, 8261 wp-25, 8270-25,
9410 p-18, 7900 p-28, 9920-28, 8294 |

8294 | | bez wyposazenia
8294 | | Ohne Bestiickung

8296 5 k

Torba z zestawem nozy | 5-czeSciowa, zawartos¢: 8455-20,
7365-18, 3105-13, 8315 sp-10, 9924-25, 8296 5 |
Messertasche | 5-tlg., Inhalt: 8455-20, 7365-18, 3105-13,
8315 sp-10, 9924-25, 8296 5 |

8296 5 | | bez wyposazenia
8296 5 | | Ohne Bestiickung
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8296 b 8296 bk

Torba z zestawem nozy | czerwona, 7-czeSciowy, zawartos¢: Torba z zestawem nozy | czerwona, 7-czeSciowa, zawartosc:
8280-20, 8270-25, 8264-18, 8240-10, 3100 p-13, 9410 p-18, 3105-13, 7365-18, 8265 w-25, 8455-20, 9924-25,

9920-28, 8296 | 8545 sp-6, 8315 sp-10, 8296 |

Messertasche | rot, 7-tlg., Inhalt: 8280-20, 8270-25, 8264-18, Messertasche | rot, 7-tlg., Inhalt: 3105-13, 7365-18,
8240-10, 3100 p-13, 9410 p-18, 9920-28, 8296 | 8265 w-25, 8455-20, 9924-25, 8545 sp-6, 8315 sp-10, 8296 |
8296 | | bez wyposazenia 8296 | | bez wyposazenia

8296 L | Ohne Bestiickung 8296 L | Ohne Bestiickung

Zestaw nozy dla uczni | 5-czeSciowy, zawartos¢: 3005-16, Zestaw nozy | 3-czeSciowy, zawarto$¢: 3105-13, 3005-16, 4025-21
3105-13, 4025-18, 4025-21, 9922-25 Messer-Set | 3-tlg., Inhalt: 3105-13, 3005-16, 4025-21

Lehrlings-Set | 5-tlg., Inhalt: 3005-16, 3105-13, 4025-18,
4025-21, 9922-25

EOEERON

Zestaw nozy | 3-czeSciowy, zawartosé: 3105-13, 3005-18, 4025-24 Zestaw nozy Primeline | 3-czeSciowy, zawartos¢: 11250-13,

Messer-Set | 3-tlg., Inhalt: 3105-13, 3005-18, 4025-24 11250-15, 11200-20

— Messer-Set PrimeLine | 3-tlg., Inhalt: 11250-13, 11250-15,
11200-20

T
1
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TORBY I WALIZKI NA NOZE
MESSERTASCHEN UND -KOFFER

Sztuéce do stekéw | Zestaw 4-czeSciowy, w aluminiowym
boksie, rekojes¢ z drzewa Palisander

Steakbesteck | 4-tlg., in Aluminium-Box, mit Palisander-
holzgriffen

9750 p | Rekojes¢ POM
9750 p | Mit POM-Griffen

Zestaw nozy domowych | 4-czeSciowy, zawarto$¢: 8305 sp-8,
8365 wsp-11, 8345-16, 8355 w-18

Haushalts-Set | 4-tlg., Inhalt: 8305 sp-8, 8365 wsp-11,
8345-16, 8355 w-18

<TG
—m
-
R =~

9840 o

Zestaw nozy kucharskich | drzewo oliwne, 3-czeSciowy,
zawarto$é: 8240-10 o, 8264-18 o, 8280-20 o
Kochmesser-Set | Olivenholz, 3-tlg., Inhalt: 8240-10 o,
8264-18 o, 8280-20 o

9750 o | Rekojes¢ z drzewa oliwnego
9750 o | Mit Olivenholzgriffen

Zestaw kucharski | 2-cze$ciowy, zawartosé: 9410 p-15, 8270-18
Koch-Set | 2-tlg., Inhalt: 9410 p-15, 8270-18

Zestaw nozy domowych | 4-czeSciowy, zawarto$é: 8300-8,5,
8360 w-11, 8340-16, 8350 w-18

Haushalts-Set | 4-tlg., Inhalt: 8300-8,5, 8360 w-11, 8340-16,
8350 w-18

- — %
e N

- -

e — %

9840 bc

Zestaw nozy kucharskich BestCut | 3-czeSciowy, zawartosc:
8640-10, 8670-15, 8680-20

Kochmesser-Set BestCut | 3-tlg., Inhalt: 8640-10, 8670-15,
8680-20

9840

Zestaw nozy kucharskich | 3-czeSciowy, zawartos¢: 8240-10,
8270-15, 8280-20
Kochmesser-Set | 3-tlg., Inhalt: 8240-10, 8270-15, 8280-20
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9891 b 5

Zestaw nozy z drewnianym stojakiem | 5-cze$ciowy, przystepny
cenowo, stojak w kartonie podarunkowym: z drewna bukowego,
wyposazony w n6z kucharski 20 cm, n6z do chleba 18 cm,

n6z kuchenny 8 cm, nozyczki oraz stalke

Messerblock | 5-tlg., preiswerter Block im Geschenkkarton: aus
Buche, bestiickt mit Kochmesser 20 cm, Brotmesser 18 cm,
Kiichenmesser 8 cm, Schere und Wetzstahl

9891 b 5 bc

Zestaw nozy BestCut z drewnianym stojakiem | 5-czesciowy,

z drewna bukowego, wyposazony w né6z kucharski 20 cm,

néz do szynki 15 cm, néz do warzyw 10 cm, nozyczki oraz stalke.
Zapakowany w atrakcyjnym kartonie

Messerblock BestCut | 5-tlg., aus Buche, bestiickt mit Koch-
messer 20 cm, Schinkenmesser 15 cm, Officemesser 10 cm,
Schere und Wetzstahl. In attraktivem Karton verpackt

9891 b 5 pl

Zestaw nozy Primeline z drewnianym stojakiem | 5-czeSciowy,
z drewna bukowego, wyposazony w néz kucharski 20 cm,

n6z Santoku- ze schlifem kulowym 18 cm, néz do warzyw 8 cm,
nozyczki oraz stalke. Zapakowany w atrakcyjnym kartonie
Messerblock Primeline | 5-tlg., aus Buche, bestiickt mit
Kochmesser 20 cm, Santoku-Messer mit Kullenschliff 18 cm,
Officemesser 8 cm, Schere und Wetzstahl. In attraktivem
Karton verpackt

9891 1 S

Drewniany stojak | pusty
Messerblock | leer
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BLOKI NA NOZE
MESSERBLOCKE

9892 b

Zestaw nozy z drewnianym stojakiem | 8-cze$ciowy, z drewna
bukowego, wyposazony w n6z kucharski 25 cm, néz kucharski
20 c¢cm, n6z kucharski 15 cm, n6z do obierania 9 cm, néz do
warzyw 10 cm, widelec do miesa 15 cm, néz dekoracyjny i
stalka. Zapakowany w atrakcyjnym kartonie

Messerblock | 8-tlg., aus Buche, bestiickt mit Kochmesser

25 cm, Kochmesser 20 cm, Kochmesser 15 cm, Tourniermesser
9 cm, Officemesser 10 cm, Fleischgabel 15 c¢cm, Buntschneide-
messer und Wetzstahl. In attraktivem Karton verpackt

9892 | | bez wyposazenia
9892 L | Ohne Bestiickung

A
gl
“'»\m

I
I
I

9898 1

Stojak ze stali szlachetnej | na 1 stalke, 1 widelec oraz 6 nozy
Edelstahl-Messerblock | fiir 1 Stahl, 1 Gabel und 6 Messer

9892 b 9 bec

Zestaw nozy BestCut z drewnianym stojakiem | 9-czeSciowy,

z drewna bukowego, wyposazony w né6z kucharski 20 cm, néz
do chleba 20 cm, n6z do filetowania 18 cm, widelec 15 cm, né6z
kuchenny 15 c¢cm, n6z do warzyw 10 cm, néz do obierania 6 cm,
nozyczki oraz stalka. Zapakowany w atrakcyjnym kartonie
Messerblock BestCut | 9-tlg., aus Buche, bestiickt mit
Kochmesser 20 cm, Brotmesser 20 cm, Filiermesser 18 cm,
Gabel 15 cm, Kiichenmesser 15 cm, Officemesser 10 cm,
Tourniermesser 6 cm, Schere und Wetzstahl. In attraktivem

Karton verpackt
~

7
7

9898 b

Zestaw nozy ze stojakiem ze stali szlachetnej | 8-czesciowy,
wyposazony w n6z kuchenny 23 cm, néz do warzyw 10 cm,
n6z dekoracyjny, néz do obierania 6 cm, né6z do filetowania
18 cm, widelec, stalka, n6z kucharski, waski 20 cm
Edelstahl-Messerblock | 8-tlg., bestiickt mit Kochmesser

23 cm, Officemesser 10 cm, Buntschneidemesser,
Tourniermesser 6 cm, Filiermesser 18 c¢cm, Gabel, Wetzstahl,
Kochmesser, schmal 20 cm
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DOBRA PREZENTACJA
-TO POLOWA
SUKCESU SPRZEDAZY
GUT PRASENTIERT
IST HALB VERKAUFT

Wystarczy niewiele miejsca, by méc dobrze zaprezentowac
najwazniejsze produkty firmy GIESSER, a tym samym jeszcze szybciej
je sprzedac. Nasz system oferuje wiele mozliwosci zaprojektowania
regatu wystawowego i prezentacji produktéw, a ponadto mozna

go bez korica poszerzac. Chetnie doradzimy Paristwu w tym wzgledzie.

Dostepne sa réwniez po zapytaniu plakaty i szyldy reklamowe.

Wenig Platz geniigt, um die wichtigsten GIESSER Artikel attraktiv zu
prasentieren und noch schneller zu verkaufen. Unser flexibles System
bietet viele Moglichkeiten der Regalaufteilung und der Produkt-
prasentation und ldsst sich endlos erweitern. Gerne beraten wir Sie
bei der Zusammenstellung. Integrierbare Poster und Werbeschilder
sind auf Anfrage erhiltlich.

69109 Ceo110

Podstawa metalowa Rusztowanie tylnej Scianki
Standsdule | Unterteil Standsdule | Oberteil

Cokdt z ostong
Sockelauflage | mit Frontblende
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SZEROKOSC
BREITE

ok. 65 cm

WYSOKOSC
HOHE

ok. 225 cm

GLEBOKOSC
TIEFE

ok. 36 cm

/

Metalowa, perforowana tylna Scianka
Lochblechriickwand

Nadstawka z Logo
Topperaufsatz




SYSTEM SHOP IN SHOP
SHOP IN SHOP-SYSTEM

Pétka na noze
Messerbrett

69200 69300

Hak pojedynczy

Hak podwéjny

Einzelhaken Schlaufenhaken

Trzpien
Stift Mutter

Nakretka

Magnetyczna tablica informacyjna
Infotafel Magnet

P6tka na noze z ostona akrylowa
Messerbrett | mit Acrylhaube

Potka
Tablar

6980

Gablota na noze | wyposazenie na zaméwienie,
ok. 110 x 75 x 10 cm

Messerschaukasten | Bestlickung auf Anfrage,
ca. 110x75x10 cm
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PERSONALIZACJA
INDIVIDUALISIERUNG

s Vorarlberh 3

NAPIS NA OSTRZU
KLINGENBESCHRIFTUNG

Wyraznie na ostrzu: nazwa Paristwa firmy
lub firmy Paristwa klienta. Wszystko, czego
potrzebujemy aby to umiesci¢ na ostrzu,
to wzdr otrzymany od Paristwa. Chetnie
udzielimy Panstwu informacji odnosnie
mozliwosci i kosztow.

Gestochen scharf auf der Klinge: Ihr
Firmenname. Oder der Ihres Kunden. Alles,
was wir dazu von Ihnen bengtigen, ist eine
geeignete Vorlage. Wir beraten Sie gerne iiber
die Mdglichkeiten und die Kosten.

WYTEACZANY NADRUK
NA UCHWYCIE
PRAGEDRUCK AUF DEM GRIFF

Reklama na uchwycie. Na zyczenie rowniez
w barwach Paristwa firmy. Koszty podamy na
zapytanie.

Plakative Werbung am Griff: Wenn Sie
wiinschen, auch in Ihrer Firmenfarbe. Die

Kosten nennen wir Ihnen gerne auf Anfrage.

OPAKOWANIA
VERPACKUNGEN

Zachecamy do skorzystania z naszego serwisu
opakowari indywidualnie dopasowywanych do
Paristwa potrzeb.

Nutzen Sie unseren Service der individuellen
Verpackungsgestaltung - gerne gestalten wir
auch nach Ihren Wiinschen.



aw

Z PILKA
Majaca ok. 4 cm dtugosci pitka do nacinania poradzi sobie
z najtwardszymi ostonkami z tworzywa.

ANGEWELLT
Die circa 4 cm lange Anriss-Welle packt harteste
Kunststoffdarm-Hiillen.

w

OSTRZE FALISTE

Regularne fale wzdtuz ostrza powoduja, ze n6z pewnie i nie
zeslizgujac sie przesuwa sie po krojonym produkcie o nawet
najtwardszej skorce czy skorupie.

WELLENSCHLIFF

Durch regelmaRige Wellen entlang der Klinge gleitet das
Messer sicher und ohne abzurutschen durch Schneidgut mit
harten Schalen oder Krusten.

wwl

SZLIF KULOWY

Noze ze szlifem kulowym lepiej przecinaja krojony produkt.
Wynikiem tego jest perfekcyjne krojenie, ktére jednoczesnie
oszczedza nasze sity.

KULLENSCHLIFF

Ein Messer mit Kullenschliff gleitet besser durch das
Schneidgut. Ein perfekter, krafteschonender Schnitt ist
das Ergebnis.

Z

OSTRZE ZABKOWANE

Do krojenia owocéw i warzyw z twarda skorka. Ostrze bez
problemu przesuwa sie po skérce, nie rozgniatajac przy tym
krojonego produktu.

GEZAHNTER SCHLIFF

Zum Schneiden von Obst und Gemiise mit Haut oder harterer
Schale. Die Klinge gleitet miihelos durch die Schale, ohne
das Schneidgut zu quetschen.

g

Z POWLOKA ZAPOBIEGAJACA PRZYWIERANIU
(DO NOZY DO SERA)

Zagtebienia powtoki zapobiegajacej przywieraniu powoduja,
ze krojony ser bez trudu daje sie oddzieli¢ od ostrza.

ANTI-HAFT-ATZUNG (FUR KASEMESSER)
Durch die Vertiefungen der Anti-Haft-Beschichtung lasst sich
der Kéase ohne Riickstande von der Klinge trennen.




CZYSZCZENIE 1
PRZECHOWYWANIE
REINIGUNG UND

AUFBEWAHRUNG

GRATULACJE Z POWODU NABYCIA

PANSTWA NOWEGO NOZA SZEFA KUCHNI.

HERZLICHEN GLUCKWUNSCH
ZU THREN NEUEN KOCHMESSERN.

GIESSER MESSER specjalizuje sie w wytwarzaniu nozy dla kucharzy

i rzeznikow. A wiec dla uzytkownikéw, ktérzy do swoich narzedzi
przyktadaja najwyzszg wage. Najlepsze surowce i wysokie know-how
to warunki bardzo dobrej jakosci. Ostrza sa kute badZ wykrawane

z jednego kawatka stali chromo-molibdenowej. Ostrza hartowane

sg podczas skomplikowanego prézniowego procesu utwardzania.
Wynikiem tego jest ostrze o najwyzszej wytrzymatosci i najlepszej
strukturze stopu metali.

GIESSER MESSER hat sich spezialisiert auf die Fertigung von Messern
fiir Koche und Fleischer. Also fiir Anwender, die hochste Anspriiche
an ihre Handwerksgerdte haben. Beste Rohmaterialien und ein hohes
Know-how sind die Voraussetzungen fiir eine sehr gute Qualitdt. Die
Klingen werden aus einem Stiick Chrom-Molybdan-Stahl geschmiedet
oder gestanzt. Im technisch aufwandigen Vakuum-Harteverfahren
werden die Klingen gehartet. Das Ergebnis ist eine Klinge mit hochs-

ter Schnitthaltigkeit und bestem Metallgefiige.



AZEBY KAZDY MOGt CIESZYC SIE SWOIMI NOZAMI
TAK JAK PROFESJONALISCI, CHCIELIBYSMY UDZIELIC
PANSTWU KILKU WSKAZOWEK DOTYCZACYCH ICH
PIELEGNACJI:

DAMIT AUCH SIE GENAU SO VIEL FREUDE AN IHREN
MESSERN HABEN WIE DIE PROFIS, GEBEN WIR IHNEN
EINIGE TIPPS ZUR MESSERPFLEGE:

Noze nalezy przechowywac przez caty czas w bezpiecznym
i suchym miejscu, i nie pozwoli¢ by znalazty sie one w zasiegu dzieci.
Die Messer bitte stets sicher und trocken aufbewahren und nie

in Reichweite von Kindern offen liegen lassen.

Noze sg bardzo ostre. Podczas mycia i osuszania ostrza nalezy
bardzo ostroznie obchodzi¢ sie szczegélnie z czubkiem noza.

Die Messer sind sehr scharf. Vorsicht vor allem mit der Messerspitze
beim Spiilen und Trocknen der Klinge.

Ostrze noza nalezy regularnie przeciagac stalka ostrzacg

lub drobna osetka. Zwiekszy to zywotnos¢ krawedzi tnacej.

N6z pozostanie dtuzej ostry.

Die Messerklinge sollte regelmdRig mit dem Wetzstahl oder

einem feinen Schleifstein abgezogen werden. Dadurch erhoht sich
die Standzeit der Schneide. Das Messer bleibt langer scharf.

Jako podktadke do krojenia nalezy uzywac deski drewnianej
lub z tworzywa. Deski marmurowe lub granitowe szkodzg krawedzi
tnacej noza.

Verwenden Sie bitte als Schneidunterlage ein Holz- oder
Kunststoffbrett. Marmor- oder Granitbretter schaden der Schneide.

Zyczymy Paristwu zawsze dobrego i bezpiecznego ,ciecia”.
Odpowiedzi na wiele pytan znajdziecie Paristwo na naszej stronie
internetowej

www.giesser.de.

Wir wiinschen Ihnen immer gutes und sicheres ,Abschneiden”.
Weitere Fragen beantworten wir gerne auf unserer Homepage
www.giesser.de.

REKOJESCI Z DREWNA OLIWNEGO
mozna od czasu do czasu przetrze¢ preparatem ,Melkfett”.

GRIFFE AUS OLIVENHOLZ
konnen Sie von Zeit zu Zeit mit etwas Melkfett einreiben.

ZA TO GWARANTUJEMY
GIESSER uzywa wytacznie
materiatow, ktére sg zgodne

z wymogami rozporzadzenia

w sprawie Srodkéw spozywczych
i towaréw konsumpcyjnych.

DAS GARANTIEREN WIR
GIESSER verwendet ausschliel3lich
Materialien, die der Lebensmittel-
bedarfsgegenstandeverordnung
entsprechen.

CZYSZCZENIE

I PRZECHOWYWANIE

Noze GIESSER z rekojescia z tworzywa
sztucznego zasadniczo mozna
zmywac w zmywarce, jednakze
zalecamy mycie reczne, co
zapobiega tworzeniu sie plam

i osadzaniu sie naniesionej rdzy,
jak i uszkodzeniom ostrza. Do
przechowywania polecamy bloki

na noze lub wktady do pojemnikéw
GN, co pomaga chronic ostrze.

Do transportu nozy polecamy torby
i walizki na noze dostepne w

wielu wersjach, jak i ostony na
pojedyncze noze.

REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG
GIESSER Messer mit Kunststoffgriff
sind grundsatzlich fiir die Reinigung

in der Spiilmaschine geeignet,
jedoch empfehlen wir die Reinigung
von Hand, um Fleckenbildung und
Fremdrostablagerung vorzubeugen
und Beschddigungen der Klingen

zu vermeiden. Fiir die Aufbewahrung
bieten sich Messerblocke oder
Einsdtze fiir Gastronorm-Behalter
an, um die Klingen zu schiitzen.
Zum schonenden Transport bieten
wir Messertaschen und -koffer in
vielen Ausfiihrungen und den
Messer-Safe fiir einzelne Messer.
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NR. | NR. STRONA | SEITE
2002 ... ....33
2005.... ...10
2005 det....

2005 e4

2005 wwl....

2505....
2505 det....
2505 sl....

2515 det ...
2515 e4 ..
2515 sl....

2535....
2535 wwl....
2537 pp g...
2539....

2603

2605... .
2605 f wwl . .20
2605 wwl.... .20
2608 wwl. .21

3005 det .
3005 e4
3005 pp hvi...
3005 wwl
3007 pp g...

3087 pp g...
3100
3100 p....

3103 wwl....
3105....

3165....
3165 e4
3165 pp hvi
3167 pp g..
3168....
3169....
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NR. | NR. STRONA | SEITE | NR. | NR
3185 €107 weuueriieniiiiiiiieeiiieeeeei e 13

3180 euuiiiieiiiii e 13

3215 et 13

3235 Z eiiiiiieiet s 88

3305 .ieeeeeereeeeerrri e eeeeerraaaaen 14 6820 la ..

6830 4...
6831 1...
6840 p

4025 pp hvi

4025 wwil... ...20/86 7305 st..
4027 PP Gurerreerereeereeeeresee e 38 | 7305 w...
4028...... 34 7305 wwl...

.15 | 7305 wwl aw....

5005 ..ouiiieieieiiiiiii e e 15

L2101 R 15

6005 ...t 15/85

6005 PP AVicevieeeiiiiiiiiiiiiiieeeeeeees 40 | 7700 wp.
6005 wwl... .20 | 7705...
6605 ..... 113 7705 aw.

e N 114
6612 115
6615 i 114

7965 aw....
7965 w...
7981 c...
7981 csp
7984 c...

GIESSER - HISTORIA SUKCESU
GIESSER - EINE ERFOLGSGESCHICHTE

JAK POWSTAJE PROFESJONALNY NOZ GIESSER
WIE EIN GIESSER PROFI-MESSER ENTSTEHT

CO WARTO WIEDZIEC O NASZYCH NOZACH
WISSENSWERTES UBER UNSERE MESSER

NOZE DO MIESA
FLEISCHERMESSER

NOZE KUCHENNE I SZEFA KUCHNI
KOCH- UND KUCHENMESSER

OSPRZET
ZUBEHOR

CZYSZCZENIE I PRZECHOWYWANIE
REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

STRONA | SEITE

b4
44

89
89

132
132

NR. | NR. STRONA | SEITE

8247 07
8248 20-4 ...
8248 sp.

8249 rap
8249 sp.

8253 ow...
8254..
8255..

8265 w L...
8267 ww ..

8269 p..
8269 wwlk...
8269 wwlp...

.. 102

8290 s .. .
8291 b 8 bc. .. 49/122
8291 b 8 pl..

8291 b 10 bc...

8291 b 10 pl...



SPIS TRESCI
INHALTSVERZEICHNIS

NR. | NR. STRONA | SEITE | NR. | NR. STRONA | SEITE NR. | NR. STRONA | SEITE
. 9466 sp .72 9999 109
8296 5 k .. 123 | 9467 sp.. .72 | 9590 00. . 117 | 9999 200 ps.. .111
8296 b... .. 124 | 9468 sp.. .72 | 9590 08. .117 | 9999 200 ss.. m
8296 bk.. .124 | 9470... .90 | 9590 15. .117 | 9999 200 z... L1111
8300 ..... .54 | 9470 mz. .91 | 9590 19.... .117 | 9999 400... 112
8300 p .56 | 9471... .93 | 9590 m 00. 117 | 9999 401 112
8305 sp.. .70/75 | 9472... .95 116 | 9999 402 112
8305 wsp .70 | 9475... .90 117 | 9999 403 112
8307 wsp... .80 | 94753 .90 116 | 9999 500 112
8309 sp 8-5.. J71 | 9476... .89 116 | 9999 501 112
8309 wsp 8-5 71 | 9476 2 .90 116 | 9999 502 112
8310 p .56 | 9476 3... .90 81 | 9999 503 112
8315 sp.. .70/75 | 9476 s .89 89 | 9999 p 111
8315 sp hvi .69 | 9478... .96 81 | 9999 pp L1111
8315 wsp... .71/86 | 9478 5... .95 ...81 | 9999 s m
8330... .55 | 9478 25. .96 .81/82 | 11200 .24
8330 p .57 | 9478 hrs. .95 .82 | 11250 .24
8335... .68 | 9478 vs.. .95 82 | 11251 .24
83355 .86 | 9478 w6 .95 82 | 11253 .24
8340... .54 | 9479 sp.. .72 82 | 12200.... .24
8340 p 57 | 9480 sp .93 82 | 12200 wwl. .24
8345... 68 | 9481 .92 82 | 12250.... .24/88
8350 w... 55 | 9482 .94 | 9655... 83 | 12251.... ... 24
8350 wp. .58 | 9482w .94 | 9655 sp.. 83 12251 wwl. .25
8355...... .80 | 9483 .100 | 9750.. .125 | 12253.... .25
8355 w. .67/80 | 9487... .101 | 9770... .125 | 12260. .25
8355 wsp .80 | 9487 sil.. .101 | 9810.. .125 | 12260 wwl. .25
8360 w. .54 | 9488... .100 | 9815... .125 | 12300.... .25
8360 wp. .56 | 9489 2 .100 | 9840... .125 | 12308. .25
8365 sp.. 71 | 9491... .94 | 9840 bc.. .125 | 12310. .25
8365 wsp... .70/75 | 9492... .83 | 9840 0 .125 | 12316. .25
8365 wsp 11-6. L72 | 9493... .83 | 9850... .75 | 12402, .26
8366 wsp... 71 | 9495... .83 | 9851 75 | 12600 wwl ..26
8375 w... .67/80 | 94957rs.. .83 | 9852 75 | 12730.... .26
8395 w. .76 | 9496... .90 | 9872 9x8 73 | 69109. .128
8396 .76 | 9497... .92 | 9872 kt.. 73 | 69110. .128
8396 w... .76 | 9498... .90 | 9872 spvk.. 73 | 69112. .128
8445 stpp . .65 | 94983 .90 | 9877 10x2. 73 | 69114. .128
8450...... .42/55 | 9500..... .99 | 9879 sp 24 72 | 69115. .128
8450 p .58 | 9500 au. .99 | 9880-12.... 72 | 69116. .129
8451 p ....58 | 9500 co.. .99 | 9891b5... .126 | 69117. .129
8455... 65/74/84 | 9500 cr.. .99 | 9891 b5 bc.. .126 | 69119. .129
8455 PP MVi.iiiiviiiiiiiiiiiiiiiicciines 69 | 9500 fi... .99 | 9891 b 5 pl .126 | 69121. .129
8455 w... .68/84 | 9500 la.. 99 | 989115 .126 | 69200. .129
8456...... .66/74 | 9500 li... .99 | 9892b...... .127 | 69300. .129
8456 pp hvi .69 | 9500 r0.. .99 | 9892 b 9 be.. .127 | 69310. .129
8475......... .66 | 9501... .87 | 9898 b... 127 | 69320 .129
8475 wwil, .66/86 | 9501 3... .91 | 9898 L. 127 | 217365 .61
8535 ..... .95 | 9501 4... .87 | 9901 .. 107 | 217705 w.. 26
8540 p .56 | 9501 11. .93 | 9904... 107 | 217705 w10 62
8545 sp .70/75 | 9505...... .88 | 9905 107 | 218265 w..... ...80
8610 p 49 | 9505 k .88 | 9906 .107 | 218265 w10.. .62
8640. .48 | 9505 sp.. .88 | 9913 .107 | 218269 sp.... .61
8640 w. .48 | 9506... .102 | 9916 .107 | 218269 wwl.. .61
8643 .48 | 9510... .95 | 9916 .107 | 218315.. .62
8661 w. .49 | 9512... .95 | 9919 .108 | 218335.. .61
8663 48 | 9514 .98 | 9922 49/108 | 218355 wil0.. .62/80
8664 48 | 9514 ang .87/98 | 9924 ...108 | 218365 w.. ...62
8670 48 | 9514 k .99 | 9925 .108 | 218455 .. .61
8670 w. 48 | 9515 .87 | 9926 .107 | 218456 .. .61
8680. 49 | 9516 .87 | 9930 .106 | 218815.. ..62
8680 w. 49 | 9516 ang .98 | 9931 .108 | 218825 .. ..62
8681 .49 | 9518...... .88 | 9937 .109 | kl3010.. .115
8710 .42/55 | 9520 4 .94 | 9938 .106 | MHBI. 118
8725 sp 71 | 95205 .94 | 9940 .106 | MHBIE. .118
8725 wsp .71 | 9521 .97 | 9950 .108 | MHBII... 118
8730...... .54 | 95223 .97 | 9970... .106 | MHBIIE .118
8730 pz 57 | 95225 .97 | 9970 99. .106 | MHB III.. 118
8750 z 55 | 9535 .99 | 9970s... .106 | MHBIIIE.. 118
8785 zsp .71 | 9540 .98 | 9970 wb. .106 | MHBK... 119
8795...... .68 | 9542 .98 | 9970 wt. .106 | MHB K hh.. 119
8795 w. 68 | 9543 .98 | 9980... .109 | PCI....
9400 p 101 | 9545 .98 | 9980 stp .109 | PX88..
9410 p ..101 | 9546... .98 | 9998... .131 | SharpXI.
9420 p ..101 | 9550... .87 | 9999... .111 | SharpX II
9435 68/101 | 9551... .87 | 9999 104 . 110
9437 68/101 | 9560... .100 | 9999 105... 110
9445 .. 101 | 9565... .100 | 9999 106... . 110
9465 sp.. .72 | 9570... 82/100 | 9999 107... 110
9465 sp-6.. .72 | 9575... .100 | 9999 108... . 110

135



GIESSER NA SWIECIE
GIESSER WELTWEIT

ALLES IM GRIFF

ERER, T5M®L

JOHANNES GIESSER
MESSERFABRIK GMBH IE ER
Raiffeisenstrafle 15

DE-71364 Winnenden . Germany MADE IN GERMANY
Telefon +49(0)7195/1808-0

Telefaks +49(0)7195/6 44 66 .
E-Mail info@giesser.de www.glesser. de

Zastrzegamy sobie prawo zmian technicznych, optycznych jak réwniez ewentualnych btedéw drukarskich. Mozliwe odstepstwa kolorystyczne ze wzgledéw drukarskich.
Technische oder optische Anderungen, Satz- und Druckfehler vorbehalten. Farbabweichungen bei den Produkten aus drucktechnischen Griinden méglich.





