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YANAGIBA UND DEBA SCHLIFF
Extrem scharfer Schliff fiir miiheloses
Schneiden. Deutsche Qualitat.

218815-24 | YANAGIBA
Klingenlédnge: 24 cm

oy —

218269 wwl-18 | SANTOKU KOCHMESSER
mit Kullenschliff
Klingenldnge: 18 cm

GIESME

6665-17 | KOCHMESSER
extra breit, chinesische Form mit Standardgriff
Klingenlédnge: 17 cm

s —

6665-21 | KOCHMESSER
extra breit, chinesische Form mit Standardgriff
Klingenldnge: 21 cm

Preisgiiltigkeit bis Ende 2015. Basis N2014/2015

SANTOKU, YANAGIBA UND DEBA

Die Klingen der Messer sind im Gegensatz zu vielen importier-
ten Produkten aus hochwertigem und rostfreiem Spezialstahl.
Sowohl das Yanagiba - als auch das Deba-Messer sind mit einem
besonders scharfen Schliff ausgestattet. Die PrimeLine-Griffe
aus rutschfestem Material bieten einen sicheren Griff, sorgen fiir
Stabilitdt und schiitzen vor dem Abrutschen.

Das Yanagiba eignet sich durch die lange Klinge hervorragend fiir
das Filetieren und Tranchieren von Fisch und Fleisch. Das Deba
wird in Japan traditionell zur Zubereitung von Sushi verwendet.

218825-15 | DEBA
Klingenlédnge: 15 cm

218269 sp-19 | SANTOKU KOCHMESSER ,MANO"”
Klingenldnge: 19 cm

cajio —

6665-19 | KOCHMESSER
extra breit, chinesische Form mit Standardgriff
Klingenldnge: 19 cm

o ‘

8269-18 | SANTOKU
geschmiedet mit genietetem POM-Kunststoffgriff
Klingenldnge: 18 cm




