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GRIFF
Der ergonomisch geformte Kunststoff-
griff liegt sicher in der Hand.

HYGIENE
Das Messer mit Abstandhalter ist

ausgesprochen hygienisch und leicht

zu reinigen.

KLINGE
Aus rostfreiem Chrom-Molybddn-Stahl
mit optimaler Schnitthaltigkeit.

ABSTANDHALTER
Die Scheibenstdrke (max. 25 mm)

ist schnell und einfach einstellbar.

SCHEIBENSTARKE SCHNELL UND EINFACH EINSTELLBAR

Das Messer mit Abstandhalter schneidet gleichmdRig dicke
Brot- oder Wurstscheiben im Handumdrehen. Der Abstand-
halter ist leicht flexibel und bei Bedarf abnehmbar. Die
Schnittbreite kann einfach verstellt werden. Die Klinge aus
rostfreiem Chrom-Molybdan-Stahl mit optimaler Schnitthal-
tigkeit steht in 3 Langen und Formen zur Auswahl.

8395 w-21 | BROT- UND AUFSCHNITTMESSER
mit Wellenschliff
Klingenldnge: 21 cm

8395 w-24 | BROT- UND AUFSCHNITTMESSER
mit Wellenschliff
Klingenldnge: 24 cm

Die Vorteile dieses Messers liegen klar auf der Hand:

m Jede Scheibe so dick wie die andere
m Hochwertige Klinge aus Chrom-Molybdan-Stahl
B Ideal fiir Fleischerei und Gastronomie

8396 w-25 | BROT- UND AUFSCHNITTMESSER
mit Wellenschliff
Klingenldnge: 25 cm

8396-25 | BROT- UND AUFSCHNITTMESSER
Klingenldnge: 25 cm



